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税率 8%

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等） お米に混ぜるだけ

商 品 特 徴 食粗けずりなので食味が良い

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（性別・年齢層など） 男女問わず、健康のため、ダイエットのため

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

重量（㌔）最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 28 最小 28 ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢）

発 注 リ ー ド タ イ ム 3日 販 売 エ リ ア の 制 限

1 ケ ー ス あ た り 入 数 28個　30ｋｇ未満 保 存 温 度 帯

内 容 量 1kg 希 望 小 売 価 格 税抜

商 品 名 もちむぎ

¥1,500
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 半年 消費期限

¥1,620

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記載） 半年

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 徳島県阿波市阿波町 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

通年（製造して１年以内）

■ 商品特性と取引条件

ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

年

月 日
第３版

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉

ゼラチン

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能
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危機管理に関する対応
や生産物賠償責任保険
(PL 保 険 ) の 加 入 な ど

毎日清掃

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.food-communication-project.jp/をご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担 当 者 名 ま た は
担 当 部 署 名 福井義勝 連 絡 先 090-3786-3530

商 品 検 査 の 有 無 目視検査

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

販売先で異物混入等があった場合に原因の究明が可能

農薬・製品について記録付けを行っている

従 業 員 の 管 理 従業員の衛生管理

施 設 設 備 の 管 理

写真

主な商品 水稲、もち麦、レタス、ナス、ネギ、キュウリ
水稲ファームサービス
経営規模 10ha

写真

■ 品質管理情報

担 当 者

写真

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

福井義勝 E - m a i l yosikatu308@icloud.com

T E L 0883-35-3530 F A X 0883-35-3530

工 場 等 所 在 地 〒

〒 771-1703 徳島県阿波市阿波町北原７５会 社 所 在 地

代 表 者 氏 名 福井義勝

写真メ ッ セ ー ジ

弊社は水稲を中心に、米は卸業者を通じて吉野家や加工米として酒蔵や
みそ加工用にと幅広く出荷し、野菜等も全量に近い数量を加工業者や仲
卸などと契約販売を行い、近年はロメインレタスや白ナスなど消費者の
ニーズに合わせた商品を提供しております。
　さらに、近年はもち麦を主力商品として、健康志向のお客様に直販また
は産直市等で販売しています。
　現在は関東圏への販路の拡大を課題とし、アグリフードＥＸＰＯなどの食
品展示会に出展し積極的に進出を図っています。

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.fukui-engei.co.jp/

年 間 売 上 高 非公開 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など） 社員２名　パート４名

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 （有）福井園芸

有→具体的に無
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税率

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

年

月 日
第３版

■ 商品特性と取引条件

通年 （11月～２月） 1週間

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 徳島県吉野川市 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

商 品 名 青ネギ

要相談
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 3日 消費期限

要相談

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記載）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 保 存 温 度 帯 ５℃以内

内 容 量 10キロ/箱 希 望 小 売 価 格 税抜

発 注 リ ー ド タ イ ム ３日 販 売 エ リ ア の 制 限

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 要相談 最小 １０ケース ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（性別・年齢層など） ホテル関係者

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等） 薬味として料理のアクセントにぴったりです。

商 品 特 徴
化学肥料を使わず、有機の堆肥を使って、苦み、渋みが少なく、日持ちします。
程よい色合いで、味には自信があります。

■ 商品写真

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉

ゼラチン

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能
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■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社細川農園

年 間 売 上 高 非公開 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など） 社員５名・パート６名

代 表 者 氏 名 細川奈緒美

写真メ ッ セ ー ジ

弊社は地域の農家から農地を借り受け、規模を拡大し多種多様な野菜の
栽培に取り組んでおります。ネギ、レタス、ショウガ、ニンジンの栽培には
力を入れて取り組んでおり、特にネギは周年で栽培し、1年中出荷できま
す。
　また、有機の堆肥を使用し、機械への設備投資を積極的に行うことで、
人件費を削減し、品質の高い農作物を栽培しています。
　販路も関東、関西圏の都市圏に出荷し、今後は安定的な収入の確保の
ため、さらに規模を拡大し、品質の高さを追及したいと考えています。

ホ ー ム ペ ー ジ なし

会 社 所 在 地 〒 776-0014 徳島県吉野川市鴨島町字知恵島１５２１－１

工 場 等 所 在 地 〒

担 当 者 細川奈緒美 E - m a i l なし

T E L 0883-24-4643 F A X 0883-24-4652

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

写　真

写真 写真 写真

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 出荷時の目視検査

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

販売先で異物混入等があった場合に原因の究明が可能

農薬・製品について記録付けを行っている

従 業 員 の 管 理 従業委員の衛生管理（清掃）

施 設 設 備 の 管 理 毎日清掃・洗浄

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.food-communication-project.jp/をご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担 当 者 名 ま た は
担 当 部 署 名 細川公博 連 絡 先 090-8693-8290

危機管理に関する対応
や生産物賠償責任保険
(PL 保 険 ) の 加 入 な ど

有→具体的に無
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税率 8%

最 も お い し い 時 期 通年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート
2015.04.23改訂

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 1週間～10日 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 徳島県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4571156800333

商 品 名 ちいたけ

¥303

1 ケ ー ス あ た り 入 数 80g(34袋) 保 存 温 度 帯

内 容 量 80g 希 望 小 売 価 格 税抜 ¥280
税込

発 注 リ ー ド タ イ ム 5営業日 販 売 エ リ ア の 制 限

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 要相談 最小 1ケース ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

57.0 28.0 34.0 3.0

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ）

家庭を持つ主婦の方を中心に珍しい食材やこだわり食材を求めている方に。
また、業務用ではレストランや料亭等プロの料理人にも。

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

焼いて食べるのは勿論、油との相性がいいので天ぷらやソテー、パスタにも。見た目や歯ごた
えを活かすのに軸も切らずにそのままお使いいただくのがおススメです。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

商 品 特 徴

徳島県の剣山山奥に自生していた天然品種のちいたけは一口サイズの小さな椎茸です。原種
ならではの旨味の凝縮した傘の部分とシャキシャキした歯ごたえのある軸の部分を一口で食べ
れるので大きな椎茸を切って食べるのとは違った味わいです。180ｇ業務用もあります。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

×

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

いくら

やまいも

大豆

くるみキウイフルーツ

バナナさば

あわび カシューナッツ

もも

ごま さけ

いか

鶏肉

りんごまつたけ

オレンジ

牛肉

豚肉

ゼラチン
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代 表 者 氏 名 代表取締役　　湯浅　明男

写真メ ッ セ ー ジ

椎茸の食品としての栄養や美味しさはもとより、健康に関
する食品素材や様々な加工食品を創出し、従来に無い椎
茸の食べ方を提供しています。丸浅苑は椎茸と共にワン
ソース・マルチユースを念頭にして椎茸の恵みに感謝し、
椎茸に思いを込めて、健康食材から価値ある食品へと歩
み続けます。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社　丸浅苑

年 間 売 上 高 2億3千万円 従 業 員 数 60名

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.maruasaen.com/

会 社 所 在 地 〒 779-3118 徳島県徳島市国府町井戸字八斗地56

工 場 所 在 地 〒 770-8021 徳島県徳島市雑賀町西開24-110

088-677-8106

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

椎茸の生産はコンピューターによって温度・湿度管理を行い、品質の安定した椎茸を通年供給することができます。
また椎茸の生産には農薬、化学肥料は一切使用しないので、残留農薬の心配もありません。また、徳島県安２認証により
義務付けられている放射線物質検査も毎年行い、異常がないことを確認しています。

【椎茸の生産工程】１、菌床製造…おがくず、栄養体を混合→加水→菌床材料を袋詰め機で定量ずつ袋詰め、形成　⇒
２、蒸気殺菌（高温・高圧）→冷却　⇒３、接種　⇒４、湿度・温度をコンピューター管理により培養　⇒５、発生室へ移動
６、品種ごとに収穫　⇒７、品種ごとに選別、検品、パック詰め　８、出荷

また上記の自社栽培しいたけを始め、徳島県産の野菜などを使用したレトルト食品も自社製造にて作っております。
野菜の味を活かすため、化学調味料不使用、食品添加物も極力使用を避け、安全、安心を心掛けた製品を作っています。

担 当 者 棚野　昭子 E - m a i l office@maruasaen.com

T E L 088-677-8105 F A X

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無

写　真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理 製造責任者の設置、工程のマニュアル化、製造記録

従 業 員 の 管 理 定期教育の実施（マニュアル読み合わせ等）

施 設 設 備 の 管 理 終業後の清掃、生産日報

連 絡 先 088-642-6878

記 録 PL保険加入 椎茸製造工場、加工品製造工場ともに緊急対応窓口を設置。
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 湯浅　洋子

有→具体的に無
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税率 8%

最 も お い し い 時 期 通年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート
2015.04.23改訂

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 製造日より1年 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 徳島県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4571156806243

商 品 名 キノコのスープ

¥508

1 ケ ー ス あ た り 入 数 12個 保 存 温 度 帯

内 容 量 180g 希 望 小 売 価 格 税抜 ¥470
税込

発 注 リ ー ド タ イ ム 10営業日 販 売 エ リ ア の 制 限

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 要相談 最小 2ケース ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

21.0 28.5 14.0 2.4

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

デパート、百貨店、カタログ通販等

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 20～40代の一人暮らしの女性や健康志向の高い富裕層など

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

忙しい朝食に、食事にもう1品欲しいとき、温めるだけで簡単に食べることができます。また、低
カロリーで食べごたえもあるので夜食などにも。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

商 品 特 徴

自社生産の椎茸を新鮮なうちに加工した角切りカットの椎茸が入った具だくさんのスープです。
化学調味料、保存料などは使用せずに椎茸の旨味や薬味を効かせ自然の美味しさを活かしま
した。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

×

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

いくら

やまいも

大豆

くるみキウイフルーツ

バナナさば

あわび カシューナッツ

もも

ごま さけ

いか

鶏肉

りんごまつたけ

オレンジ

牛肉

豚肉

ゼラチン
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代 表 者 氏 名 代表取締役　　湯浅　明男

写真メ ッ セ ー ジ

椎茸の食品としての栄養や美味しさはもとより、健康に関
する食品素材や様々な加工食品を創出し、従来に無い椎
茸の食べ方を提供しています。丸浅苑は椎茸と共にワン
ソース・マルチユースを念頭にして椎茸の恵みに感謝し、
椎茸に思いを込めて、健康食材から価値ある食品へと歩
み続けます。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社　丸浅苑

年 間 売 上 高 2億3千万円 従 業 員 数 60名

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.maruasaen.com/

会 社 所 在 地 〒 779-3118 徳島県徳島市国府町井戸字八斗地56

工 場 所 在 地 〒 770-8021 徳島県徳島市雑賀町西開24-110

088-677-8106

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

原料受け入れ→下処理→計量→混合→加熱→充填→重量確認→殺菌→箱詰め→検品

担 当 者 湯浅　剛 E - m a i l office@maruasaen.com

T E L 088-677-8105 F A X

写　真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理 製造責任者の設置、工程のマニュアル化、製造記録

従 業 員 の 管 理 定期教育の実施（マニュアル読み合わせ等）

圧力蒸気釜 レトルト装置

施 設 設 備 の 管 理 終業後の清掃、生産日報

連 絡 先 088-677-8105

記 録 PL保険加入 椎茸製造工場、加工品製造工場ともに緊急対応窓口を設置。
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 湯浅　剛

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 恒温試験・細菌試験有→具体的に無
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税率 8%

最 も お い し い 時 期 通年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート
2015.04.23改訂

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 製造日より1年 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 徳島県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4571156806212

商 品 名 鳴門金時のポタージュ

¥508

1 ケ ー ス あ た り 入 数 12個 保 存 温 度 帯

内 容 量 180g 希 望 小 売 価 格 税抜 ¥470
税込

発 注 リ ー ド タ イ ム 10営業日 販 売 エ リ ア の 制 限

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 要相談 最小 2ケース ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

21.0 28.5 14.0 2.4

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

デパート、百貨店、カタログ通販等

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 20～40代の一人暮らしの女性や健康志向の高い富裕層など

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

忙しい朝食に、食事にもう1品欲しいとき、温めるだけで簡単に食べることができます。また、小
腹が空いた夜食などにも。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

商 品 特 徴
徳島県産の鳴門金時を使用したクリーミィなポタージュスープです。化学調味料、保存料などは
使用せずに鳴門金時の優しい甘さを活かしました。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

×

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

いくら

やまいも

大豆

くるみキウイフルーツ

バナナさば

あわび カシューナッツ

もも

ごま さけ

いか

鶏肉

りんごまつたけ

オレンジ

牛肉

豚肉

ゼラチン
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代 表 者 氏 名 代表取締役　　湯浅　明男

写真メ ッ セ ー ジ

椎茸の食品としての栄養や美味しさはもとより、健康に関
する食品素材や様々な加工食品を創出し、従来に無い椎
茸の食べ方を提供しています。丸浅苑は椎茸と共にワン
ソース・マルチユースを念頭にして椎茸の恵みに感謝し、
椎茸に思いを込めて、健康食材から価値ある食品へと歩
み続けます。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社　丸浅苑

年 間 売 上 高 2億3千万円 従 業 員 数 60名

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.maruasaen.com/

会 社 所 在 地 〒 779-3118 徳島県徳島市国府町井戸字八斗地56

工 場 所 在 地 〒 770-8021 徳島県徳島市雑賀町西開24-110

088-677-8106

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

原料受け入れ→下処理→計量→混合→加熱→充填→重量確認→殺菌→箱詰め→検品

担 当 者 湯浅　剛 E - m a i l office@maruasaen.com

T E L 088-677-8105 F A X

写　真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理 製造責任者の設置、工程のマニュアル化、製造記録

従 業 員 の 管 理 定期教育の実施（マニュアル読み合わせ等）

圧力蒸気釜 レトルト装置

施 設 設 備 の 管 理 終業後の清掃、生産日報

連 絡 先 088-677-8105

記 録 PL保険加入 椎茸製造工場、加工品製造工場ともに緊急対応窓口を設置。
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 湯浅　剛

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 恒温試験・細菌試験有→具体的に無 有→具体的に無
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税率 8%

最 も お い し い 時 期 通年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート
2015.04.23改訂

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 製造日より1年 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 徳島県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4571156806700

商 品 名 炊き込みご飯の素

¥627

1 ケ ー ス あ た り 入 数 12個 保 存 温 度 帯

内 容 量 200g 希 望 小 売 価 格 税抜 ¥580
税込

発 注 リ ー ド タ イ ム 10営業日 販 売 エ リ ア の 制 限

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 要相談 最小 2ケース ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

21.0 28.5 14.0 2.4

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

デパート、百貨店、カタログ通販等

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 家庭を持つ主婦（特に核家族）

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

いつものようにお米2合を洗い水を入れ、本品1袋を入れて炊飯する(炊き込みご飯コースがあ
ればコース使用)鶏肉や筍などお好みで食材を追加しても美味しいく、海苔やネギ等薬味を添
えると一層美味しく召し上がれます。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

商 品 特 徴

自社生産の椎茸をたっぷり使った炊き込みご飯の素です。彩りに人参と香りのよい生姜が食欲
をそそります。化学調味料や保存料は使用せず、かつお、昆布、椎茸を合わせた自然の旨味を
引出しました。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

×

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

いくら

やまいも

大豆

くるみキウイフルーツ

バナナさば

あわび カシューナッツ

もも

ごま さけ

いか

鶏肉

りんごまつたけ

オレンジ

牛肉

豚肉

ゼラチン
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代 表 者 氏 名 代表取締役　　湯浅　明男

写真メ ッ セ ー ジ

椎茸の食品としての栄養や美味しさはもとより、健康に関
する食品素材や様々な加工食品を創出し、従来に無い椎
茸の食べ方を提供しています。丸浅苑は椎茸と共にワン
ソース・マルチユースを念頭にして椎茸の恵みに感謝し、
椎茸に思いを込めて、健康食材から価値ある食品へと歩
み続けます。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社　丸浅苑

年 間 売 上 高 2億3千万円 従 業 員 数 60名

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.maruasaen.com/

会 社 所 在 地 〒 779-3118 徳島県徳島市国府町井戸字八斗地56

工 場 所 在 地 〒 770-8021 徳島県徳島市雑賀町西開24-110

088-677-8106

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

原料受け入れ→下処理→計量→混合→加熱→充填→重量確認→殺菌→箱詰め→検品

担 当 者 湯浅　剛 E - m a i l office@maruasaen.com

T E L 088-677-8105 F A X

写　真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理 製造責任者の設置、工程のマニュアル化、製造記録

従 業 員 の 管 理 定期教育の実施（マニュアル読み合わせ等）

圧力蒸気釜 レトルト装置

施 設 設 備 の 管 理 終業後の清掃、生産日報

連 絡 先 088-677-8105

記 録 PL保険加入 椎茸製造工場、加工品製造工場ともに緊急対応窓口を設置。
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 湯浅　剛

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 恒温試験・細菌試験有→具体的に無 有→具体的に無
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税率 8%

最 も お い し い 時 期 通年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート
2015.04.23改訂

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 16日、3ヶ月 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 徳島県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4560460531323

商 品 名 厚焼き玉子(丸浅苑の椎茸入り)

1 ケ ー ス あ た り 入 数 30袋 保 存 温 度 帯 冷蔵、冷凍

内 容 量 550g 希 望 小 売 価 格 税抜
税込

発 注 リ ー ド タ イ ム 5営業日 販 売 エ リ ア の 制 限

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 要相談 最小 要相談 ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

31.5 15.0 16.0 19.1

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

デパート、百貨店、カタログ通販等

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ）

食材にこだわりをもつ高級志向のお弁当屋さんや学校給食、所得の高い層、
高齢者

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ） 高級お弁当の一品　食卓の一品

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

商 品 特 徴

アサヒepにしかない独自の商品。自社で作った厚焼き玉子に丸浅苑で作った椎茸の旨煮を入れた相性抜群の
絶品玉子焼き。卵は徳島県産を使用しております。椎茸は丸浅苑で収穫した生椎茸で新鮮なうちに使用し生産
しているので食感が良く、丸浅苑のレトルト技術を用いて加工しているため、安心、安全です。また解凍後でも、
ほぼ生と同じ状態のおいしさをキープするため特殊な冷凍技術を用いています。

■ 商品写真

■ 商品写真

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

×

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

いくら

やまいも

大豆

くるみキウイフルーツ

バナナさば

あわび カシューナッツ

もも

ごま さけ

いか

鶏肉

りんごまつたけ

オレンジ

牛肉

豚肉

ゼラチン
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代 表 者 氏 名 代表取締役　　湯浅　明男

写真メ ッ セ ー ジ

徳島県産の卵を丁寧に焼き上げています。鶏卵の食品と
しての栄養や美味しさはもとより、多彩な具入り玉子焼き
を創出し、多様なお客様のニーズに対応できるよう尽力し
ています。弊社ならではのオリジナリティ豊かな玉子焼き
をぜひ一度ご賞味ください。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社　アサヒep

年 間 売 上 高 6千万円 従 業 員 数 14名 H29年6月時点

ホ ー ム ペ ー ジ なし

会 社 所 在 地 〒 770-8021 徳島県徳島市雑賀町西開24-110

工 場 所 在 地 〒 770-8021 徳島県徳島市雑賀町西開24-110

088-678-6322

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

【玉子焼きの生産工程】１、調合…液卵及びその他調味料をレシピ通り調合　⇒２、焼成　⇒３、冷却　⇒４、カット、検品、
パック詰め　⇒５、蒸気殺菌（高温）　⇒５、冷却　⇒６、出荷

担 当 者 二條　修平 E - m a i l asahiep@shirt.ocn.ne.jp

T E L 088-678-6321 F A X

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無

写　真

写真 写真 写真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理 製造責任者の設置、工程のマニュアル化、製造記録

従 業 員 の 管 理 定期教育の実施（マニュアル読み合わせ等）

施 設 設 備 の 管 理 終業後の清掃、生産日報

連 絡 先 080-2991-1781

記 録 PL保険加入 緊急対応窓口を設置。
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 湯浅　剛

有→具体的に無
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税率 8%

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をす

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

2017 年

9 月 25 日
第３版

■ 商品特性と取引条件

通年 （　　　　　）

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 富山県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

商 品 名 米寿の卵（業務用）

¥4,500
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 14日間 消費期限

¥4,860

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記載）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 Mサイズの場合,約160個 保 存 温 度 帯

内 容 量
正味１０kg (業務用箱包装)

MSサイズ（約180個）～LLサイズ（約140個)
希 望 小 売 価 格 税抜

発 注 リ ー ド タ イ ム D+1～2 販 売 エ リ ア の 制 限

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 ５ケース 最小 １ケース ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）

45.8 30.0 23.2 10.0

認 証 等
（商品・工場・農場等）

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→ SGSジャパンによる農場HACCPシステム認証

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（性別・年齢層など）

産地はもちろんどのような飼育方法をされて生まれた卵かその生産情報に関心のある３０～５０
代女性

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等）

温泉玉子にして素麺等和風の薄味お料理にトッピング（素材の味を楽しんでいただきたいです）

商 品 特 徴
・トウモロコシの代わりに富山県産米を主原料とした飼料を鶏に与えることで、黄身が優しい甘みを帯びています。
・αリノレン酸(DHAやEPAの元となり，悪玉コレステロールを減少させる効果)が通常の卵の約2倍含まれています。
・卵黄に含まれるアスタキンサンチンはビタミンEの500倍の抗酸化力があり，老化の防止に貢献します。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉

ゼラチン

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能
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■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社仁光園

年 間 売 上 高 平成２８年度　308百万円 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など） 24名（2017年9月現在）

代 表 者 氏 名 代表取締役社長　　島　哲哉

写真メ ッ セ ー ジ

「顔の見える身近な生産者として、安全安心おいしい卵をお届けします」
　完全栄養食品として一昔前は高級品として扱われていました卵も、機械設備を
利用した効率的な飼養生産管理により非常に手ごろで身近なものとなりました。
　採卵養鶏業の主流は手ごろな価格での安定供給のため、その方向になってお
りますが、弊社は３代前の創業者より続く鶏の顔をしっかり見る手間暇かけた飼
養管理を行うことで業界の多様性の一翼を担い、そのような取り組みを選んでい
ただけるお客様のために今後もその取り組みを感じて頂ける身近な生産者として
従業員一同、力を合わせて「安全安心おいしい卵」をお届けしてまいります。

ホ ー ム ペ ー ジ http://niko-en.co.jp/

会 社 所 在 地 〒 933-0822 富山県高岡市十二町島１３４

工 場 等 所 在 地 〒 932-0008 富山県小矢部市菅原30

担 当 者 島　哲哉 E - m a i l tetsuya-s@niko-en.co.jp

T E L 0766-63-8084 F A X 0766-63-0215

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

写　真

写真 写真 写真

弊社小矢部農場。小矢部市宮島峡の山間に立地 親鳥が暮す成鶏舎。それぞれが独立したロットでオールインオールアウトを実施しています 成鶏舎内部。自然の光と風がよく入る構造です。

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 細菌検査（サルモネラ：製品・農場環境・従業員）

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

万が一の場合、管轄家畜保健衛生所等公的機関や取引先への連絡網を整備。
製品に対してPL保険に加入。

HACCPシステムに沿った衛生管理を徹底しております。

従 業 員 の 管 理 毎月の社内研修と検便の実施。

施 設 設 備 の 管 理
水平感染を防ぐためにインライン化せず、鶏舎に入る場合は専用長靴を使用し手指の消毒を励行。
また初生雛導入時や成鶏更新時に育雛舎，成鶏舎の洗浄消毒を行い，定期的にモニタリングしていま
す。

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.food-communication-project.jp/をご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担 当 者 名 ま た は
担 当 部 署 名 島　哲哉 連 絡 先

0766-63-8084(代表）
090-9762-3055（担当携帯）

危機管理に関する対応
や生産物賠償責任保険
(PL 保 険 ) の 加 入 な ど

有→具体的に無

サルモネラフリーを目的とした成鶏群の連続的モ

ニタリングシステムの維持により仁光園‐HACCP‐
システムが機能していることを、JHTC（日本HACCP
トレーニング・センター）上級コーディネーターの

資格を持つ農場長が継続して確認を行います。
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税率 8%

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をす

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等）

卵黄色が濃く味わいも濃厚ですので、ふわとろのオムライスやオムレツがおすすめです。

商 品 特 徴

・非遺伝子組み換え・収穫後農薬未使用トウモロコシと大豆かすを主原料とした飼料から生まれた安全安心な卵です。
・若さと美容の栄養素ビタミンEが通常卵の１０倍含まれています。
・自社オリジナルレシピの飼料配合で、色が濃く味わいも濃厚な黄身が特長です。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→ SGSジャパンによる農場HACCPシステム認証

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（性別・年齢層など）

産地はもちろんどのような飼育方法をされて生まれた卵かその生産情報に
関心のある３０～５０代女性

認 証 等
（商品・工場・農場等）

45.8 30.0 23.2 10.0
最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 ５ケース 最小 １ケース ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）

発 注 リ ー ド タ イ ム D+1～2 販 売 エ リ ア の 制 限

内 容 量 ¥3,200
税込（切捨）

縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）

税抜

消費期限

¥3,456

1 ケ ー ス あ た り 入 数 Mサイズの場合,約160個 保 存 温 度 帯

正味１０kg (業務用箱包装)
MSサイズ（約180個）～LLサイズ（約140個)

希 望 小 売 価 格

富山県 JAN コ ー ド
（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記載）

通年 （　　　　　）

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ）

日

賞味期限 14日間

商 品 名 なまたまグーα（業務用）

第３版

■ 商品特性と取引条件

ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

2017 年

9 月 25

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉

ゼラチン

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能
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このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.food-communication-project.jp/をご覧下さい。

担 当 者 名 ま た は
担 当 部 署 名 島　哲哉 連 絡 先

0766-63-8084(代表）
090-9762-3055（担当携帯）

危機管理に関する対応
や生産物賠償責任保険
(PL 保 険 ) の 加 入 な ど

従 業 員 の 管 理 毎月の社内研修と検便の実施。

施 設 設 備 の 管 理
水平感染を防ぐためにインライン化せず、鶏舎に入る場合は専用長靴を使用し手指の消毒を励行。
また初生雛導入時や成鶏更新時に育雛舎，成鶏舎の洗浄消毒を行い，定期的にモニタリングしていま
す。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先

弊社小矢部農場。小矢部市宮島峡の山間に立地 親鳥が暮す成鶏舎。それぞれが独立したロットでオールインオールアウトを実施しています

万が一の場合、管轄家畜保健衛生所等公的機関や取引先への連絡網を整備。
製品に対してPL保険に加入。

HACCPシステムに沿った衛生管理を徹底しております。

成鶏舎内部。自然の光と風がよく入る構造です。

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 細菌検査（サルモネラ：製品・農場環境・従業員）

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

写　真

写真 写真 写真

0766-63-0215

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

担 当 者 島　哲哉 E - m a i l tetsuya-s@niko-en.co.jp

T E L 0766-63-8084 F A X

工 場 等 所 在 地 〒 932-0008 富山県小矢部市菅原30

933-0822 富山県高岡市十二町島１３４

ホ ー ム ペ ー ジ http://niko-en.co.jp/

会 社 所 在 地 〒

代 表 者 氏 名 代表取締役社長　　島　哲哉

写真メ ッ セ ー ジ

「顔の見える身近な生産者として、安全安心おいしい卵をお届けします」
　完全栄養食品として一昔前は高級品として扱われていました卵も、機械設備を
利用した効率的な飼養生産管理により非常に手ごろで身近なものとなりました。
　採卵養鶏業の主流は手ごろな価格での安定供給のため、その方向になってお
りますが、弊社は３代前の創業者より続く鶏の顔をしっかり見る手間暇かけた飼
養管理を行うことで業界の多様性の一翼を担い、そのような取り組みを選んでい
ただけるお客様のために今後もその取り組みを感じて頂ける身近な生産者として
従業員一同、力を合わせて「安全安心おいしい卵」をお届けしてまいります。

出 展 企 業 名 有限会社仁光園

年 間 売 上 高 平成２８年度　308百万円 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など） 24名（2017年9月現在）

■ 出展企業紹介

有→具体的に無

サルモネラフリーを目的とした成鶏群の連続的モ

ニタリングシステムの維持により仁光園‐HACCP‐
システムが機能していることを、JHTC（日本HACCP
トレーニング・センター）上級コーディネーターの

資格を持つ農場長が継続して確認を行います。
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最 も お い し い 時 期 4月・5月 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 三重県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

商 品 名 大玉トマト

内 容 量 約4㎏/ケース 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 20玉・24玉・28玉・32玉 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 4日 販 売 エ リ ア の 制 限

商 品 特 徴 糖酸のバランスが良いので調味料なしでも十分美味しいです。

45.0 30.0 9.0 4.0
最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 3 ケースサイズ（重量）

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 年齢問わず、生鮮野菜を好まれるお客様

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ） サラダでの利用

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ） みえの安心食材　15-02-033

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

収穫期が10月～翌年7月の為、未掲載

一括表示
（現物の写真を字が読めるように映像で貼付）

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生
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代 表 者 氏 名 代表取締役　加藤澄夫

写真メ ッ セ ー ジ

植物生理を深く理解し、IT導入・データ管理による高度な
環境制御と根圏制御に取り組んでいます。また、地域
GAP（みえの安心食材）により、環境に配慮した栽培を
行っています。農薬使用回数は農薬法に定められた回数
の半分以下（33回）です。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社大松農園

年 間 売 上 高 平成28年度　45百万円 従 業 員 数 9

ホ ー ム ペ ー ジ

会 社 所 在 地 〒 511-1134 三重県桑名市長島町松蔭180

T E L 090-4670-4799 F A X

511-1132 三重県桑名市長島町福豊480工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無

記 録

0594-45-1531

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

8月上旬から育苗開始→8月下旬定植→10月中下旬収穫開始→7月中旬栽培終了のサイクルで栽培を行っています。7月
下旬から10月上旬までは植替え時期の為、出荷は行っておりません。

担 当 者 加藤直哉 E - m a i l oomatsu@m6.cty-net.ne.jp

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 連 絡 先

写　真

写真 写真 写真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理

従 業 員 の 管 理

施 設 設 備 の 管 理

有→具体的に無
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■ 商品特性と取引条件

商 品 名

最 も お い し い 時 期 賞味期限／消費期限 賞味期限
採卵⽇より⽣
食で20⽇間

消費期限 -

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ）

JANコード
（13桁もしくは８桁）

内 容 量 出荷価格（税抜き）

1ケースあたり入数 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 販売エリアの制限

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

認証・認定機関の

許認可（商品・工場等）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等）

商 品 特 徴

■ 商品写真

商品提案書

竹鶏たまご（白玉・6個入パック）
通 年

宮城県白石市 4562143070013

３⽇間

最低ケース納品単位 1ケース ケースサイズ（重量）

白玉・Mサイズ 6個入 ¥160

12パック

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お客様
（性別・年齢層など）

家族を愛し、家族の健康と幸せを願う、特に「お⺟さん」
→「竹鶏たまご」は健康たまご。毎⽇たべるものだからこそ、おいしくて健康にもいいものを。

竹鶏たまごは「まいにち・げんきで・おいしく」を基本コンセプトに、毎⽇食べるたまごだからこそ、おししくて健康にいいものをお届け
します。また、家族がはぐくまれるシーンに必ずある食材。そんなたまごを通じて愛にあふれた家族のシーンがたくさん増えて欲しい。家
族で経営する竹鶏ファームだからこそ知っている家族の⼤切さを、⼤好きなたまごと鶏を通じて伝えていきます。

竹鶏たまごの特徴は、濃厚さだけを求めた卵ではなく、シンプルでどんな料理にも扱える万能卵としてお取引先様からは評価を受けていま
す。あまり主張せず、それでいてきちんと卵本来のコクや味を出せる「名脇役」の卵としてご提案させていただきます。また、竹炭によ
り、たまご特有の⽣臭みが軽減、たまごが苦手な方からも食べられるようになったとご好評いただいております。

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示

（現物の写真を字が読めるように映像で貼付）

アレルギー表示（特定原材料） ※使用している項目に☑

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

有→無

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

ＨＡＣＣＰ



－ 23 －

従 業 員 数

会 社 所 在 地 〒 989-0731

工 場 所 在 地 〒 同上

E - m a I l

F A X

■ 生産製造工程

製 造 工 程 の 管 理

従 業 員 の 管 理

施 設 設 備 と 管 理

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 志村 ⻯生 連 絡 先 090-6257-1811

記 録

■ 会社概要

商 品 検 査 の 有 無

衛生管理への取組

危 機 管 理 体 制

■ 品質管理情報

出 展 企 業 名

年 間 売 上 高

代 表 者 氏 名

メ ッ セ ー ジ

ホ ー ム ペ ー ジ

有限会社 竹鶏ファーム
平成29年度 21,538万円 25名

代表取締役 志村 浩幸

写真

お客様の「うまいごだぁ〜」の⼀⾔で社員が、笑顔と感動と喜びを共有し、仕事が⼤好きになる経営
環境をつくります。自然の恵みを宝に、生き物すべてを自然回帰、リサイクルをする生産環境をつく
ります。｢いただきます｣のあいさつで、⼼と⾝体のバランスをよくし、生命の⼤切さ、幸せと健康を
考えた地域環境をつくります。社員の幸せと会社の繁栄は、経営者の責任であることを自覚し、感謝
を忘れず共に学びます。「夢とロマン」、「生命循環」が生きる⼒をつくりだし未来につなぎ、地域
の皆さんから愛されることを目的とします。

http://www.taketori-farm.co.jp

担 当 者

【空気へのこだわり】鶏舎周囲に竹炭を配置しきれいに。

宮城県白石市福岡深谷字児捨川向1-2

同上

志村 ⻯海（しむら たつみ） info@taketori-farm.co.jp

ハウユニット検査（鶏卵の鮮度を表す）、細菌検査、栄養成分検査

0224-25-2814 0224-25-2865

写 真

写真 写真 写真

【⽔へのこだわり】竹炭を利⽤し⽔を浄化。鶏も健康に。【餌へのこだわり】竹炭を独自割合配合。臭みのない卵に。

T E L

異常卵検査装置及び目視検査による重複チェック体制をつくり、梱包不良、異物混⼊、商品品質、賞味期限誤印字の管理チェック
シートを作成・記⼊、保管。品質管理に問題があった場合の、原因解明や生産の品質向上に努めている。

⼈事評価制度を導⼊し、半期ごとに目標設定と評価を⾏っている。作業能⼒や知識の向上、主体性を養うための定期
的なミーティングや⾯談など、⻑期的な視点で従業員教育を実施している。

機械・設備の定期的なメンテナンスを実施するとともに、機械メーカーの専門的なサポート体制を整えている。

⾼病原性⿃インフルエンザ検査の実施、出荷管理表の記録、卵量⽇計伝票の管理記録、PL保険

有→具体的に無

生産から出荷まで自社⼀貫生産管理体制 ・鶏卵鶏用の飲用水及び混合資料 特許第２８６６３６０号／平成１０年１２月１８日

成鶏導⼊ 【生産概要】

飼養羽数 ： 採卵鶏 35,000羽

鶏舎形態 ： 開放鶏舎3舎

セミウインドレス鶏舎2舎（年間鶏卵出荷403ｔ）

施設機械保有状況 ： 鶏舎5棟（延べ面積3,920㎡）

作業場（200㎡）

GPセンター１棟（240㎡）

堆肥舎1棟（240㎡）

集卵状況 ： インライン式集卵、手集卵

洗卵 ： 水温48度、消毒名竹酢液（濃度200倍）

鶏種 ： ハイラインマリア90％、ボリスブラウン10％

自家配合添加 ： 竹、竹炭、竹酢液、飼料用米等

飼料成分 ： 飼料安全法に基づいた証明書添付

使用水の種類 ： 井戸水（竹炭浄化）

集 卵 検 卵 パッキング 計量・梱包 出 荷

①約110日令前後の成鶏を導入 ②洗卵後、全卵を自動検知器及び目視検査を実施
③サイズ別にパッキングと品質チェック体制 ④当日産卵された鶏卵を当日中に各取引先へ出荷
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■ 商品特性と取引条件

商 品 名

最 も お い し い 時 期 賞味期限／消費期限 賞味期限
採卵⽇より⽣
食で20⽇間

消費期限 -

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ）

JANコード
（13桁もしくは８桁）

内 容 量 出 荷 価 格 （ 税 抜 ）

1ケースあたり入数 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 販売エリアの制限

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

認証・認定機関の

許認可（商品・工場等）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等）

商 品 特 徴

■ 商品写真

1⽇間

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示

（現物の写真を字が読めるように映像で貼付）

アレルギー表示（特定原材料） ※使用している項目に☑

竹鶏たまごは「まいにち・げんきで・おいしく」を基本コンセプトに、毎⽇食べるたまごだからこそ、おししくて健康にいいものをお届け
します。また、家族がはぐくまれるシーンに必ずある食材。そんなたまごを通じて愛にあふれた家族のシーンがたくさん増えて欲しい。家
族で経営する竹鶏ファームだからこそ知っている家族の⼤切さを、⼤好きなたまごと鶏を通じて伝えていきます。

竹鶏たまごの特徴は、濃厚さだけを求めた卵ではなく、シンプルでどんな料理にも扱える万能卵としてお取引先様からは評価を受けていま
す。あまり主張せず、それでいてきちんと卵本来のコクや味を出せる「名脇役」の卵としてご提案させていただきます。また、竹炭によ
り、たまご特有の⽣臭みが軽減、たまごが苦手な方からも食べられるようになったとご好評いただいております。

最低ケース納品単位 ケースサイズ（重量）

商品提案書

竹鶏たまご（白玉・業務用）
通 年

白玉 (※サイズ、数量は別途ご相談)

L160個/M180個/MS216個（10kg箱）

宮城県白石市

300円/kg (税抜・送料別)

1ケース

タ ー ゲ ッ ト
お客様

（性別・年齢層など）
家族を愛し、家族の健康と幸せを願う、特に「お⺟さん」
→「竹鶏たまご」は健康たまご。毎⽇たべるものだからこそ、おいしくて健康にもいいものを。

売 り 先

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

有→無

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

ＨＡＣＣＰ

※上記画像は10ｋｇ箱。その他、5ｋｇ箱、50個入、30個入有り
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従 業 員 数

会 社 所 在 地 〒 989-0731

工 場 所 在 地 〒 同上

E - m a I l

F A X

■ 生産製造工程

製 造 工 程 の 管 理

従 業 員 の 管 理

施 設 設 備 と 管 理

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 志村 ⻯生 連 絡 先 090-6257-1811

記 録

■ 会社概要

商 品 検 査 の 有 無

衛生管理への取組

危 機 管 理 体 制

■ 品質管理情報

出 展 企 業 名

年 間 売 上 高

代 表 者 氏 名

メ ッ セ ー ジ

ホ ー ム ペ ー ジ

有限会社 竹鶏ファーム
平成29年度 21,538万円 25名

代表取締役 志村 浩幸

写真

お客様の「うまいごだぁ〜」の⼀⾔で社員が、笑顔と感動と喜びを共有し、仕事が⼤好きになる経営
環境をつくります。自然の恵みを宝に、生き物すべてを自然回帰、リサイクルをする生産環境をつく
ります。｢いただきます｣のあいさつで、⼼と⾝体のバランスをよくし、生命の⼤切さ、幸せと健康を
考えた地域環境をつくります。社員の幸せと会社の繁栄は、経営者の責任であることを自覚し、感謝
を忘れず共に学びます。「夢とロマン」、「生命循環」が生きる⼒をつくりだし未来につなぎ、地域
の皆さんから愛されることを目的とします。

http://www.taketori-farm.co.jp

担 当 者

【空気へのこだわり】鶏舎周囲に竹炭を配置しきれいに。

宮城県白石市福岡深谷字児捨川向1-2

同上

志村 ⻯海（しむら たつみ） info@taketori-farm.co.jp

ハウユニット検査（鶏卵の鮮度を表す）、細菌検査、栄養成分検査

0224-25-2814 0224-25-2865

写 真

写真 写真 写真

【⽔へのこだわり】竹炭を利⽤し⽔を浄化。鶏も健康に。【餌へのこだわり】竹炭を独自割合配合。臭みのない卵に。

T E L

異常卵検査装置及び目視検査による重複チェック体制をつくり、梱包不良、異物混⼊、商品品質、賞味期限誤印字の管理チェック
シートを作成・記⼊、保管。品質管理に問題があった場合の、原因解明や生産の品質向上に努めている。

⼈事評価制度を導⼊し、半期ごとに目標設定と評価を⾏っている。作業能⼒や知識の向上、主体性を養うための定期
的なミーティングや⾯談など、⻑期的な視点で従業員教育を実施している。

機械・設備の定期的なメンテナンスを実施するとともに、機械メーカーの専門的なサポート体制を整えている。

⾼病原性⿃インフルエンザ検査の実施、出荷管理表の記録、卵量⽇計伝票の管理記録、PL保険

有→具体的に無

生産から出荷まで自社⼀貫生産管理体制 ・鶏卵鶏用の飲用水及び混合資料 特許第２８６６３６０号／平成１０年１２月１８日

成鶏導⼊ 【生産概要】

飼養羽数 ： 採卵鶏 35,000羽

鶏舎形態 ： 開放鶏舎3舎

セミウインドレス鶏舎2舎（年間鶏卵出荷403ｔ）

施設機械保有状況 ： 鶏舎5棟（延べ面積3,920㎡）

作業場（200㎡）

GPセンター１棟（240㎡）

堆肥舎1棟（240㎡）

集卵状況 ： インライン式集卵、手集卵

洗卵 ： 水温48度、消毒名竹酢液（濃度200倍）

鶏種 ： ハイラインマリア90％、ボリスブラウン10％

自家配合添加 ： 竹、竹炭、竹酢液、飼料用米等

飼料成分 ： 飼料安全法に基づいた証明書添付

使用水の種類 ： 井戸水（竹炭浄化）

集 卵 検 卵 パッキング 計量・梱包 出 荷

①約110日令前後の成鶏を導入 ②洗卵後、全卵を自動検知器及び目視検査を実施
③サイズ別にパッキングと品質チェック体制 ④当日産卵された鶏卵を当日中に各取引先へ出荷
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■ 商品特性と取引条件

商 品 名

最 も お い し い 時 期 賞味期限／消費期限 賞味期限
出荷日より

14日間
消費期限 -

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ）

JANコード
（13桁もしくは８桁）

内 容 量 出荷価格（税抜き）

1ケースあたり入数 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 販売エリアの制限

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

製    造    元

主 な 取 引 先

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等）

商 品 特 徴

■ 商品写真

商品提案書

温泉卵「⽵鶏のおんたま」（4個入パック）
通 年

宮城県白石市 4562143070044

３日間

最低ケース納品単位 1ケース ケースサイズ（重量）

温泉卵・Mサイズ 4個入 ¥240

12パック

遠刈田温泉 大沼旅館 桃の花 住所: 〒989-0914 宮城県刈田郡蔵王町遠刈田温泉旭町2
TEL: 0224-34-2206 URL: http://www.oonuma-ryokan.com

成城石井、東京プリンスホテル、ザ・プリンス パークタワー東京
ホテルメトロポリタン仙台、藤崎百貨店 等々

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お客様
（性別・年齢層など）

家族を愛し、家族の健康と幸せを願う、特に「お⺟さん」
→「⽵鶏物語」は、健康たまご。毎日たべるものだからこそ、おいしくて、健康にもいいものを。

⽵鶏たまごは「まいにち・げんきで・おいしく」を基本コンセプトに、毎日食べるたまごだからこそ、おししくて健康にいいものをお届けし
ます。また、家族がはぐくまれるシーンに必ずある食材。そんなたまごを通じて愛にあふれた家族のシーンがたくさん増えて欲しい。家族で
経営する⽵鶏ファームだからこそ知っている家族の大切さを、大好きなたまごと鶏を通じて伝えていきます。

宮城県蔵王連峰の東麓に位置する遠刈田温泉。その源泉をつかって丁寧にゆで上げられた、本物の温泉の本物の「温泉たまご」です。
ご飯にかけたり、タレをつけてそのまま召し上がってもおいしい⽵鶏のおんたまは、幅広い年代の方々から⼈気の商品です。

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示

（現物の写真を字が読めるように映像で貼付）

アレルギー表示（特定原材料） ※使用している項目に☑

× ×

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

有→無

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生
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従 業 員 数

会 社 所 在 地 〒 989-0731

工 場 所 在 地 〒 同上

E - m a I l

F A X

■ 生産製造工程

製 造 工 程 の 管 理

従 業 員 の 管 理

施 設 設 備 と 管 理

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 志村 ⻯生 連 絡 先 090-6257-1811

記 録

■ 会社概要

商 品 検 査 の 有 無

衛生管理への取組

危 機 管 理 体 制

■ 品質管理情報

出 展 企 業 名

年 間 売 上 高

代 表 者 氏 名

メ ッ セ ー ジ

ホ ー ム ペ ー ジ

有限会社 竹鶏ファーム
平成29年度 21,538万円 25名

代表取締役 志村 浩幸

写真

お客様の「うまいごだぁ〜」の⼀⾔で社員が、笑顔と感動と喜びを共有し、仕事が⼤好きになる経営
環境をつくります。自然の恵みを宝に、生き物すべてを自然回帰、リサイクルをする生産環境をつく
ります。｢いただきます｣のあいさつで、⼼と⾝体のバランスをよくし、生命の⼤切さ、幸せと健康を
考えた地域環境をつくります。社員の幸せと会社の繁栄は、経営者の責任であることを自覚し、感謝
を忘れず共に学びます。「夢とロマン」、「生命循環」が生きる⼒をつくりだし未来につなぎ、地域
の皆さんから愛されることを目的とします。

http://www.taketori-farm.co.jp

担 当 者

【空気へのこだわり】鶏舎周囲に竹炭を配置しきれいに。

宮城県白石市福岡深谷字児捨川向1-2

同上

志村 ⻯海（しむら たつみ） info@taketori-farm.co.jp

ハウユニット検査（鶏卵の鮮度を表す）、細菌検査、栄養成分検査

0224-25-2814 0224-25-2865

写 真

写真 写真 写真

【⽔へのこだわり】竹炭を利⽤し⽔を浄化。鶏も健康に。【餌へのこだわり】竹炭を独自割合配合。臭みのない卵に。

T E L

異常卵検査装置及び目視検査による重複チェック体制をつくり、梱包不良、異物混⼊、商品品質、賞味期限誤印字の管理チェック
シートを作成・記⼊、保管。品質管理に問題があった場合の、原因解明や生産の品質向上に努めている。

⼈事評価制度を導⼊し、半期ごとに目標設定と評価を⾏っている。作業能⼒や知識の向上、主体性を養うための定期
的なミーティングや⾯談など、⻑期的な視点で従業員教育を実施している。

機械・設備の定期的なメンテナンスを実施するとともに、機械メーカーの専門的なサポート体制を整えている。

⾼病原性⿃インフルエンザ検査の実施、出荷管理表の記録、卵量⽇計伝票の管理記録、PL保険

有→具体的に無

生産から出荷まで自社⼀貫生産管理体制 ・鶏卵鶏用の飲用水及び混合資料 特許第２８６６３６０号／平成１０年１２月１８日

成鶏導⼊ 【生産概要】

飼養羽数 ： 採卵鶏 35,000羽

鶏舎形態 ： 開放鶏舎3舎

セミウインドレス鶏舎2舎（年間鶏卵出荷403ｔ）

施設機械保有状況 ： 鶏舎5棟（延べ面積3,920㎡）

作業場（200㎡）

GPセンター１棟（240㎡）

堆肥舎1棟（240㎡）

集卵状況 ： インライン式集卵、手集卵

洗卵 ： 水温48度、消毒名竹酢液（濃度200倍）

鶏種 ： ハイラインマリア90％、ボリスブラウン10％

自家配合添加 ： 竹、竹炭、竹酢液、飼料用米等

飼料成分 ： 飼料安全法に基づいた証明書添付

使用水の種類 ： 井戸水（竹炭浄化）

集 卵 検 卵 パッキング 計量・梱包 出 荷

①約110日令前後の成鶏を導入 ②洗卵後、全卵を自動検知器及び目視検査を実施
③サイズ別にパッキングと品質チェック体制 ④当日産卵された鶏卵を当日中に各取引先へ出荷
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税率

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

表示義務有

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 業務用食材として外食チェーンや青果物卸業者様

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

業務用のサラダ商材として
焼肉用として

商 品 特 徴

サンチュはスタンダードな焼き肉用の他、サラダの商材としても非常に使い勝手の良い野菜で
す。
葉の大きさがそろっているため、巻く、包む用としても幅広い用途で使用していただけます。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

重量（㌔）

28.0 45.0 24.0 1.5
最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 20ケース 最小 2ケース ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢）

発 注 リ ー ド タ イ ム 2日 販 売 エ リ ア の 制 限

JAN コ ー ド
（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4512786004005

商 品 名 サンチュ

1 ケ ー ス あ た り 入 数 20パック 保 存 温 度 帯

内 容 量 10枚 希 望 小 売 価 格 税抜
税込

最 も お い し い 時 期 通年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート
2015.04.23改訂

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 宮城県栗原市

×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

×

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

GGAP基準に基づき安全管理を実施

連 絡 先 0228-52-2140

記 録 リコールマニュアルに基づき管理・記録
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 伊藤秀太

サラダ菜　圃場 サンチュ　圃場

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 残留農薬検査（年１回実施）

写　真

写真 写真 写真

紅みず菜　圃場

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理 作業マニュアル・栽培記録によって管理

従 業 員 の 管 理 安全衛生マニュアルによって衛生管理をしています

施 設 設 備 の 管 理

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

水耕栽培による葉物野菜を生産しています。
サンチュ、サラダ菜、みつば、ケール、ホワイトセロリを栽培しています。
サラダ菜・サンチュ・みつば・水菜等の葉物野菜の周年での安定供給が可能です。
雑菌類の菌数が少なく、衛生面的な管理を可能にしています。
安全衛生管理についてはマニュアルを作成し、収穫後の衛生管理には特に留意しています。
GGAPを2014年より取得しており、安全安心な生産物を提供できます。

担 当 者 伊藤　秀太 E - m a i l kouyuu@ia9.itkeeper.ne.jp

T E L 0228-52-2140 F A X 0228-52-2143

工 場 所 在 地 〒

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.kouyuu.net/

会 社 所 在 地 〒 987-2309 宮城県栗原市一迫柳目字平沢８０

代 表 者 氏 名 代表取締役　黒澤光啓

写真メ ッ セ ー ジ

宮城県栗原市一迫の地で地下水を利用し、水耕栽培をし
ています。サラダ菜、サンチュ等の野菜を栽培していま
す。
今年で水耕栽培を始めて22年目になります。
どのような品目でも周年での安定供給が可能です。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社　耕佑

年 間 売 上 高 平成28年　16,000千円 従 業 員 数 ２６名

有→具体的に無
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GGAP基準に基づき安全管理を実施

連 絡 先 0228-52-2140

記 録 リコールマニュアルに基づき管理・記録
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 伊藤秀太

サラダ菜　圃場 サンチュ　圃場

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 残留農薬検査（年１回実施）

写　真

写真 写真 写真

紅みず菜　圃場

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理 作業マニュアル・栽培記録によって管理

従 業 員 の 管 理 安全衛生マニュアルによって衛生管理をしています

施 設 設 備 の 管 理

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

水耕栽培による葉物野菜を生産しています。
サンチュ、サラダ菜、みつば、ケール、ホワイトセロリを栽培しています。
サラダ菜・サンチュ・みつば・水菜等の葉物野菜の周年での安定供給が可能です。
雑菌類の菌数が少なく、衛生面的な管理を可能にしています。
安全衛生管理についてはマニュアルを作成し、収穫後の衛生管理には特に留意しています。
GGAPを2014年より取得しており、安全安心な生産物を提供できます。

担 当 者 伊藤　秀太 E - m a i l kouyuu@ia9.itkeeper.ne.jp

T E L 0228-52-2140 F A X 0228-52-2143

工 場 所 在 地 〒

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.kouyuu.net/

会 社 所 在 地 〒 987-2309 宮城県栗原市一迫柳目字平沢８０

代 表 者 氏 名 代表取締役　黒澤光啓

写真メ ッ セ ー ジ

宮城県栗原市一迫の地で地下水を利用し、水耕栽培をし
ています。サラダ菜、サンチュ等の野菜を栽培していま
す。
今年で水耕栽培を始めて22年目になります。
どのような品目でも周年での安定供給が可能です。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社　耕佑

年 間 売 上 高 平成28年　16,000千円 従 業 員 数 ２６名

有→具体的に無



－ 30 －

税率

表示義務有

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 業務用食材として外食チェーン、小売店向け

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

サラダ商材として
健康食材として

商 品 特 徴
青汁の材料として知られる栄養価の高いケールをサラダ向けに栽培しています。
マイルドな味でドレッシングとよく絡み食べやすい食材になっています。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

重量（㌔）最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 20ケース 最小 2ケース ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢）

発 注 リ ー ド タ イ ム 2日 販 売 エ リ ア の 制 限

JAN コ ー ド
（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

商 品 名 サラダ用ケール

1 ケ ー ス あ た り 入 数 10袋 保 存 温 度 帯

内 容 量 10枚 希 望 小 売 価 格 税抜
税込

最 も お い し い 時 期 通年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート
2015.04.23改訂

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 宮城県栗原市

×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

×

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

紅みず菜　圃場

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理 作業マニュアル・栽培記録によって管理

従 業 員 の 管 理 安全衛生マニュアルによって衛生管理をしています

施 設 設 備 の 管 理 GGAP基準に基づき安全管理を実施

サラダ菜　圃場 サンチュ　圃場

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 残留農薬検査（年１回実施）

0228-52-2140

0228-52-2143

記 録 リコールマニュアルに基づき管理・記録
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 伊藤秀太 連 絡 先

写　真

写真 写真 写真

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

水耕栽培による葉物野菜を生産しています。
サンチュ、サラダ菜、みつば、ケール、ホワイトセロリを栽培しています。
サラダ菜・サンチュ・みつば・水菜等の葉物野菜の周年での安定供給が可能です。
雑菌類の菌数が少なく、衛生面的な管理を可能にしています。
安全衛生管理についてはマニュアルを作成し、収穫後の衛生管理には特に留意しています。
GGAPを2014年より取得しており、安全安心な生産物を提供できます。

担 当 者 伊藤　秀太 E - m a i l kouyuu@ia9.itkeeper.ne.jp

T E L 0228-52-2140 F A X

工 場 所 在 地 〒

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.kouyuu.net/

会 社 所 在 地 〒 987-2309 宮城県栗原市一迫柳目字平沢８０

代 表 者 氏 名 代表取締役　黒澤光啓

写真メ ッ セ ー ジ

宮城県栗原市一迫の地で地下水を利用し、水耕栽培をし
ています。サラダ菜、サンチュ等の野菜を栽培していま
す。
今年で水耕栽培を始めて22年目になります。
どのような品目でも周年での安定供給が可能です。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社　耕佑

年 間 売 上 高 平成28年　16,000千円 従 業 員 数 ２６名

有→具体的に無
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紅みず菜　圃場

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理 作業マニュアル・栽培記録によって管理

従 業 員 の 管 理 安全衛生マニュアルによって衛生管理をしています

施 設 設 備 の 管 理 GGAP基準に基づき安全管理を実施

サラダ菜　圃場 サンチュ　圃場

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 残留農薬検査（年１回実施）

0228-52-2140

0228-52-2143

記 録 リコールマニュアルに基づき管理・記録
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 伊藤秀太 連 絡 先

写　真

写真 写真 写真

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

水耕栽培による葉物野菜を生産しています。
サンチュ、サラダ菜、みつば、ケール、ホワイトセロリを栽培しています。
サラダ菜・サンチュ・みつば・水菜等の葉物野菜の周年での安定供給が可能です。
雑菌類の菌数が少なく、衛生面的な管理を可能にしています。
安全衛生管理についてはマニュアルを作成し、収穫後の衛生管理には特に留意しています。
GGAPを2014年より取得しており、安全安心な生産物を提供できます。

担 当 者 伊藤　秀太 E - m a i l kouyuu@ia9.itkeeper.ne.jp

T E L 0228-52-2140 F A X

工 場 所 在 地 〒

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.kouyuu.net/

会 社 所 在 地 〒 987-2309 宮城県栗原市一迫柳目字平沢８０

代 表 者 氏 名 代表取締役　黒澤光啓

写真メ ッ セ ー ジ

宮城県栗原市一迫の地で地下水を利用し、水耕栽培をし
ています。サラダ菜、サンチュ等の野菜を栽培していま
す。
今年で水耕栽培を始めて22年目になります。
どのような品目でも周年での安定供給が可能です。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社　耕佑

年 間 売 上 高 平成28年　16,000千円 従 業 員 数 ２６名

有→具体的に無
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税率

表示義務有

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示
（現物の写真を字が読めるように画像で貼付）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 業務用食材として外食チェーンや青果物卸業者様

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

業務用のサラダ商材として
小売り用として

商 品 特 徴

セロリの香りはありながら筋がなく食べやすい食材です。
サラダ・スープなどに使えます
ビタミンCが豊富です

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

重量（㌔）最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 20ケース 最小 2ケース ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢）

発 注 リ ー ド タ イ ム 2日 販 売 エ リ ア の 制 限

JAN コ ー ド
（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4512786004005

商 品 名 ホワイトセロリ

1 ケ ー ス あ た り 入 数 10袋 保 存 温 度 帯

内 容 量 50g 希 望 小 売 価 格 税抜
税込

最 も お い し い 時 期 通年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート
2015.04.23改訂

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 宮城県栗原市

×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

×

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

紅みず菜　圃場

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理 作業マニュアル・栽培記録によって管理

従 業 員 の 管 理 安全衛生マニュアルによって衛生管理をしています

施 設 設 備 の 管 理 GGAP基準に基づき安全管理を実施

サラダ菜　圃場 サンチュ　圃場

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 残留農薬検査（年１回実施）

0228-52-2140

0228-52-2143

記 録 リコールマニュアルに基づき管理・記録
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 伊藤秀太 連 絡 先

写　真

写真 写真 写真

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

水耕栽培による葉物野菜を生産しています。
サンチュ、サラダ菜、みつば、ケール、ホワイトセロリを栽培しています。
サラダ菜・サンチュ・みつば・水菜等の葉物野菜の周年での安定供給が可能です。
雑菌類の菌数が少なく、衛生面的な管理を可能にしています。
安全衛生管理についてはマニュアルを作成し、収穫後の衛生管理には特に留意しています。
GGAPを2014年より取得しており、安全安心な生産物を提供できます。

担 当 者 伊藤　秀太 E - m a i l kouyuu@ia9.itkeeper.ne.jp

T E L 0228-52-2140 F A X

工 場 所 在 地 〒

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.kouyuu.net/

会 社 所 在 地 〒 987-2309 宮城県栗原市一迫柳目字平沢８０

代 表 者 氏 名 代表取締役　黒澤光啓

写真メ ッ セ ー ジ

宮城県栗原市一迫の地で地下水を利用し、水耕栽培をし
ています。サラダ菜、サンチュ等の野菜を栽培していま
す。
今年で水耕栽培を始めて22年目になります。
どのような品目でも周年での安定供給が可能です。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社　耕佑

年 間 売 上 高 平成28年　16,000千円 従 業 員 数 ２６名

有→具体的に無
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紅みず菜　圃場

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理 作業マニュアル・栽培記録によって管理

従 業 員 の 管 理 安全衛生マニュアルによって衛生管理をしています

施 設 設 備 の 管 理 GGAP基準に基づき安全管理を実施

サラダ菜　圃場 サンチュ　圃場

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 残留農薬検査（年１回実施）

0228-52-2140

0228-52-2143

記 録 リコールマニュアルに基づき管理・記録
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 伊藤秀太 連 絡 先

写　真

写真 写真 写真

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

水耕栽培による葉物野菜を生産しています。
サンチュ、サラダ菜、みつば、ケール、ホワイトセロリを栽培しています。
サラダ菜・サンチュ・みつば・水菜等の葉物野菜の周年での安定供給が可能です。
雑菌類の菌数が少なく、衛生面的な管理を可能にしています。
安全衛生管理についてはマニュアルを作成し、収穫後の衛生管理には特に留意しています。
GGAPを2014年より取得しており、安全安心な生産物を提供できます。

担 当 者 伊藤　秀太 E - m a i l kouyuu@ia9.itkeeper.ne.jp

T E L 0228-52-2140 F A X

工 場 所 在 地 〒

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.kouyuu.net/

会 社 所 在 地 〒 987-2309 宮城県栗原市一迫柳目字平沢８０

代 表 者 氏 名 代表取締役　黒澤光啓

写真メ ッ セ ー ジ

宮城県栗原市一迫の地で地下水を利用し、水耕栽培をし
ています。サラダ菜、サンチュ等の野菜を栽培していま
す。
今年で水耕栽培を始めて22年目になります。
どのような品目でも周年での安定供給が可能です。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社　耕佑

年 間 売 上 高 平成28年　16,000千円 従 業 員 数 ２６名

有→具体的に無



－ 34 －

最 も お い し い 時 期 通年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 6ヶ月 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 宮城県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4969806795533

商 品 名 乾燥納豆

内 容 量 65g 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） ¥648

1 ケ ー ス あ た り 入 数 24本 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム ３日 販 売 エ リ ア の 制 限

商 品 特 徴

宮城県産大粒大豆をひきわり納豆にし、フリ－ズドライ加工いたしました。ナッツのような食感
で、納豆が苦手な方、初めての方でも、無理なくご利用いただけます。離乳食、介護食としても
ご利用いただけます。

27.0 18.0 18.0 2.7
最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 1ｃ/ｓ ケースサイズ（重量）

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 健康に関心がある子育て世代、および中高年

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

オムレツ、パスタ、サラダ、チャ－ハン、かき揚げ、カレ－、ごはん、味噌汁、うどん、そば、ヨ－
グルト、冷やし中華

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生



－ 35 －

代 表 者 氏 名 門傳英慈

メ ッ セ ー ジ

農地を農地として利用できるように①国産大豆を原料とす
る納豆・味噌の製造。②自社生産米・自社製納豆を使用し
た煎餅の製造などを行う。納豆と和食を世界に広める活
動をする。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社川口納豆

年 間 売 上 高 従 業 員 数 １０人

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.kawaguchi-natto.co.jp

会 社 所 在 地 〒 987-2306 宮城県栗原市一迫字嶋躰小原10

T E L 0228-54-2536 F A X

987-2306 宮城県栗原市一迫字嶋躰小原10工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 一般社団法人　宮城県公衆衛生協会

0228-54-2536

記 録

0228-54-2268

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

原料大豆搬入→冷蔵庫保管→浸漬→蒸煮→納豆菌接種→盛り込み→発酵→冷却→箱詰め・出荷→株式会社信州一様
→フリ－ズドライ加工→川口納豆着→ボトル詰め→金属探知機・重量チェック→シ－ル貼付→箱詰め→出荷

担 当 者 門傳英慈 E - m a i l kawa710@rose.ocn.ne.jp

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 門傳　幸子 連 絡 先

写　真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理 金属探知機　重量チェック

従 業 員 の 管 理 健康診断　検便　聞き取り（毎日）

施 設 設 備 の 管 理

有→具体的に無
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最 も お い し い 時 期 通年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 6ヶ月 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 宮城県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4969806795694

商 品 名 乾燥納豆

内 容 量 200g 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） ¥1,500

1 ケ ー ス あ た り 入 数 12本 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム ３日 販 売 エ リ ア の 制 限

商 品 特 徴

宮城県産大粒大豆をひきわり納豆にし、フリ－ズドライ加工いたしました。ナッツのような食感
で、納豆が苦手な方、初めての方でも、無理なくご利用いただけます。離乳食、介護食として
もご利用いただけます。

27.0 18.0 18.0 2.7
最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 1ｃ/ｓ ケースサイズ（重量）

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 健康に関心がある子育て世代、および中高年

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

オムレツ、パスタ、サラダ、チャ－ハン、かき揚げ、カレ－、ごはん、味噌汁、うどん、そば、ヨ－
グルト、冷やし中華

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生
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代 表 者 氏 名 門傳英慈

メ ッ セ ー ジ

農地を農地として利用できるように①国産大豆を原料と
する納豆・味噌の製造。②自社生産米・自社製納豆を使
用した煎餅の製造などを行う。納豆と和食を世界に広め
る活動をする。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社川口納豆

年 間 売 上 高 従 業 員 数 １０人

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.kawaguchi-natto.co.jp

会 社 所 在 地 〒 987-2306 宮城県栗原市一迫字嶋躰小原10

T E L 0228-54-2536 F A X

987-2306 宮城県栗原市一迫字嶋躰小原10工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 一般社団法人　宮城県公衆衛生協会

0228-54-2536

記 録

0228-54-2268

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

原料大豆搬入→冷蔵庫保管→浸漬→蒸煮→納豆菌接種→盛り込み→発酵→冷却→箱詰め・出荷→株式会社信州一
様→フリ－ズドライ加工→川口納豆着→ボトル詰め→金属探知機・重量チェック→シ－ル貼付→箱詰め→出荷

担 当 者 門傳英慈 E - m a i l kawa710@rose.ocn.ne.jp

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 門傳　幸子 連 絡 先

写　真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理 金属探知機　重量チェック

従 業 員 の 管 理 健康診断　検便　聞き取り（毎日）

施 設 設 備 の 管 理

無 有→具体的に
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税率 8%

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） ○承諾　・　拒否

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

単品サイズ45ｍｍ×45ｍｍ×177ｍｍ

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（性別・年齢層など） 健康に関心がある子育て世代と、中高年

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等）

オムレツ、パスタ、ピザ、チャ－ハン、かき揚げ、カレ－、サラダ、うどん、そば、ヨ－グルトなど
のトッピングに

商 品 特 徴

宮城県産大粒大豆を引き割納豆にし、更に、フリ－ズドライ加工いたしました。ナッツのような
食感で、納豆が苦手な方、初めての方でも、無理なくご利用いただけ、離乳食、介護職としても
利用できます。

27.0 18.0 18.0 3.0
最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 6ｃ/ｓ 最小 1ｃ/ｓ ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）

発 注 リ ー ド タ イ ム 2日 販 売 エ リ ア の 制 限

¥756

1 ケ ー ス あ た り 入 数 24本 保 存 温 度 帯 卸価格　￥

内 容 量 75g 希 望 小 売 価 格 税抜 ¥700
税込（切捨）

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 粉末納豆

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記載） 通年 （　　　　　） 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 6カ月 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 宮城県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4969806795670

ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

29 年

2 月 14 日
第３版

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉

ゼラチン

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可
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衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.food-communication-project.jp/をご覧下さい。

担 当 者 名 ま た は
担 当 部 署 名 門傳　幸子 連 絡 先 0228-54-2536

危機管理に関する対応
や生産物賠償責任保険
(PL 保 険 ) の 加 入 な ど

PL保険加入

写　真

金属探知機　重量チェッカ－

従 業 員 の 管 理 健康診断　検便　聞き取り（毎日）

施 設 設 備 の 管 理

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 一般財団法人　宮城県公衆衛生協会

0228-54-2268

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

原料大豆搬入→冷蔵庫保管→浸漬→蒸煮→納豆菌接種→盛り込み
→発酵
→冷却→出荷（宮坂醸造東久留米工場）→フリ－ズドライ加工→出荷
（川口納豆へ）
→ボトル詰め→金属探知機→重量チェック→シール貼付→箱詰め→
出荷

担 当 者 門傳英慈 E - m a i l kawa710@rose.ocn.ne.jp

T E L 0228-54-2536 F A X

〒 987-2306 宮城県栗原市一迫字嶋躰小原10

宮城県栗原市一迫字嶋躰小原10

工 場 等 所 在 地

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.kawaguchi-natto.co.jp

会 社 所 在 地 〒 987-2306

年 間 売 上 高 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など） 10人

代 表 者 氏 名 門傳英慈

メ ッ セ ー ジ

農地を農地として利用できるように、①国産大豆を原料と
する納豆と味噌の製造。②化学肥料、農薬を一切使用し
ない米の生産。③自社生産米、自社製納豆を使用した煎
餅の製造を行っています。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社　川口納豆

無 有→具体的に
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税率 8%

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） ○承諾　・　拒否

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

単品サイズ45ｍｍ×45ｍｍ×177ｍｍ

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（性別・年齢層など） 健康に関心がある子育て世代と、中高年

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等）

オムレツ、パスタ、ピザ、チャ－ハン、かき揚げ、カレ－、サラダ、うどん、そば、ヨ－グルトなど
のトッピングに

商 品 特 徴

宮城県産大粒大豆を引き割納豆にし、更に、フリ－ズドライ加工いたしました。ナッツのような
食感で、納豆が苦手な方、初めての方でも、無理なくご利用いただけ、離乳食、介護職としても
利用できます。

27.0 18.0 18.0 3.0
最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 6ｃ/ｓ 最小 1ｃ/ｓ ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）

発 注 リ ー ド タ イ ム 2日 販 売 エ リ ア の 制 限

¥1,890

1 ケ ー ス あ た り 入 数 12本 保 存 温 度 帯 卸価格　￥

内 容 量 220g 希 望 小 売 価 格 税抜 ¥1,750
税込（切捨）

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 粉末納豆

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記載） 通年 （　　　　　） 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 6カ月 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 宮城県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4969806795816

ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

29 年

2 月 14 日
第３版

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉

ゼラチン

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可
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衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.food-communication-project.jp/をご覧下さい。

担 当 者 名 ま た は
担 当 部 署 名 門傳　幸子 連 絡 先 0228-54-2536

危機管理に関する対応
や生産物賠償責任保険
(PL 保 険 ) の 加 入 な ど

PL保険加入

写　真

金属探知機　重量チェッカ－

従 業 員 の 管 理 健康診断　検便　聞き取り（毎日）

施 設 設 備 の 管 理

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 一般財団法人　宮城県公衆衛生協会

0228-54-2268

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

原料大豆搬入→冷蔵庫保管→浸漬→蒸煮→納豆菌接種→盛り込み
→発酵
→冷却→出荷（宮坂醸造東久留米工場）→フリ－ズドライ加工→出荷
（川口納豆へ）
→ボトル詰め→金属探知機→重量チェック→シール貼付→箱詰め→
出荷

担 当 者 門傳英慈 E - m a i l kawa710@rose.ocn.ne.jp

T E L 0228-54-2536 F A X

〒 987-2306 宮城県栗原市一迫字嶋躰小原10

宮城県栗原市一迫字嶋躰小原10

工 場 等 所 在 地

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.kawaguchi-natto.co.jp

会 社 所 在 地 〒 987-2306

年 間 売 上 高 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など） 10人

代 表 者 氏 名 門傳英慈

メ ッ セ ー ジ

農地を農地として利用できるように、①国産大豆を原料と
する納豆と味噌の製造。②化学肥料、農薬を一切使用し
ない米の生産。③自社生産米、自社製納豆を使用した煎
餅の製造を行っています。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社　川口納豆

無 有→具体的に
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ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 伊達の純粋赤豚

最 も お い し い 時 期 年間 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 14 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 宮城県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

内 容 量 25kg 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） kg/　円

1 ケ ー ス あ た り 入 数 1 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 7 販 売 エ リ ア の 制 限

最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 1 ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

60.0 40.0 40.0 30.0

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 老若男女問わない。特に女性に人気が有ります。

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ） しゃぶしゃぶ、とんかつ，焼肉、ハンバーグ等

商 品 特 徴

宮城県が８年の歳月を掛けて造り上げた系統造成豚、「しもふりレッド」を純粋交配し、自社
農場、指定農場で大切に育てた肉豚です。3名のスタッフがマーブリング、柔かさ、獣臭や締
まりをしゃぶしゃぶにして1頭毎に検食をし、合格したものだけを出荷しております。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示
（現物の写真を字が読めるように映像で貼付）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 （有）伊豆沼農産

年 間 売 上 高 ４６９百万 従 業 員 数 ２０名

代 表 者 氏 名 代表取締役 伊藤秀雄

写真メ ッ セ ー ジ

昭和６３年に「農業を食業にかえる」基本コンセプトに、
ハム・ソーセージの加工、それを食べて頂くレストラン事
業に着手致しました。その後、農家直売所などを加え
て、総合的に地域と関わる「農工商」の一貫体制を構築
出来ました。今後は更に、地域の人、もの、環境を有機
的に組合せ新しい「農村産業」を構築してまいります。

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.izunuma.co.jp

会 社 所 在 地 〒 989-4601 宮城県登米市迫町新田字前沼149－7

工 場 所 在 地 〒 同上 同上

担 当 者 佐藤耕城 E - m a i l info@izunuma.co.jp

T E L 0220-28-2986 F A X 0220-28-2987

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

宮城県食肉流通公社枝肉カット・整形　⇒　カット肉入荷　⇒　検食　⇒　仕分け　⇒　計量・真空パック　⇒　箱詰　⇒
出荷

写　真

写真 写真 写真

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 ２ヶ月毎にロース肉を一般生菌数、大腸菌、黄色ブドウ球菌、サルモネラの分析検査

衛 生 管 理 へ の 取 組

製造工程の管理 自社管理マニュアルによる製造工程

従 業 員 の 管 理 自社管理マニュアルによる朝、昼、夕方の点呼確認

施設設備の管理 自社管理マニュアルによる時間、日、週、月、６ヶ月、年の担当者毎の確認

0220-28-2986

記 録 定期的な外部品質検査、PL保険加入
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 佐藤耕城 連 絡 先

有→具体的に無
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■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 （有）伊豆沼農産

年 間 売 上 高 ４６９百万 従 業 員 数 ２０名

代 表 者 氏 名 代表取締役 伊藤秀雄

写真メ ッ セ ー ジ

昭和６３年に「農業を食業にかえる」基本コンセプトに、
ハム・ソーセージの加工、それを食べて頂くレストラン事
業に着手致しました。その後、農家直売所などを加え
て、総合的に地域と関わる「農工商」の一貫体制を構築
出来ました。今後は更に、地域の人、もの、環境を有機
的に組合せ新しい「農村産業」を構築してまいります。

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.izunuma.co.jp

会 社 所 在 地 〒 989-4601 宮城県登米市迫町新田字前沼149－7

工 場 所 在 地 〒 同上 同上

担 当 者 佐藤耕城 E - m a i l info@izunuma.co.jp

T E L 0220-28-2986 F A X 0220-28-2987

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

宮城県食肉流通公社枝肉カット・整形　⇒　カット肉入荷　⇒　検食　⇒　仕分け　⇒　計量・真空パック　⇒　箱詰　⇒
出荷

写　真

写真 写真 写真

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 ２ヶ月毎にロース肉を一般生菌数、大腸菌、黄色ブドウ球菌、サルモネラの分析検査

衛 生 管 理 へ の 取 組

製造工程の管理 自社管理マニュアルによる製造工程

従 業 員 の 管 理 自社管理マニュアルによる朝、昼、夕方の点呼確認

施設設備の管理 自社管理マニュアルによる時間、日、週、月、６ヶ月、年の担当者毎の確認

0220-28-2986

記 録 定期的な外部品質検査、PL保険加入
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 佐藤耕城 連 絡 先

有→具体的に無
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ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 伊達の純粋赤豚　モモ生ハム

最 も お い し い 時 期 通年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 180 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 宮城県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4938703002365

内 容 量 約1,200g/個 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） 円/kg

1 ケ ー ス あ た り 入 数 5 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 3 販 売 エ リ ア の 制 限

最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 1 ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 成人女性のワインやビール好きの方

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

スライスしたチーズやミニトマトの上に薄切りにした生ハムを載せて召し上がる。サラダ。ピ
ザのトッピングなど。

商 品 特 徴

原料となる豚肉は、宮城県が8年の歳月をかけて造り上げた、「しもふりレッド」を純粋交配し
て生産された「伊達の純粋赤豚」です。赤豚は肉質に優れていて、やわらかくジューシーで、
直営農場や宮城県内の指定農場の皆さんが大切に育てています。
質・安全・安心を兼ねそなえた、リーズナブルでボリューム感をだせる商品です。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示
（現物の写真を字が読めるように映像で貼付）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

× ×× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生
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■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 （有）伊豆沼農産

年 間 売 上 高 467百万 従 業 員 数 ２０名

代 表 者 氏 名 代表取締役 伊藤秀雄

写真メ ッ セ ー ジ

昭和６３年に「農業を食業にかえる」基本コンセプトに、
ハム・ソーセージの加工、それを食べて頂くレストラン事
業に着手致しました。その後、農家直売所などを加え
て、総合的に地域と関わる「農工商」の一貫体制を構築
出来ました。今後は更に、地域の人、もの、環境を有機
的に組合せ新しい「農村産業」を構築してまいります。

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.izunuma.co.jp

会 社 所 在 地 〒 989-4601 宮城県登米市迫町新田字前沼149－7

工 場 所 在 地 〒 同上 同上

担 当 者 佐藤耕城 E - m a i l info@izunuma.co.jp

T E L 0220-28-2986 F A X 0220-28-2987

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

原料入荷　⇒　原料肉整形　⇒　塩漬　⇒　塩抜き　⇒　熟成　⇒　水分活性確認　⇒　重量確認・真空包装　⇒　金属
探知機　・　X線検査機　⇒　計量　⇒　一括表示貼付　⇒　冷蔵保管

写　真

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 リステリア試験

衛 生 管 理 へ の 取 組

製造工程の管理 自社の作業マニュアルを基に、衛生管理責任者が管理

従 業 員 の 管 理 毎朝の朝礼時に、健康状態、爪の長さ等、衛生状態をチェック

施設設備の管理 衛生管理責任者が設備の定期チェックを行う

0220-28-2986

記 録 発酵状態などを、工程ごとに記帳チェック　・　ＰＬ保険加入
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 佐藤耕城 連 絡 先

有→具体的に無 有→具体的に無
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アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

商 品 特 徴

伊豆沼近郊の「ススキ」から採取した植物由来の乳酸菌「伊豆沼めぐみ乳酸菌」と、伊達の
純粋赤豚を使用した発酵生サラミが出来上がりました。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示
（現物の写真を字が読めるように映像で貼付）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 成人女性のワインやビール好きの方

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ） スライスしたチーズやミニトマトの上に薄切りにした生サラミを載せて召し上がる

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 1 ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

発 注 リ ー ド タ イ ム 3 販 売 エ リ ア の 制 限

内 容 量 約350g/本 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） 　円/kg

1 ケ ー ス あ た り 入 数 5 保 存 温 度 帯

賞味期限 180 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 宮城県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4938703701589

商 品 名 伊達の純粋赤豚　発酵生サラミ原木

最 も お い し い 時 期 通年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

× ×× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

0220-28-2986

記 録 発酵状態などを、工程ごとに記帳チェック　・　ＰＬ保険加入
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 佐藤耕城 連 絡 先

衛 生 管 理 へ の 取 組

製造工程の管理 自社の作業マニュアルを基に、衛生管理責任者が管理

従 業 員 の 管 理 毎朝の朝礼時に、健康状態、爪の長さ等、衛生状態をチェック

施設設備の管理 衛生管理責任者が設備の定期チェックを行う

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 リステリア試験

写　真

写真 写真 写真

0220-28-2987

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

原料肉整形　⇒　小割　⇒　チョッピング　⇒　カッティング　⇒　ケーシング充填　⇒　一次熟成　⇒　スモーク二次熟成
⇒　水分活性確認　⇒　真空包装　⇒　重量確認・真空包装　⇒　金属探知機　・　X線検査機　⇒　一括表示

担 当 者 佐藤耕城 E - m a i l info@izunuma.co.jp

T E L 0220-28-2986 F A X

同上 同上

宮城県登米市迫町新田字前沼149－7

工 場 所 在 地 〒

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.izunuma.co.jp

会 社 所 在 地 〒 989-4601

代 表 者 氏 名 代表取締役 伊藤秀雄

写真メ ッ セ ー ジ

昭和６３年に「農業を食業にかえる」基本コンセプトに、
ハム・ソーセージの加工、それを食べて頂くレストラン事
業に着手致しました。その後、農家直売所などを加え
て、総合的に地域と関わる「農工商」の一貫体制を構築
出来ました。今後は更に、地域の人、もの、環境を有機
的に組合せ新しい「農村産業」を構築してまいります。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 （有）伊豆沼農産

年 間 売 上 高 467百万 従 業 員 数 ２０名

有→具体的に無 有→具体的に無
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アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

商 品 特 徴

伊豆沼近郊の「ススキ」から採取した植物由来の乳酸菌「伊豆沼めぐみ乳酸菌」と、伊達の
純粋赤豚を使用した発酵生サラミが出来上がりました。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示
（現物の写真を字が読めるように映像で貼付）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 成人女性のワインやビール好きの方

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ） スライスしたチーズやミニトマトの上に薄切りにした生サラミを載せて召し上がる

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 1 ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

発 注 リ ー ド タ イ ム 3 販 売 エ リ ア の 制 限

内 容 量 約350g/本 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） 　円/kg

1 ケ ー ス あ た り 入 数 5 保 存 温 度 帯

賞味期限 180 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 宮城県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4938703701589

商 品 名 伊達の純粋赤豚　発酵生サラミ原木

最 も お い し い 時 期 通年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

× ×× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

0220-28-2986

記 録 発酵状態などを、工程ごとに記帳チェック　・　ＰＬ保険加入
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 佐藤耕城 連 絡 先

衛 生 管 理 へ の 取 組

製造工程の管理 自社の作業マニュアルを基に、衛生管理責任者が管理

従 業 員 の 管 理 毎朝の朝礼時に、健康状態、爪の長さ等、衛生状態をチェック

施設設備の管理 衛生管理責任者が設備の定期チェックを行う

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 リステリア試験

写　真

写真 写真 写真

0220-28-2987

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

原料肉整形　⇒　小割　⇒　チョッピング　⇒　カッティング　⇒　ケーシング充填　⇒　一次熟成　⇒　スモーク二次熟成
⇒　水分活性確認　⇒　真空包装　⇒　重量確認・真空包装　⇒　金属探知機　・　X線検査機　⇒　一括表示

担 当 者 佐藤耕城 E - m a i l info@izunuma.co.jp

T E L 0220-28-2986 F A X

同上 同上

宮城県登米市迫町新田字前沼149－7

工 場 所 在 地 〒

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.izunuma.co.jp

会 社 所 在 地 〒 989-4601

代 表 者 氏 名 代表取締役 伊藤秀雄

写真メ ッ セ ー ジ

昭和６３年に「農業を食業にかえる」基本コンセプトに、
ハム・ソーセージの加工、それを食べて頂くレストラン事
業に着手致しました。その後、農家直売所などを加え
て、総合的に地域と関わる「農工商」の一貫体制を構築
出来ました。今後は更に、地域の人、もの、環境を有機
的に組合せ新しい「農村産業」を構築してまいります。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 （有）伊豆沼農産

年 間 売 上 高 467百万 従 業 員 数 ２０名

有→具体的に無 有→具体的に無
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最 も お い し い 時 期 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 365 消費期限 730

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 鹿児島県阿久根市 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

商 品 名 猪肉　外モモ

内 容 量 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） 3,240円/kg

1 ケ ー ス あ た り 入 数 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 販 売 エ リ ア の 制 限

商 品 特 徴 竹の子、サツマイモ、稲を食して育った猪を臭みの無いジビエに仕上げました。

最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 外食産業、卸売業者、一般消費者、小売業者

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ） スライスして炭火焼肉に。ブロックをローストやステーキに。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

代 表 者 氏 名 会長　牧尾正恒

メ ッ セ ー ジ

地域の農業を有害鳥獣から護るため、捕獲数増加を目指
し、捕獲の最終段階「廃棄」の役割を担っています。しか
し、捨てれば「ゴミ」、生かせば「資源」。里山で育った命を
良質な食材として皆様に提供するべく努めています。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 一般社団法人いかくら阿久根

年 間 売 上 高 500万円 従 業 員 数 7

ホ ー ム ペ ー ジ

会 社 所 在 地 〒 899-1603 鹿児島県阿久根市鶴川内5039番地4

T E L 0996-79-3626 F A X

899-1603 鹿児島県阿久根市鶴川内5039番地4工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 目視検査（外貌、内蔵、肉質等）、異物混入、金属検査、一般性菌、大腸菌群等の検査

0996-79-3626

記 録

0996-79-3629

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

野生鳥獣は、自然のジストマ、E型肝炎などウイルス等を保有している危険があります。解体作業者の保全を図る為にも
熱湯、イオン消毒、アルコール消毒を充分に行い、食する場合には芯温75℃で5秒以上の加熱をお願いしています。
1　捕獲は、阿久根市内の区域で同市の有害鳥獣捕獲協会員が行います。ほとんど捕獲はワナで行われ、現場で放血
し、最速で解体所に持ち込まれますので新鮮です。
2　解体・枝肉生成　荷受室では、鹿は吊り下げた状態で皮剥ぎ、内蔵摘出し、部分肉をきり出し氷温庫で管理します。猪
は、「湯剥ぎ」の方法で行い、毛抜き、内蔵摘出を行い枝肉を生成します。
3「血抜き」　鹿は部分肉、猪は枝肉で氷温庫に保管します。氷温庫では、精肉の内の余分な血液や体液を自然流下させ
て「アク」を落とします。
4　包装　カット室で猪は枝肉から部分肉に成形し、鹿の部分肉と共に、金属検査、最後のアルコール消毒を経た後、真空
パックして冷凍室で管理しています。

担 当 者 奥平和夫 E - m a i l ikakura@ray.ocn.ne.jp

担当者
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 奥平和夫 連 絡 先

写　真

荷受室

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理
受入獣の状態検査をしっかり行い、ジビエの危険性を除去するため殺菌、冷蔵、冷凍の各段
階を確実に行う。

従 業 員 の 管 理
先進地の解体技術を学び、相互研鑽しながら技術の向上、品質を見抜く力を高め、後世に伝
えられるように努めてる。

施 設 設 備 の 管 理 冷凍、冷蔵設備、金属探知機、イオン水消毒器の設備を毎日点検している。

カット室 保管室

有→具体的に無
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代 表 者 氏 名 会長　牧尾正恒

メ ッ セ ー ジ

地域の農業を有害鳥獣から護るため、捕獲数増加を目指
し、捕獲の最終段階「廃棄」の役割を担っています。しか
し、捨てれば「ゴミ」、生かせば「資源」。里山で育った命を
良質な食材として皆様に提供するべく努めています。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 一般社団法人いかくら阿久根

年 間 売 上 高 500万円 従 業 員 数 7

ホ ー ム ペ ー ジ

会 社 所 在 地 〒 899-1603 鹿児島県阿久根市鶴川内5039番地4

T E L 0996-79-3626 F A X

899-1603 鹿児島県阿久根市鶴川内5039番地4工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 目視検査（外貌、内蔵、肉質等）、異物混入、金属検査、一般性菌、大腸菌群等の検査

0996-79-3626

記 録

0996-79-3629

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

野生鳥獣は、自然のジストマ、E型肝炎などウイルス等を保有している危険があります。解体作業者の保全を図る為にも
熱湯、イオン消毒、アルコール消毒を充分に行い、食する場合には芯温75℃で5秒以上の加熱をお願いしています。
1　捕獲は、阿久根市内の区域で同市の有害鳥獣捕獲協会員が行います。ほとんど捕獲はワナで行われ、現場で放血
し、最速で解体所に持ち込まれますので新鮮です。
2　解体・枝肉生成　荷受室では、鹿は吊り下げた状態で皮剥ぎ、内蔵摘出し、部分肉をきり出し氷温庫で管理します。猪
は、「湯剥ぎ」の方法で行い、毛抜き、内蔵摘出を行い枝肉を生成します。
3「血抜き」　鹿は部分肉、猪は枝肉で氷温庫に保管します。氷温庫では、精肉の内の余分な血液や体液を自然流下させ
て「アク」を落とします。
4　包装　カット室で猪は枝肉から部分肉に成形し、鹿の部分肉と共に、金属検査、最後のアルコール消毒を経た後、真空
パックして冷凍室で管理しています。

担 当 者 奥平和夫 E - m a i l ikakura@ray.ocn.ne.jp

担当者
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 奥平和夫 連 絡 先

写　真

荷受室

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理
受入獣の状態検査をしっかり行い、ジビエの危険性を除去するため殺菌、冷蔵、冷凍の各段
階を確実に行う。

従 業 員 の 管 理
先進地の解体技術を学び、相互研鑽しながら技術の向上、品質を見抜く力を高め、後世に伝
えられるように努めてる。

施 設 設 備 の 管 理 冷凍、冷蔵設備、金属探知機、イオン水消毒器の設備を毎日点検している。

カット室 保管室

有→具体的に無
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最 も お い し い 時 期 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 365 消費期限 730

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 鹿児島県阿久根市 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

商 品 名 猪肉　内モモ

内 容 量 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） 3,240円/kg

1 ケ ー ス あ た り 入 数 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 販 売 エ リ ア の 制 限

商 品 特 徴 竹の子、サツマイモ、稲を食して育った猪を臭みの無いジビエに仕上げました。

最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 外食産業、卸売業者、一般消費者、小売業者

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ） スライスして炭火焼肉に。ブロックをローストやステーキに。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

代 表 者 氏 名 会長　牧尾正恒

メ ッ セ ー ジ

地域の農業を有害鳥獣から護るため、捕獲数増加を目指
し、捕獲の最終段階「廃棄」の役割を担っています。しか
し、捨てれば「ゴミ」、生かせば「資源」。里山で育った命を
良質な食材として皆様に提供するべく努めています。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 一般社団法人いかくら阿久根

年 間 売 上 高 500万円 従 業 員 数 7

ホ ー ム ペ ー ジ

会 社 所 在 地 〒 899-1603 鹿児島県阿久根市鶴川内5039番地4

T E L 0996-79-3626 F A X

899-1603 鹿児島県阿久根市鶴川内5039番地4工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 目視検査（外貌、内蔵、肉質等）、異物混入、金属検査、一般性菌、大腸菌群等の検査

0996-79-3626

記 録

0996-79-3629

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

野生鳥獣は、自然のジストマ、E型肝炎などウイルス等を保有している危険があります。解体作業者の保全を図る為にも
熱湯、イオン消毒、アルコール消毒を充分に行い、食する場合には芯温75℃で5秒以上の加熱をお願いしています。
1　捕獲は、阿久根市内の区域で同市の有害鳥獣捕獲協会員が行います。ほとんど捕獲はワナで行われ、現場で放血
し、最速で解体所に持ち込まれますので新鮮です。
2　解体・枝肉生成　荷受室では、鹿は吊り下げた状態で皮剥ぎ、内蔵摘出し、部分肉をきり出し氷温庫で管理します。猪
は、「湯剥ぎ」の方法で行い、毛抜き、内蔵摘出を行い枝肉を生成します。
3「血抜き」　鹿は部分肉、猪は枝肉で氷温庫に保管します。氷温庫では、精肉の内の余分な血液や体液を自然流下させ
て「アク」を落とします。
4　包装　カット室で猪は枝肉から部分肉に成形し、鹿の部分肉と共に、金属検査、最後のアルコール消毒を経た後、真空
パックして冷凍室で管理しています。

担 当 者 奥平和夫 E - m a i l ikakura@ray.ocn.ne.jp

担当者
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 奥平和夫 連 絡 先

写　真

荷受室

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理
受入獣の状態検査をしっかり行い、ジビエの危険性を除去するため殺菌、冷蔵、冷凍の各段
階を確実に行う。

従 業 員 の 管 理
先進地の解体技術を学び、相互研鑽しながら技術の向上、品質を見抜く力を高め、後世に伝
えられるように努めてる。

施 設 設 備 の 管 理 冷凍、冷蔵設備、金属探知機、イオン水消毒器の設備を毎日点検している。

カット室 保管室

有→具体的に無
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代 表 者 氏 名 会長　牧尾正恒

メ ッ セ ー ジ

地域の農業を有害鳥獣から護るため、捕獲数増加を目指
し、捕獲の最終段階「廃棄」の役割を担っています。しか
し、捨てれば「ゴミ」、生かせば「資源」。里山で育った命を
良質な食材として皆様に提供するべく努めています。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 一般社団法人いかくら阿久根

年 間 売 上 高 500万円 従 業 員 数 7

ホ ー ム ペ ー ジ

会 社 所 在 地 〒 899-1603 鹿児島県阿久根市鶴川内5039番地4

T E L 0996-79-3626 F A X

899-1603 鹿児島県阿久根市鶴川内5039番地4工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 目視検査（外貌、内蔵、肉質等）、異物混入、金属検査、一般性菌、大腸菌群等の検査

0996-79-3626

記 録

0996-79-3629

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

野生鳥獣は、自然のジストマ、E型肝炎などウイルス等を保有している危険があります。解体作業者の保全を図る為にも
熱湯、イオン消毒、アルコール消毒を充分に行い、食する場合には芯温75℃で5秒以上の加熱をお願いしています。
1　捕獲は、阿久根市内の区域で同市の有害鳥獣捕獲協会員が行います。ほとんど捕獲はワナで行われ、現場で放血
し、最速で解体所に持ち込まれますので新鮮です。
2　解体・枝肉生成　荷受室では、鹿は吊り下げた状態で皮剥ぎ、内蔵摘出し、部分肉をきり出し氷温庫で管理します。猪
は、「湯剥ぎ」の方法で行い、毛抜き、内蔵摘出を行い枝肉を生成します。
3「血抜き」　鹿は部分肉、猪は枝肉で氷温庫に保管します。氷温庫では、精肉の内の余分な血液や体液を自然流下させ
て「アク」を落とします。
4　包装　カット室で猪は枝肉から部分肉に成形し、鹿の部分肉と共に、金属検査、最後のアルコール消毒を経た後、真空
パックして冷凍室で管理しています。

担 当 者 奥平和夫 E - m a i l ikakura@ray.ocn.ne.jp

担当者
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 奥平和夫 連 絡 先

写　真

荷受室

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理
受入獣の状態検査をしっかり行い、ジビエの危険性を除去するため殺菌、冷蔵、冷凍の各段
階を確実に行う。

従 業 員 の 管 理
先進地の解体技術を学び、相互研鑽しながら技術の向上、品質を見抜く力を高め、後世に伝
えられるように努めてる。

施 設 設 備 の 管 理 冷凍、冷蔵設備、金属探知機、イオン水消毒器の設備を毎日点検している。

カット室 保管室

有→具体的に無
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最 も お い し い 時 期 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 365 消費期限 730

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 鹿児島県阿久根市 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

商 品 名 猪肉　モモ　シンタマ

内 容 量 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） 3,240円/kg

1 ケ ー ス あ た り 入 数 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 販 売 エ リ ア の 制 限

商 品 特 徴 竹の子、サツマイモ、稲を食して育った猪を臭みの無いジビエに仕上げました。

最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 外食産業、卸売業者、一般消費者、小売業者

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ） スライスして炭火焼肉に。ブロックをローストやステーキに。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

代 表 者 氏 名 会長　牧尾正恒

メ ッ セ ー ジ

地域の農業を有害鳥獣から護るため、捕獲数増加を目指
し、捕獲の最終段階「廃棄」の役割を担っています。しか
し、捨てれば「ゴミ」、生かせば「資源」。里山で育った命を
良質な食材として皆様に提供するべく努めています。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 一般社団法人いかくら阿久根

年 間 売 上 高 500万円 従 業 員 数 7

ホ ー ム ペ ー ジ

会 社 所 在 地 〒 899-1603 鹿児島県阿久根市鶴川内5039番地4

T E L 0996-79-3626 F A X

899-1603 鹿児島県阿久根市鶴川内5039番地4工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 目視検査（外貌、内蔵、肉質等）、異物混入、金属検査、一般性菌、大腸菌群等の検査

0996-79-3626

記 録

0996-79-3629

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

野生鳥獣は、自然のジストマ、E型肝炎などウイルス等を保有している危険があります。解体作業者の保全を図る為にも
熱湯、イオン消毒、アルコール消毒を充分に行い、食する場合には芯温75℃で5秒以上の加熱をお願いしています。
1　捕獲は、阿久根市内の区域で同市の有害鳥獣捕獲協会員が行います。ほとんど捕獲はワナで行われ、現場で放血
し、最速で解体所に持ち込まれますので新鮮です。
2　解体・枝肉生成　荷受室では、鹿は吊り下げた状態で皮剥ぎ、内蔵摘出し、部分肉をきり出し氷温庫で管理します。猪
は、「湯剥ぎ」の方法で行い、毛抜き、内蔵摘出を行い枝肉を生成します。
3「血抜き」　鹿は部分肉、猪は枝肉で氷温庫に保管します。氷温庫では、精肉の内の余分な血液や体液を自然流下させ
て「アク」を落とします。
4　包装　カット室で猪は枝肉から部分肉に成形し、鹿の部分肉と共に、金属検査、最後のアルコール消毒を経た後、真空
パックして冷凍室で管理しています。

担 当 者 奥平和夫 E - m a i l ikakura@ray.ocn.ne.jp

担当者
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 奥平和夫 連 絡 先

写　真

荷受室

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理
受入獣の状態検査をしっかり行い、ジビエの危険性を除去するため殺菌、冷蔵、冷凍の各段
階を確実に行う。

従 業 員 の 管 理
先進地の解体技術を学び、相互研鑽しながら技術の向上、品質を見抜く力を高め、後世に伝
えられるように努めてる。

施 設 設 備 の 管 理 冷凍、冷蔵設備、金属探知機、イオン水消毒器の設備を毎日点検している。

カット室 保管室

有→具体的に無
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代 表 者 氏 名 会長　牧尾正恒

メ ッ セ ー ジ

地域の農業を有害鳥獣から護るため、捕獲数増加を目指
し、捕獲の最終段階「廃棄」の役割を担っています。しか
し、捨てれば「ゴミ」、生かせば「資源」。里山で育った命を
良質な食材として皆様に提供するべく努めています。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 一般社団法人いかくら阿久根

年 間 売 上 高 500万円 従 業 員 数 7

ホ ー ム ペ ー ジ

会 社 所 在 地 〒 899-1603 鹿児島県阿久根市鶴川内5039番地4

T E L 0996-79-3626 F A X

899-1603 鹿児島県阿久根市鶴川内5039番地4工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 目視検査（外貌、内蔵、肉質等）、異物混入、金属検査、一般性菌、大腸菌群等の検査

0996-79-3626

記 録

0996-79-3629

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

野生鳥獣は、自然のジストマ、E型肝炎などウイルス等を保有している危険があります。解体作業者の保全を図る為にも
熱湯、イオン消毒、アルコール消毒を充分に行い、食する場合には芯温75℃で5秒以上の加熱をお願いしています。
1　捕獲は、阿久根市内の区域で同市の有害鳥獣捕獲協会員が行います。ほとんど捕獲はワナで行われ、現場で放血
し、最速で解体所に持ち込まれますので新鮮です。
2　解体・枝肉生成　荷受室では、鹿は吊り下げた状態で皮剥ぎ、内蔵摘出し、部分肉をきり出し氷温庫で管理します。猪
は、「湯剥ぎ」の方法で行い、毛抜き、内蔵摘出を行い枝肉を生成します。
3「血抜き」　鹿は部分肉、猪は枝肉で氷温庫に保管します。氷温庫では、精肉の内の余分な血液や体液を自然流下させ
て「アク」を落とします。
4　包装　カット室で猪は枝肉から部分肉に成形し、鹿の部分肉と共に、金属検査、最後のアルコール消毒を経た後、真空
パックして冷凍室で管理しています。

担 当 者 奥平和夫 E - m a i l ikakura@ray.ocn.ne.jp

担当者
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 奥平和夫 連 絡 先

写　真

荷受室

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理
受入獣の状態検査をしっかり行い、ジビエの危険性を除去するため殺菌、冷蔵、冷凍の各段
階を確実に行う。

従 業 員 の 管 理
先進地の解体技術を学び、相互研鑽しながら技術の向上、品質を見抜く力を高め、後世に伝
えられるように努めてる。

施 設 設 備 の 管 理 冷凍、冷蔵設備、金属探知機、イオン水消毒器の設備を毎日点検している。

カット室 保管室

有→具体的に無
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最 も お い し い 時 期 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 365 消費期限 730

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 鹿児島県阿久根市 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

商 品 名 鹿肉　外モモ

内 容 量 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） 3,240円/kg

1 ケ ー ス あ た り 入 数 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 販 売 エ リ ア の 制 限

商 品 特 徴 ボンタン、ミカン等柑橘の葉や実で育った鹿を、アクの無いジビエに仕上げました。

最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 外食産業、卸売業者、一般消費者、小売業者

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ） スライスして炭火焼肉に。ブロックをローストやステーキに。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

代 表 者 氏 名 会長　牧尾正恒

メ ッ セ ー ジ

地域の農業を有害鳥獣から護るため、捕獲数増加を目指
し、捕獲の最終段階「廃棄」の役割を担っています。しか
し、捨てれば「ゴミ」、生かせば「資源」。里山で育った命を
良質な食材として皆様に提供するべく努めています。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 一般社団法人いかくら阿久根

年 間 売 上 高 500万円 従 業 員 数 7

ホ ー ム ペ ー ジ

会 社 所 在 地 〒 899-1603 鹿児島県阿久根市鶴川内5039番地4

T E L 0996-79-3626 F A X

899-1603 鹿児島県阿久根市鶴川内5039番地4工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 目視検査（外貌、内蔵、肉質等）、異物混入、金属検査、一般性菌、大腸菌群等の検査

0996-79-3626

記 録

0996-79-3629

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

野生鳥獣は、自然のジストマ、E型肝炎などウイルス等を保有している危険があります。解体作業者の保全を図る為にも
熱湯、イオン消毒、アルコール消毒を充分に行い、食する場合には芯温75℃で5秒以上の加熱をお願いしています。
1　捕獲は、阿久根市内の区域で同市の有害鳥獣捕獲協会員が行います。ほとんど捕獲はワナで行われ、現場で放血
し、最速で解体所に持ち込まれますので新鮮です。
2　解体・枝肉生成　荷受室では、鹿は吊り下げた状態で皮剥ぎ、内蔵摘出し、部分肉をきり出し氷温庫で管理します。猪
は、「湯剥ぎ」の方法で行い、毛抜き、内蔵摘出を行い枝肉を生成します。
3「血抜き」　鹿は部分肉、猪は枝肉で氷温庫に保管します。氷温庫では、精肉の内の余分な血液や体液を自然流下させ
て「アク」を落とします。
4　包装　カット室で猪は枝肉から部分肉に成形し、鹿の部分肉と共に、金属検査、最後のアルコール消毒を経た後、真空
パックして冷凍室で管理しています。

担 当 者 奥平和夫 E - m a i l ikakura@ray.ocn.ne.jp

担当者
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 奥平和夫 連 絡 先

写　真

荷受室

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理
受入獣の状態検査をしっかり行い、ジビエの危険性を除去するため殺菌、冷蔵、冷凍の各段
階を確実に行う。

従 業 員 の 管 理
先進地の解体技術を学び、相互研鑽しながら技術の向上、品質を見抜く力を高め、後世に伝
えられるように努めてる。

施 設 設 備 の 管 理 冷凍、冷蔵設備、金属探知機、イオン水消毒器の設備を毎日点検している。

カット室 保管室

有→具体的に無
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代 表 者 氏 名 会長　牧尾正恒

メ ッ セ ー ジ

地域の農業を有害鳥獣から護るため、捕獲数増加を目指
し、捕獲の最終段階「廃棄」の役割を担っています。しか
し、捨てれば「ゴミ」、生かせば「資源」。里山で育った命を
良質な食材として皆様に提供するべく努めています。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 一般社団法人いかくら阿久根

年 間 売 上 高 500万円 従 業 員 数 7

ホ ー ム ペ ー ジ

会 社 所 在 地 〒 899-1603 鹿児島県阿久根市鶴川内5039番地4

T E L 0996-79-3626 F A X

899-1603 鹿児島県阿久根市鶴川内5039番地4工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 目視検査（外貌、内蔵、肉質等）、異物混入、金属検査、一般性菌、大腸菌群等の検査

0996-79-3626

記 録

0996-79-3629

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

野生鳥獣は、自然のジストマ、E型肝炎などウイルス等を保有している危険があります。解体作業者の保全を図る為にも
熱湯、イオン消毒、アルコール消毒を充分に行い、食する場合には芯温75℃で5秒以上の加熱をお願いしています。
1　捕獲は、阿久根市内の区域で同市の有害鳥獣捕獲協会員が行います。ほとんど捕獲はワナで行われ、現場で放血
し、最速で解体所に持ち込まれますので新鮮です。
2　解体・枝肉生成　荷受室では、鹿は吊り下げた状態で皮剥ぎ、内蔵摘出し、部分肉をきり出し氷温庫で管理します。猪
は、「湯剥ぎ」の方法で行い、毛抜き、内蔵摘出を行い枝肉を生成します。
3「血抜き」　鹿は部分肉、猪は枝肉で氷温庫に保管します。氷温庫では、精肉の内の余分な血液や体液を自然流下させ
て「アク」を落とします。
4　包装　カット室で猪は枝肉から部分肉に成形し、鹿の部分肉と共に、金属検査、最後のアルコール消毒を経た後、真空
パックして冷凍室で管理しています。

担 当 者 奥平和夫 E - m a i l ikakura@ray.ocn.ne.jp

担当者
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 奥平和夫 連 絡 先

写　真

荷受室

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理
受入獣の状態検査をしっかり行い、ジビエの危険性を除去するため殺菌、冷蔵、冷凍の各段
階を確実に行う。

従 業 員 の 管 理
先進地の解体技術を学び、相互研鑽しながら技術の向上、品質を見抜く力を高め、後世に伝
えられるように努めてる。

施 設 設 備 の 管 理 冷凍、冷蔵設備、金属探知機、イオン水消毒器の設備を毎日点検している。

カット室 保管室

有→具体的に無
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最 も お い し い 時 期 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 365 消費期限 730

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 鹿児島県阿久根市 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

商 品 名 鹿肉　内モモ

内 容 量 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） 3,240円/kg

1 ケ ー ス あ た り 入 数 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 販 売 エ リ ア の 制 限

商 品 特 徴 ボンタン、ミカン等柑橘の葉や実で育った鹿を、アクの無いジビエに仕上げました。

最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 外食産業、卸売業者、一般消費者、小売業者

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ） スライスして炭火焼肉に。ブロックをローストやステーキに。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

代 表 者 氏 名 会長　牧尾正恒

メ ッ セ ー ジ

地域の農業を有害鳥獣から護るため、捕獲数増加を目指
し、捕獲の最終段階「廃棄」の役割を担っています。しか
し、捨てれば「ゴミ」、生かせば「資源」。里山で育った命を
良質な食材として皆様に提供するべく努めています。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 一般社団法人いかくら阿久根

年 間 売 上 高 500万円 従 業 員 数 7

ホ ー ム ペ ー ジ

会 社 所 在 地 〒 899-1603 鹿児島県阿久根市鶴川内5039番地4

T E L 0996-79-3626 F A X

899-1603 鹿児島県阿久根市鶴川内5039番地4工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 目視検査（外貌、内蔵、肉質等）、異物混入、金属検査、一般性菌、大腸菌群等の検査

0996-79-3626

記 録

0996-79-3629

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

野生鳥獣は、自然のジストマ、E型肝炎などウイルス等を保有している危険があります。解体作業者の保全を図る為にも
熱湯、イオン消毒、アルコール消毒を充分に行い、食する場合には芯温75℃で5秒以上の加熱をお願いしています。
1　捕獲は、阿久根市内の区域で同市の有害鳥獣捕獲協会員が行います。ほとんど捕獲はワナで行われ、現場で放血
し、最速で解体所に持ち込まれますので新鮮です。
2　解体・枝肉生成　荷受室では、鹿は吊り下げた状態で皮剥ぎ、内蔵摘出し、部分肉をきり出し氷温庫で管理します。猪
は、「湯剥ぎ」の方法で行い、毛抜き、内蔵摘出を行い枝肉を生成します。
3「血抜き」　鹿は部分肉、猪は枝肉で氷温庫に保管します。氷温庫では、精肉の内の余分な血液や体液を自然流下させ
て「アク」を落とします。
4　包装　カット室で猪は枝肉から部分肉に成形し、鹿の部分肉と共に、金属検査、最後のアルコール消毒を経た後、真空
パックして冷凍室で管理しています。

担 当 者 奥平和夫 E - m a i l ikakura@ray.ocn.ne.jp

担当者
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 奥平和夫 連 絡 先

写　真

荷受室

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理
受入獣の状態検査をしっかり行い、ジビエの危険性を除去するため殺菌、冷蔵、冷凍の各段
階を確実に行う。

従 業 員 の 管 理
先進地の解体技術を学び、相互研鑽しながら技術の向上、品質を見抜く力を高め、後世に伝
えられるように努めてる。

施 設 設 備 の 管 理 冷凍、冷蔵設備、金属探知機、イオン水消毒器の設備を毎日点検している。

カット室 保管室

有→具体的に無
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代 表 者 氏 名 会長　牧尾正恒

メ ッ セ ー ジ

地域の農業を有害鳥獣から護るため、捕獲数増加を目指
し、捕獲の最終段階「廃棄」の役割を担っています。しか
し、捨てれば「ゴミ」、生かせば「資源」。里山で育った命を
良質な食材として皆様に提供するべく努めています。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 一般社団法人いかくら阿久根

年 間 売 上 高 500万円 従 業 員 数 7

ホ ー ム ペ ー ジ

会 社 所 在 地 〒 899-1603 鹿児島県阿久根市鶴川内5039番地4

T E L 0996-79-3626 F A X

899-1603 鹿児島県阿久根市鶴川内5039番地4工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 目視検査（外貌、内蔵、肉質等）、異物混入、金属検査、一般性菌、大腸菌群等の検査

0996-79-3626

記 録

0996-79-3629

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

野生鳥獣は、自然のジストマ、E型肝炎などウイルス等を保有している危険があります。解体作業者の保全を図る為にも
熱湯、イオン消毒、アルコール消毒を充分に行い、食する場合には芯温75℃で5秒以上の加熱をお願いしています。
1　捕獲は、阿久根市内の区域で同市の有害鳥獣捕獲協会員が行います。ほとんど捕獲はワナで行われ、現場で放血
し、最速で解体所に持ち込まれますので新鮮です。
2　解体・枝肉生成　荷受室では、鹿は吊り下げた状態で皮剥ぎ、内蔵摘出し、部分肉をきり出し氷温庫で管理します。猪
は、「湯剥ぎ」の方法で行い、毛抜き、内蔵摘出を行い枝肉を生成します。
3「血抜き」　鹿は部分肉、猪は枝肉で氷温庫に保管します。氷温庫では、精肉の内の余分な血液や体液を自然流下させ
て「アク」を落とします。
4　包装　カット室で猪は枝肉から部分肉に成形し、鹿の部分肉と共に、金属検査、最後のアルコール消毒を経た後、真空
パックして冷凍室で管理しています。

担 当 者 奥平和夫 E - m a i l ikakura@ray.ocn.ne.jp

担当者
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 奥平和夫 連 絡 先

写　真

荷受室

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理
受入獣の状態検査をしっかり行い、ジビエの危険性を除去するため殺菌、冷蔵、冷凍の各段
階を確実に行う。

従 業 員 の 管 理
先進地の解体技術を学び、相互研鑽しながら技術の向上、品質を見抜く力を高め、後世に伝
えられるように努めてる。

施 設 設 備 の 管 理 冷凍、冷蔵設備、金属探知機、イオン水消毒器の設備を毎日点検している。

カット室 保管室

有→具体的に無
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最 も お い し い 時 期 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 365 消費期限 730

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 鹿児島県阿久根市 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

商 品 名 鹿肉　モモ　シンタマ

内 容 量 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） 3,240円/kg

1 ケ ー ス あ た り 入 数 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 販 売 エ リ ア の 制 限

商 品 特 徴 ボンタン、ミカン等柑橘の葉や実で育った鹿を、アクの無いジビエに仕上げました。

最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 外食産業、卸売業者、一般消費者、小売業者

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ） スライスして炭火焼肉に。ブロックをローストやステーキに。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

代 表 者 氏 名 会長　牧尾正恒

メ ッ セ ー ジ

地域の農業を有害鳥獣から護るため、捕獲数増加を目指
し、捕獲の最終段階「廃棄」の役割を担っています。しか
し、捨てれば「ゴミ」、生かせば「資源」。里山で育った命を
良質な食材として皆様に提供するべく努めています。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 一般社団法人いかくら阿久根

年 間 売 上 高 500万円 従 業 員 数 7

ホ ー ム ペ ー ジ

会 社 所 在 地 〒 899-1603 鹿児島県阿久根市鶴川内5039番地4

T E L 0996-79-3626 F A X

899-1603 鹿児島県阿久根市鶴川内5039番地4工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 目視検査（外貌、内蔵、肉質等）、異物混入、金属検査、一般性菌、大腸菌群等の検査

0996-79-3626

記 録

0996-79-3629

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

野生鳥獣は、自然のジストマ、E型肝炎などウイルス等を保有している危険があります。解体作業者の保全を図る為にも
熱湯、イオン消毒、アルコール消毒を充分に行い、食する場合には芯温75℃で5秒以上の加熱をお願いしています。
1　捕獲は、阿久根市内の区域で同市の有害鳥獣捕獲協会員が行います。ほとんど捕獲はワナで行われ、現場で放血
し、最速で解体所に持ち込まれますので新鮮です。
2　解体・枝肉生成　荷受室では、鹿は吊り下げた状態で皮剥ぎ、内蔵摘出し、部分肉をきり出し氷温庫で管理します。猪
は、「湯剥ぎ」の方法で行い、毛抜き、内蔵摘出を行い枝肉を生成します。
3「血抜き」　鹿は部分肉、猪は枝肉で氷温庫に保管します。氷温庫では、精肉の内の余分な血液や体液を自然流下させ
て「アク」を落とします。
4　包装　カット室で猪は枝肉から部分肉に成形し、鹿の部分肉と共に、金属検査、最後のアルコール消毒を経た後、真空
パックして冷凍室で管理しています。

担 当 者 奥平和夫 E - m a i l ikakura@ray.ocn.ne.jp

担当者
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 奥平和夫 連 絡 先

写　真

荷受室

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理
受入獣の状態検査をしっかり行い、ジビエの危険性を除去するため殺菌、冷蔵、冷凍の各段
階を確実に行う。

従 業 員 の 管 理
先進地の解体技術を学び、相互研鑽しながら技術の向上、品質を見抜く力を高め、後世に伝
えられるように努めてる。

施 設 設 備 の 管 理 冷凍、冷蔵設備、金属探知機、イオン水消毒器の設備を毎日点検している。

カット室 保管室

有→具体的に無
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代 表 者 氏 名 会長　牧尾正恒

メ ッ セ ー ジ

地域の農業を有害鳥獣から護るため、捕獲数増加を目指
し、捕獲の最終段階「廃棄」の役割を担っています。しか
し、捨てれば「ゴミ」、生かせば「資源」。里山で育った命を
良質な食材として皆様に提供するべく努めています。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 一般社団法人いかくら阿久根

年 間 売 上 高 500万円 従 業 員 数 7

ホ ー ム ペ ー ジ

会 社 所 在 地 〒 899-1603 鹿児島県阿久根市鶴川内5039番地4

T E L 0996-79-3626 F A X

899-1603 鹿児島県阿久根市鶴川内5039番地4工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 目視検査（外貌、内蔵、肉質等）、異物混入、金属検査、一般性菌、大腸菌群等の検査

0996-79-3626

記 録

0996-79-3629

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

野生鳥獣は、自然のジストマ、E型肝炎などウイルス等を保有している危険があります。解体作業者の保全を図る為にも
熱湯、イオン消毒、アルコール消毒を充分に行い、食する場合には芯温75℃で5秒以上の加熱をお願いしています。
1　捕獲は、阿久根市内の区域で同市の有害鳥獣捕獲協会員が行います。ほとんど捕獲はワナで行われ、現場で放血
し、最速で解体所に持ち込まれますので新鮮です。
2　解体・枝肉生成　荷受室では、鹿は吊り下げた状態で皮剥ぎ、内蔵摘出し、部分肉をきり出し氷温庫で管理します。猪
は、「湯剥ぎ」の方法で行い、毛抜き、内蔵摘出を行い枝肉を生成します。
3「血抜き」　鹿は部分肉、猪は枝肉で氷温庫に保管します。氷温庫では、精肉の内の余分な血液や体液を自然流下させ
て「アク」を落とします。
4　包装　カット室で猪は枝肉から部分肉に成形し、鹿の部分肉と共に、金属検査、最後のアルコール消毒を経た後、真空
パックして冷凍室で管理しています。

担 当 者 奥平和夫 E - m a i l ikakura@ray.ocn.ne.jp

担当者
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 奥平和夫 連 絡 先

写　真

荷受室

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理
受入獣の状態検査をしっかり行い、ジビエの危険性を除去するため殺菌、冷蔵、冷凍の各段
階を確実に行う。

従 業 員 の 管 理
先進地の解体技術を学び、相互研鑽しながら技術の向上、品質を見抜く力を高め、後世に伝
えられるように努めてる。

施 設 設 備 の 管 理 冷凍、冷蔵設備、金属探知機、イオン水消毒器の設備を毎日点検している。

カット室 保管室

有→具体的に無
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アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 都市部在住の一般生活者等

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ） 主に焼肉、すき焼き、しゃぶしゃぶがおすすめです。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

商 品 特 徴

愛知の奥三河地方で獲れた鹿、猪のフレッシュミートを真空・冷凍パックにしてお届けします。
ジビエの森では肉の処理、管理ともに最新設備を導入して安心、安全な食材のご提供につと
めております。純国産で野生のため、人工飼料や薬品を一切摂取していない安心食材です。

28.0 37.0 10.0 2.0
最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 1 ケースサイズ（重量）

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

発 注 リ ー ド タ イ ム 7 販 売 エ リ ア の 制 限

商 品 名 奥三河高原ジビエ　猪スライス

内 容 量 250g 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） ¥1,650

1 ケ ー ス あ た り 入 数 5 保 存 温 度 帯

最 も お い し い 時 期 秋～春 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 180日 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 愛知県（奥三河） JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

※食品表示例（参考画像）

担当者が実施
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 村松　純次 連 絡 先

写　真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理 愛知県衛生管理マニュアルに基づく各種確認、金属検出機を使用した異物混入検査

従 業 員 の 管 理 業務日誌の記帳

施 設 設 備 の 管 理 施設管理簿の記帳

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 愛知県衛生管理マニュアルに基づく各種確認、金属検出機を使用した異物混入検査、製品目視検査

0536-83-2114

記 録

0536-83-2335

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

１．法令の遵守
食品衛生法及び厚生労働省「野生獣肉に係る衛生管理ガイドライン」
愛知県「野生獣肉に係る衛生管理ガイドライン
愛知県衛生管理マニュアル
２．エビデンス管理
個体の管理（個体識別番号付与）
狩猟状況確認記録
異常の確認記録
３．その他
異物混入検査（金属検出機）
HACCP研修受講
愛知県保健所ふき取り検査
厚生労働省ふき取り検査

担 当 者 村松　敏仁 E - m a i l t-muramatsu@foretgibier.com

T E L 0536-83-2114 F A X

441-2601 愛知県北設楽郡設楽町津具字野向２－１工 場 所 在 地 〒

ホ ー ム ペ ー ジ http://foretgibier.com/

会 社 所 在 地 〒 441-2601 愛知県北設楽郡設楽町津具字下川原６－１

代 表 者 氏 名 村松　純次

メ ッ セ ー ジ

食材を扱う施設として安心してご利用いただけるよう、衛
生服の着用はもとより、調理器の洗浄、解体処理、パック
処理、出荷に至るまで一貫して責任者の管理のもとで
行っております。また、金属検出器や目視によるチェックを
実施し、食の安全に努めています。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 奥三河高原　ジビエの森

年 間 売 上 高 900万 従 業 員 数 12

有→具体的に無
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担当者が実施
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 村松　純次 連 絡 先

写　真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理 愛知県衛生管理マニュアルに基づく各種確認、金属検出機を使用した異物混入検査

従 業 員 の 管 理 業務日誌の記帳

施 設 設 備 の 管 理 施設管理簿の記帳

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 愛知県衛生管理マニュアルに基づく各種確認、金属検出機を使用した異物混入検査、製品目視検査

0536-83-2114

記 録

0536-83-2335

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

１．法令の遵守
食品衛生法及び厚生労働省「野生獣肉に係る衛生管理ガイドライン」
愛知県「野生獣肉に係る衛生管理ガイドライン
愛知県衛生管理マニュアル
２．エビデンス管理
個体の管理（個体識別番号付与）
狩猟状況確認記録
異常の確認記録
３．その他
異物混入検査（金属検出機）
HACCP研修受講
愛知県保健所ふき取り検査
厚生労働省ふき取り検査

担 当 者 村松　敏仁 E - m a i l t-muramatsu@foretgibier.com

T E L 0536-83-2114 F A X

441-2601 愛知県北設楽郡設楽町津具字野向２－１工 場 所 在 地 〒

ホ ー ム ペ ー ジ http://foretgibier.com/

会 社 所 在 地 〒 441-2601 愛知県北設楽郡設楽町津具字下川原６－１

代 表 者 氏 名 村松　純次

メ ッ セ ー ジ

食材を扱う施設として安心してご利用いただけるよう、衛
生服の着用はもとより、調理器の洗浄、解体処理、パック
処理、出荷に至るまで一貫して責任者の管理のもとで
行っております。また、金属検出器や目視によるチェックを
実施し、食の安全に努めています。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 奥三河高原　ジビエの森

年 間 売 上 高 900万 従 業 員 数 12

有→具体的に無
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最 も お い し い 時 期 秋～春 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 180日 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 愛知県（奥三河） JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

商 品 名 奥三河高原ジビエ　猪ミンチ(加工済）

内 容 量 kgあたり 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） 2,700円/kg

1 ケ ー ス あ た り 入 数 随時 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 7 販 売 エ リ ア の 制 限

商 品 特 徴

愛知の奥三河地方で獲れた鹿、猪のフレッシュミートを真空・冷凍パックにしてお届けします。
ジビエの森では肉の処理、管理ともに最新設備を導入して安心、安全な食材のご提供につと
めております。純国産で野生のため、人工飼料や薬品を一切摂取していない安心食材です。

最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 1 ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 都市部在住の一般生活者等

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ） 主に炒め物、コロッケにおすすめです。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

※食品表示例（参考画像）

代 表 者 氏 名 村松　純次

メ ッ セ ー ジ

食材を扱う施設として安心してご利用いただけるよう、衛
生服の着用はもとより、調理器の洗浄、解体処理、パック
処理、出荷に至るまで一貫して責任者の管理のもとで
行っております。また、金属検出器や目視によるチェックを
実施し、食の安全に努めています。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 奥三河高原　ジビエの森

年 間 売 上 高 900万 従 業 員 数 12

ホ ー ム ペ ー ジ http://foretgibier.com/

会 社 所 在 地 〒 441-2601 愛知県北設楽郡設楽町津具字下川原６－１

T E L 0536-83-2114 F A X

441-2601 愛知県北設楽郡設楽町津具字野向２－１工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 愛知県衛生管理マニュアルに基づく各種確認、金属検出機を使用した異物混入検査、製品目視検査

0536-83-2114

記 録

0536-83-2335

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

１．法令の遵守
食品衛生法及び厚生労働省「野生獣肉に係る衛生管理ガイドライン」
愛知県「野生獣肉に係る衛生管理ガイドライン
愛知県衛生管理マニュアル
２．エビデンス管理
個体の管理（個体識別番号付与）
狩猟状況確認記録
異常の確認記録
３．その他
異物混入検査（金属検出機）
HACCP研修受講
愛知県保健所ふき取り検査
厚生労働省ふき取り検査

担 当 者 村松　敏仁 E - m a i l t-muramatsu@foretgibier.com

担当者が実施
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 村松　純次 連 絡 先

写　真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理 愛知県衛生管理マニュアルに基づく各種確認、金属検出機を使用した異物混入検査

従 業 員 の 管 理 業務日誌の記帳

施 設 設 備 の 管 理 施設管理簿の記帳

有→具体的に無
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代 表 者 氏 名 村松　純次

メ ッ セ ー ジ

食材を扱う施設として安心してご利用いただけるよう、衛
生服の着用はもとより、調理器の洗浄、解体処理、パック
処理、出荷に至るまで一貫して責任者の管理のもとで
行っております。また、金属検出器や目視によるチェックを
実施し、食の安全に努めています。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 奥三河高原　ジビエの森

年 間 売 上 高 900万 従 業 員 数 12

ホ ー ム ペ ー ジ http://foretgibier.com/

会 社 所 在 地 〒 441-2601 愛知県北設楽郡設楽町津具字下川原６－１

T E L 0536-83-2114 F A X

441-2601 愛知県北設楽郡設楽町津具字野向２－１工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 愛知県衛生管理マニュアルに基づく各種確認、金属検出機を使用した異物混入検査、製品目視検査

0536-83-2114

記 録

0536-83-2335

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

１．法令の遵守
食品衛生法及び厚生労働省「野生獣肉に係る衛生管理ガイドライン」
愛知県「野生獣肉に係る衛生管理ガイドライン
愛知県衛生管理マニュアル
２．エビデンス管理
個体の管理（個体識別番号付与）
狩猟状況確認記録
異常の確認記録
３．その他
異物混入検査（金属検出機）
HACCP研修受講
愛知県保健所ふき取り検査
厚生労働省ふき取り検査

担 当 者 村松　敏仁 E - m a i l t-muramatsu@foretgibier.com

担当者が実施
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 村松　純次 連 絡 先

写　真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理 愛知県衛生管理マニュアルに基づく各種確認、金属検出機を使用した異物混入検査

従 業 員 の 管 理 業務日誌の記帳

施 設 設 備 の 管 理 施設管理簿の記帳

有→具体的に無
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最 も お い し い 時 期 周年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 180日 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 愛知県（奥三河） JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

商 品 名 奥三河高原ジビエ　鹿スライス

内 容 量 250g 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） ¥1,100

1 ケ ー ス あ た り 入 数 5 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 7 販 売 エ リ ア の 制 限

商 品 特 徴

愛知の奥三河地方で獲れた鹿、猪のフレッシュミートを真空・冷凍パックにしてお届けします。
ジビエの森では肉の処理、管理ともに最新設備を導入して安心、安全な食材のご提供につと
めております。純国産で野生のため、人工飼料や薬品を一切摂取していない安心食材です。

28.0 37.0 10.0 2.0
最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 1 ケースサイズ（重量）

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 都市部在住の一般生活者等

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ） 主に焼肉、すき焼き、しゃぶしゃぶがおすすめです。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

※食品表示例（参考画像）

代 表 者 氏 名 村松　純次

メ ッ セ ー ジ

食材を扱う施設として安心してご利用いただけるよう、衛
生服の着用はもとより、調理器の洗浄、解体処理、パック
処理、出荷に至るまで一貫して責任者の管理のもとで
行っております。また、金属検出器や目視によるチェックを
実施し、食の安全に努めています。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 奥三河高原　ジビエの森

年 間 売 上 高 900万 従 業 員 数 12

ホ ー ム ペ ー ジ http://foretgibier.com/

会 社 所 在 地 〒 441-2601 愛知県北設楽郡設楽町津具字下川原６－１

T E L 0536-83-2114 F A X

441-2601 愛知県北設楽郡設楽町津具字野向２－１工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 愛知県衛生管理マニュアルに基づく各種確認、金属検出機を使用した異物混入検査、製品目視検査

0536-83-2114

記 録

0536-83-2335

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

１．法令の遵守
食品衛生法及び厚生労働省「野生獣肉に係る衛生管理ガイドライン」
愛知県「野生獣肉に係る衛生管理ガイドライン
愛知県衛生管理マニュアル
２．エビデンス管理
個体の管理（個体識別番号付与）
狩猟状況確認記録
異常の確認記録
３．その他
異物混入検査（金属検出機）
HACCP研修受講
愛知県保健所ふき取り検査
厚生労働省ふき取り検査

担 当 者 村松　敏仁 E - m a i l t-muramatsu@foretgibier.com

担当者が実施
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 村松　純次 連 絡 先

写　真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理 愛知県衛生管理マニュアルに基づく各種確認、金属検出機を使用した異物混入検査

従 業 員 の 管 理 業務日誌の記帳

施 設 設 備 の 管 理 施設管理簿の記帳

有→具体的に無
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代 表 者 氏 名 村松　純次

メ ッ セ ー ジ

食材を扱う施設として安心してご利用いただけるよう、衛
生服の着用はもとより、調理器の洗浄、解体処理、パック
処理、出荷に至るまで一貫して責任者の管理のもとで
行っております。また、金属検出器や目視によるチェックを
実施し、食の安全に努めています。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 奥三河高原　ジビエの森

年 間 売 上 高 900万 従 業 員 数 12

ホ ー ム ペ ー ジ http://foretgibier.com/

会 社 所 在 地 〒 441-2601 愛知県北設楽郡設楽町津具字下川原６－１

T E L 0536-83-2114 F A X

441-2601 愛知県北設楽郡設楽町津具字野向２－１工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 愛知県衛生管理マニュアルに基づく各種確認、金属検出機を使用した異物混入検査、製品目視検査

0536-83-2114

記 録

0536-83-2335

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

１．法令の遵守
食品衛生法及び厚生労働省「野生獣肉に係る衛生管理ガイドライン」
愛知県「野生獣肉に係る衛生管理ガイドライン
愛知県衛生管理マニュアル
２．エビデンス管理
個体の管理（個体識別番号付与）
狩猟状況確認記録
異常の確認記録
３．その他
異物混入検査（金属検出機）
HACCP研修受講
愛知県保健所ふき取り検査
厚生労働省ふき取り検査

担 当 者 村松　敏仁 E - m a i l t-muramatsu@foretgibier.com

担当者が実施
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 村松　純次 連 絡 先

写　真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理 愛知県衛生管理マニュアルに基づく各種確認、金属検出機を使用した異物混入検査

従 業 員 の 管 理 業務日誌の記帳

施 設 設 備 の 管 理 施設管理簿の記帳

有→具体的に無
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最 も お い し い 時 期 周年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 180日 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 愛知県（奥三河） JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

商 品 名 奥三河高原ジビエ　鹿ミンチ（加工済）

内 容 量 kgあたり 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） 2,700円/kg

1 ケ ー ス あ た り 入 数 随時 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 7 販 売 エ リ ア の 制 限

商 品 特 徴

愛知の奥三河地方で獲れた鹿、猪のフレッシュミートを真空・冷凍パックにしてお届けします。
ジビエの森では肉の処理、管理ともに最新設備を導入して安心、安全な食材のご提供につと
めております。純国産で野生のため、人工飼料や薬品を一切摂取していない安心食材です。

最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 1 ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 都市部在住の一般生活者等

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ） 主に炒め物、コロッケにおすすめです。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

※食品表示例（参考画像）

代 表 者 氏 名 村松　純次

メ ッ セ ー ジ

食材を扱う施設として安心してご利用いただけるよう、衛
生服の着用はもとより、調理器の洗浄、解体処理、パック
処理、出荷に至るまで一貫して責任者の管理のもとで
行っております。また、金属検出器や目視によるチェックを
実施し、食の安全に努めています。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 奥三河高原　ジビエの森

年 間 売 上 高 900万 従 業 員 数 12

ホ ー ム ペ ー ジ http://foretgibier.com/

会 社 所 在 地 〒 441-2601 愛知県北設楽郡設楽町津具字下川原６－１

T E L 0536-83-2114 F A X

441-2601 愛知県北設楽郡設楽町津具字野向２－１工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 愛知県衛生管理マニュアルに基づく各種確認、金属検出機を使用した異物混入検査、製品目視検査

0536-83-2114

記 録

0536-83-2335

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

１．法令の遵守
食品衛生法及び厚生労働省「野生獣肉に係る衛生管理ガイドライン」
愛知県「野生獣肉に係る衛生管理ガイドライン
愛知県衛生管理マニュアル
２．エビデンス管理
個体の管理（個体識別番号付与）
狩猟状況確認記録
異常の確認記録
３．その他
異物混入検査（金属検出機）
HACCP研修受講
愛知県保健所ふき取り検査
厚生労働省ふき取り検査

担 当 者 村松　敏仁 E - m a i l t-muramatsu@foretgibier.com

担当者が実施
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 村松　純次 連 絡 先

写　真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理 愛知県衛生管理マニュアルに基づく各種確認、金属検出機を使用した異物混入検査

従 業 員 の 管 理 業務日誌の記帳

施 設 設 備 の 管 理 施設管理簿の記帳

有→具体的に無
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代 表 者 氏 名 村松　純次

メ ッ セ ー ジ

食材を扱う施設として安心してご利用いただけるよう、衛
生服の着用はもとより、調理器の洗浄、解体処理、パック
処理、出荷に至るまで一貫して責任者の管理のもとで
行っております。また、金属検出器や目視によるチェックを
実施し、食の安全に努めています。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 奥三河高原　ジビエの森

年 間 売 上 高 900万 従 業 員 数 12

ホ ー ム ペ ー ジ http://foretgibier.com/

会 社 所 在 地 〒 441-2601 愛知県北設楽郡設楽町津具字下川原６－１

T E L 0536-83-2114 F A X

441-2601 愛知県北設楽郡設楽町津具字野向２－１工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 愛知県衛生管理マニュアルに基づく各種確認、金属検出機を使用した異物混入検査、製品目視検査

0536-83-2114

記 録

0536-83-2335

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

１．法令の遵守
食品衛生法及び厚生労働省「野生獣肉に係る衛生管理ガイドライン」
愛知県「野生獣肉に係る衛生管理ガイドライン
愛知県衛生管理マニュアル
２．エビデンス管理
個体の管理（個体識別番号付与）
狩猟状況確認記録
異常の確認記録
３．その他
異物混入検査（金属検出機）
HACCP研修受講
愛知県保健所ふき取り検査
厚生労働省ふき取り検査

担 当 者 村松　敏仁 E - m a i l t-muramatsu@foretgibier.com

担当者が実施
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 村松　純次 連 絡 先

写　真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理 愛知県衛生管理マニュアルに基づく各種確認、金属検出機を使用した異物混入検査

従 業 員 の 管 理 業務日誌の記帳

施 設 設 備 の 管 理 施設管理簿の記帳

有→具体的に無
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最 も お い し い 時 期 通年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 365 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 和歌山県古座川町産 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

商 品 名 古座川清流鹿 金もみじ

内 容 量 不定貫 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 販 売 エ リ ア の 制 限

商 品 特 徴

清流古座川が育む自然豊かな環境の中で生息する鹿は、生き生きとした植物を食べ、清く美
しい古座川の水を飲んで育ちます。そのため、お肉にクセが少なく、とても上品な味わいに仕
上がります。

最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 外食産業

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

ジビエ料理の文化があるイタリア・フランス・スペイン料理から和食や居酒屋料理まで幅広く使用していただけます。
脂身がほとんどないため、加熱し過ぎてしまうと固くパサパサしている印象を受けやすいですが、ブロック肉の場合は低
温調理をしていただくと、とてもジューシーで柔らかく仕上がります。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ） わかやまジビエ処理施設衛生管理認証

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生
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代 表 者 氏 名 野崎 洋一

メ ッ セ ー ジ

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 古座川ジビエ 山の光工房（古座川町鳥獣食肉処理加工施設）

年 間 売 上 高 5百万円（平成28年度） 従 業 員 数 3名

ホ ー ム ペ ー ジ http://shikaniku.jp

会 社 所 在 地 〒 649-4106 和歌山県東牟婁郡古座川町月野瀬851

T E L 0735-72-6006 F A X

工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 金属探知機、一般性菌・大腸菌群の検査

0735-72-6006

記 録

0735-72-6007

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

1.搬入：捕獲個体を施設内へ搬入する前に、電動ウィンチで懸吊し、被毛など表面の外部寄生虫をバーナーなどで焼却、
高圧洗浄機で洗浄します。
2.一次処理：電動皮剥機を使い皮剥、内臓摘出、洗浄を行ないます。
3.熟成：枝肉の状態で1週間前後冷蔵室にて熟成し、肉の旨み成分を引き出しています。
4.二次処理：各部位へ分けていき、トリミング後真空包装し瞬間凍結機にて冷凍。

担 当 者 忠 志緒莉 E - m a i l info@shikaniku.jp

搬入に関わる記録を保管
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 忠　志緒莉 連 絡 先

写　真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理 鳥獣の受入、解体、冷凍、出荷まで和歌山県の規則に則り実施

従 業 員 の 管 理 和歌山県が行っている講習会を修了

施 設 設 備 の 管 理 機械設備の点検と洗浄殺菌を1体ごとに実施

有→具体的に無
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■ 商品特性と取引条件

商 品 名

最 も お い し い 時 期 賞味期限／消費期限 賞味期限 １年 消費期限 1年

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ）

JAN コ ー ド
（13桁もしくは８桁）

内 容 量 希望小売価格（税込）

1ケースあたり入数 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 販売エリアの制限

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許認可（商品・工場等）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等 ）

商 品 特 徴

■ 商品写真

タ ー ゲ ッ ト

お 客 様
（性別・年齢層など）

ジビエは低カロリーであるため、運動選手や女性に食べていただき、その旨みを知って
もらいたい。

売 り 先

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

野生獣の肉は硬いイメージがあるので、薄くスライスして焼き肉、鍋で食べる方法が最も簡単な調理方法で
す。

捕獲する猟師との連携により、品質の良いジビエ製造ができている。施設には熟成庫が設置されているの
で、放血の徹底や肉質の見極めができ、良質なジビエを提供することができる。また、全品、個体番号管理
と金属検出済みである。

３日～７日

最低ケース納品単位 ケースサイズ（重量）

ＦＣＰ展示会・商談会シート

みまさかジビエ
ニホンジカ→夏季
イノシシ→冬季

岡山県美作市

１箱 14kg～20kg
（輸送業者により異なります）

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

有→無

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

ＨＡＣＣＰ
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従 業 員 数

会 社 所 在 地 〒 707-8501

工 場 所 在 地 〒 707-0023

E - m a ｉ l

F A X

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

製 造 工 程 の 管 理

従 業 員 の 管 理

施 設 設 備 と 管 理

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 河副　基彦 連 絡 先
０８６８－

７２－５３２２

記 録

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名

年 間 売 上 高

代 表 者 氏 名

メ ッ セ ー ジ

ホ ー ム ペ ー ジ

岡山県美作市　美作市獣肉処理施設　地美恵の郷みまさか

平成25年度創業 6

美作市長　萩原誠司
美作市では、有害駆除した「猪」や「鹿」の肉を有効利用するため、平成25年４月か
ら「地美恵の郷みまさか」（猪・鹿肉処理施設）を運営しています。
 本施設は、岡山県初の猪・鹿の2種を食肉処理する施設であり、岡山県ガイドライン
に従い、食肉処理作業において同一機材を使用しないなど、猪・鹿肉の安全性の確保
を最優先に考えて二系列の処理設備となっています。
 商品化した肉の販売は、当施設での直売のほか、道の駅でも販売をしています。この
施設が整備された事により、一般家庭でもジビエが身近な食べ物になります。良質で
安心、安全な美味しいお肉をぜいひご賞味ください。

-

0868-72-6694 0868-72-8094

写　真

食肉処理ガイドラインに従い食肉処理を行っており、捕獲する猟師についても放血
や搬送時間について徹底し、良質なジビエ製造を行っている。

岡山県美作市栄町38-2

岡山県美作市平福600-1

河副　基彦 motohiko_kawazoe@city.mimasaka.lg.jp

　当施設は、国、県の定める基準は基より、搬入方法など施設独自基準を定め、品質が良いジビエの
安定供給を目指しています。ニホンジカの食肉処理頭数（年間1,000頭以上）は、全国有数の施設と
なっており、猟師と食肉処理施設の良好な関係が築かれています。

工程は次のとおりです。

①市内猟師による捕獲（止め刺し、放血）　→　②地美恵の郷へ搬入（捕獲後２時間以内）→　③外
観検査、洗浄　→　④皮はぎ、内蔵摘出、除菌水洗浄　→　⑤熟成庫（２～３日個体検査含む）　→
⑥部位別切り分け　→　⑥真空パック　→　⑦製造ロット番号貼付　→　⑧急速凍結　→　⑨金属検
出検査　→　⑩冷凍保管　→　⑪消費者へ

急速凍結によるドリップ軽減と全品金属検出を行い、安心、安全な製造を行っています。

T E L

担 当 者

商 品 検 査 の 有 無

衛生管理への取組

■ 品質管理情報

製造技術の向上のため、日本ジビエ振興協会等が主催する研修会に参加し、解体や
衛生管理技術を高めている。

野生鳥獣肉を製造するため、必要な設備は導入済みです。

製品個体番号を精肉に貼りつけており、捕獲方法等の記録は管理できている。ま
た、食品衛生総合賠償保険にも加入し安全安心を確保している

岡山県ガイドラインにより任意検査を実施。保健所立入検査済み

危 機 管 理 体 制

有→具体的に無

■ 商品特性と取引条件

商 品 名

最 も お い し い 時 期 賞味期限／消費期限 賞味期限 １年 消費期限 1年

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ）

JAN コ ー ド
（13桁もしくは８桁）

内 容 量 希望小売価格（税込）

1ケースあたり入数 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 販売エリアの制限

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許認可（商品・工場等）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等 ）

商 品 特 徴

■ 商品写真

タ ー ゲ ッ ト

お 客 様
（性別・年齢層など）

ジビエは低カロリーであるため、運動選手や女性に食べていただき、その旨みを知って
もらいたい。

売 り 先

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

野生獣の肉は硬いイメージがあるので、薄くスライスして焼き肉、鍋で食べる方法が最も簡単な調理方法で
す。

捕獲する猟師との連携により、品質の良いジビエ製造ができている。施設には熟成庫が設置されているの
で、放血の徹底や肉質の見極めができ、良質なジビエを提供することができる。また、全品、個体番号管理
と金属検出済みである。

３日～７日

最低ケース納品単位 ケースサイズ（重量）

ＦＣＰ展示会・商談会シート

みまさかジビエ
ニホンジカ→夏季
イノシシ→冬季

岡山県美作市

１箱 14kg～20kg
（輸送業者により異なります）

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

有→無

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

ＨＡＣＣＰ
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税率 8%

諏訪郡富士見町

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

商 品 名

最 も お い し い 時 期

最小 1ケース
重量（㌔）

220.0

売 り 先

高さ(㌢）横(㌢)

■ 商品写真

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

タ ー ゲ ッ ト

販 売 エ リ ア の 制 限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ）

内 容 量

1 ケ ー ス あ た り 入 数

5日

シカ肉　ロースかたまり

4549749000001

通年 1年

発 注 リ ー ド タ イ ム

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

税込

保 存 温 度 帯9袋

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

5.0

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

商 品 特 徴

20.0

表示を奨励
（任意表示）

信州産シカ肉認証制度

ケースサイズ（重量）
縦(㌢)

ステーキやロースト

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ）

2015.04.23改訂

表示義務有

200g

最大

信州八ヶ岳南麓に位置する富士見高原一帯に生息するニホンジカを”信州ジビエガイドライン・
信州ジビエ衛生マニュアル”に沿った適切な処理・加工している信州産シカ肉

成年男女を対象とし、特に女性に低カロリー肉として推進したい

JAN コ ー ド
（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

賞味期限 消費期限1年

税抜希 望 小 売 価 格

12.0
×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

×

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

いくら

やまいも

大豆

くるみキウイフルーツ

バナナさば

あわび カシューナッツ

もも

ごま さけ

いか

鶏肉

りんごまつたけ

オレンジ

牛肉

豚肉

ゼラチン
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信州富士見高原ファームは信州産シカ肉認証制度の第3号の認証施設として認定され運用開始となりました。信州産シ
カ肉認証制度は、平成19年に策定された「信州ジビエ衛生管理ガイドライン・信州ジビエ衛生マニュアル」に沿った適切な
処理・加工・販売を実施している施設から出荷される鹿肉を認証することにより、安全・安心かつ高品質な信州産シカ肉
の需給拡大を目指します。　　　　　　　　　　　　■肉の製造工程

記 録

担 当 者

従 業 員 数

E - m a i l

金属探知機

0266-65-3557

年 間 売 上 高

0266-65-3213T E L

399-0211

代 表 者 氏 名

戸井口　裕貴 sfkfarm@iris.ocn.ne.jp

信州富士見高原ファームでは、これまで狩猟や有害鳥獣
駆除で捕獲され、有効に活用されていなかったシカ・イノ
シシを重要な地域資源として注目し、安全・安心でおいし
い富士見産ジビエとして商品化しています。

商 品 検 査 の 有 無

■ 品質管理情報

399-0101

F A X

シカ肉切り分け

写　真

連 絡 先

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

代表　　戸井口　裕

http://www.fujimikogen-farm-nagano.jp/

300万円　（平成27年7月現在）

■ 出展企業紹介

信州富士見高原ファーム

5人　（平成27年7月現在）

出 展 企 業 名

〒

〒

メ ッ セ ー ジ

ホ ー ム ペ ー ジ

担 当 者 連 絡 先

シカ解体

長野県諏訪郡富士見町境7823-3

長野県諏訪郡富士見町富士見6666-1588

処理室

製 造 工 程 の 管 理

危 機 管 理 体 制

衛 生 管 理 へ の 取 組 「信州ジビエ衛生管理ガイドライン・信州ジビエ衛生マニュアル」による紙面管理

「信州ジビエ衛生管理ガイドライン・信州ジビエ衛生マニュアル」による紙面管理

個体受入から個体毎に紙媒体により管理

0266-65-3213戸井口　裕貴

「信州ジビエ衛生管理ガイドライン・信州ジビエ衛生マニュアル」による紙面管理、個体識別番号による管理

従 業 員 の 管 理

会 社 所 在 地

工 場 所 在 地

施 設 設 備 の 管 理

担 当 者

有→具体的に無

受入 内臓摘出 皮剥 枝肉 脱骨

出荷前に金属探知 真空パッキング ふきとり

外見確認 結腸 洗浄 冷蔵 ブロック

オゾン水
で洗浄

シール貼付急速冷冷凍梱包・出荷

搬入
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税率 8%

最 も お い し い 時 期 通年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート
2015.04.23改訂

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 1年 消費期限 1年

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 諏訪郡富士見町 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4549749000002

商 品 名 シカ肉　モモかたまり

1 ケ ー ス あ た り 入 数 9袋 保 存 温 度 帯

内 容 量 200g 希 望 小 売 価 格 税抜
税込

発 注 リ ー ド タ イ ム 5日 販 売 エ リ ア の 制 限

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 最小 1ケース ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

20.0 12.0 5.0 220.0

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 成年男女を対象とし、特に女性に低カロリー肉として推進したい

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ） ステーキやロースト

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ） 信州産シカ肉認証制度

商 品 特 徴
信州八ヶ岳南麓に位置する富士見高原一帯に生息するニホンジカを”信州ジビエガイドライン・
信州ジビエ衛生マニュアル”に沿った適切な処理・加工している信州産シカ肉

■ 商品写真

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

×

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

いくら

やまいも

大豆

くるみキウイフルーツ

バナナさば

あわび カシューナッツ

もも

ごま さけ

いか

鶏肉

りんごまつたけ

オレンジ

牛肉

豚肉

ゼラチン
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代 表 者 氏 名 代表　　戸井口　裕

メ ッ セ ー ジ

信州富士見高原ファームでは、これまで狩猟や有害鳥獣
駆除で捕獲され、有効に活用されていなかったシカ・イノシ
シを重要な地域資源として注目し、安全・安心でおいしい
富士見産ジビエとして商品化しています。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 信州富士見高原ファーム

年 間 売 上 高 300万円　（平成27年7月現在） 従 業 員 数 5人　（平成27年7月現在）

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.fujimikogen-farm-nagano.jp/

会 社 所 在 地 〒 399-0101 長野県諏訪郡富士見町境7823-3

工 場 所 在 地 〒 399-0211 長野県諏訪郡富士見町富士見6666-1588

0266-65-3557

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

信州富士見高原ファームは信州産シカ肉認証制度の第3号の認証施設として認定され運用開始となりました。信州産シカ
肉認証制度は、平成19年に策定された「信州ジビエ衛生管理ガイドライン・信州ジビエ衛生マニュアル」に沿った適切な処
理・加工・販売を実施している施設から出荷される鹿肉を認証することにより、安全・安心かつ高品質な信州産シカ肉の需
給拡大を目指します。　　　　　　　　　　　　■肉の製造工程

担 当 者 戸井口　裕貴 E - m a i l sfkfarm@iris.ocn.ne.jp

T E L 0266-65-3213 F A X

シカ解体 シカ肉切り分け

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 金属探知機

写　真

処理室

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理 「信州ジビエ衛生管理ガイドライン・信州ジビエ衛生マニュアル」による紙面管理、個体識別番号による管理

従 業 員 の 管 理 「信州ジビエ衛生管理ガイドライン・信州ジビエ衛生マニュアル」による紙面管理

施 設 設 備 の 管 理 「信州ジビエ衛生管理ガイドライン・信州ジビエ衛生マニュアル」による紙面管理

連 絡 先 0266-65-3213

記 録 個体受入から個体毎に紙媒体により管理
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 戸井口　裕貴

有→具体的に無

受入 内臓摘出 皮剥 枝肉 脱骨

出荷前に金属探知 真空パッキング ふきとり

外見確認 結腸 洗浄 冷蔵 ブロック

オゾン水
で洗浄

シール貼付急速冷凍冷凍梱包・出荷

搬入
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税率 8%

表示を奨励
（任意表示）

商 品 特 徴
信州八ヶ岳南麓に位置する富士見高原一帯に生息するニホンジカを”信州ジビエガイドライン・
信州ジビエ衛生マニュアル”に沿った適切な処理・加工している信州産シカ肉

■ 商品写真

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

表示義務有

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 成年男女を対象とし、特に女性に低カロリー肉として推進したい

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ） 煮込み

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ） 信州産シカ肉認証制度

重量（㌔）

20.0 12.0 5.0 220.0
最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 最小 1ケース ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢）

発 注 リ ー ド タ イ ム 5日 販 売 エ リ ア の 制 限

JAN コ ー ド
（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4549749000003

商 品 名 シカ肉　角切煮込み用

1 ケ ー ス あ た り 入 数 9袋 保 存 温 度 帯

内 容 量 200g 希 望 小 売 価 格 税抜
税込

最 も お い し い 時 期 通年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート
2015.04.23改訂

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 1年 消費期限 1年

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 諏訪郡富士見町

×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

×

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

いくら

やまいも

大豆

くるみキウイフルーツ

バナナさば

あわび カシューナッツ

もも

ごま さけ

いか

鶏肉

りんごまつたけ

オレンジ

牛肉

豚肉

ゼラチン
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施 設 設 備 の 管 理 「信州ジビエ衛生管理ガイドライン・信州ジビエ衛生マニュアル」による紙面管理

連 絡 先 0266-65-3213

記 録 個体受入から個体毎に紙媒体により管理
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 戸井口　裕貴

シカ解体 シカ肉切り分け

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 金属探知機

写　真

処理室

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理 「信州ジビエ衛生管理ガイドライン・信州ジビエ衛生マニュアル」による紙面管理、個体識別番号による管理

従 業 員 の 管 理 「信州ジビエ衛生管理ガイドライン・信州ジビエ衛生マニュアル」による紙面管理

0266-65-3557

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

信州富士見高原ファームは信州産シカ肉認証制度の第3号の認証施設として認定され運用開始となりました。信州産シカ
肉認証制度は、平成19年に策定された「信州ジビエ衛生管理ガイドライン・信州ジビエ衛生マニュアル」に沿った適切な処
理・加工・販売を実施している施設から出荷される鹿肉を認証することにより、安全・安心かつ高品質な信州産シカ肉の需
給拡大を目指します。　　　　　　　　　　　　■肉の製造工程

担 当 者 戸井口　裕貴 E - m a i l sfkfarm@iris.ocn.ne.jp

T E L 0266-65-3213 F A X

工 場 所 在 地 〒 399-0211 長野県諏訪郡富士見町富士見6666-1588

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.fujimikogen-farm-nagano.jp/

会 社 所 在 地 〒 399-0101 長野県諏訪郡富士見町境7823-3

代 表 者 氏 名 代表　　戸井口　裕

メ ッ セ ー ジ

信州富士見高原ファームでは、これまで狩猟や有害鳥獣
駆除で捕獲され、有効に活用されていなかったシカ・イノシ
シを重要な地域資源として注目し、安全・安心でおいしい
富士見産ジビエとして商品化しています。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 信州富士見高原ファーム

年 間 売 上 高 300万円　（平成27年7月現在） 従 業 員 数 5人　（平成27年7月現在）

有→具体的に無

受入 内臓摘出 皮剥 枝肉 脱骨

出荷前に金属探知 真空パッキング ふきとり

外見確認 結腸 洗浄 冷蔵 ブロック

オゾン水
で洗浄

シール貼付急速冷凍冷凍梱包・出荷

搬入
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税率 8%

ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

2016 年

10 月 12 日
第３版準拠

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 シカ肉　ソーセージ

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記載） 通年 （　通年　） 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 360日 消費期限 360日

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 長野県諏訪郡富士見町 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4549749000004

1 ケ ー ス あ た り 入 数 20個 保 存 温 度 帯

内 容 量 110g 希 望 小 売 価 格 税抜
税込（切捨）

発 注 リ ー ド タ イ ム 3日 販 売 エ リ ア の 制 限

24.0 16.0 15.0 2.2
最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 最小 1ケース ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（性別・年齢層など） シカ肉を初めて食べる方

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ） 信州産シカ肉認証制度

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等） ボイル又は焼いて

商 品 特 徴

信州八ヶ岳南麓に位置する富士見高原一帯に生息するニホンジカを”信州ジビエガイドライ
ン・信州ジビエ衛生マニュアル”に沿った適切な処理・加工している信州産シカ肉を使用し、シ
カ肉を初めて食べる方でも食べやすいように加工しています。

■ 商品写真

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉

ゼラチン

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 信州富士見高原ファーム

年 間 売 上 高 300万円　（平成28年7月現在） 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など） 5人　（平成28年7月現在）

代 表 者 氏 名 代表　　戸井口　裕

メ ッ セ ー ジ

信州富士見高原ファームでは、これまで狩猟や有害鳥獣
駆除で捕獲され、有効に活用されていなかったシカ・イノ
シシを重要な地域資源として注目し、安全・安心でおいし
い富士見産ジビエとして商品化しています。

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.fujimikogen-farm-nagano.jp/

会 社 所 在 地 〒 399-0101

〒 399-0211 長野県諏訪郡富士見町富士見6666-1588

長野県諏訪郡富士見町境7823-3

工 場 等 所 在 地

0266-65-3557

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

信州富士見高原ファームは信州産シカ肉認証制度の第3号の認証施設として認定され運用開始となりました。信州産シカ肉認証制度は、平
成19年に策定された「信州ジビエ衛生管理ガイドライン・信州ジビエ衛生マニュアル」に沿った適切な処理・加工・販売を実施している施設か
ら出荷される鹿肉を認証することにより、安全・安心かつ高品質な信州産シカ肉の需給拡大を目指します。
■肉の製造工程

担 当 者 戸井口　裕貴 E - m a i l sfkfarm@iris.ocn.ne.jp

T E L 0266-65-3213 F A X

写　真

「信州ジビエ衛生管理ガイドライン・信州ジビエ衛生マニュアル」による紙面管理
個体識別番号による管理

従 業 員 の 管 理 「信州ジビエ衛生管理ガイドライン・信州ジビエ衛生マニュアル」による紙面管理

施 設 設 備 の 管 理 「信州ジビエ衛生管理ガイドライン・信州ジビエ衛生マニュアル」による紙面管理

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先

処理室 シカ解体 シカ肉切り分け

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 金属探知機

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.food-communication-project.jp/をご覧下さい。

担 当 者 名 ま た は
担 当 部 署 名 戸井口　裕貴 連 絡 先 0266-65-3213

危機管理に関する対応
や生産物賠償責任保
険(PL保険)の加入など

個体受入から個体毎に紙媒体により管理
生産物賠償責任保険(PL保険）加入

有→具体的に無

受入 内臓摘出 皮剥 枝肉 脱骨

出荷前に金属探知 真空パッキング ふきとり

外見確認 結腸 洗浄 冷蔵 ブロック

オゾン水
で洗浄

シール貼付急速冷凍冷凍梱包・出荷

搬入
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■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 信州富士見高原ファーム

年 間 売 上 高 300万円　（平成28年7月現在） 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など） 5人　（平成28年7月現在）

代 表 者 氏 名 代表　　戸井口　裕

メ ッ セ ー ジ

信州富士見高原ファームでは、これまで狩猟や有害鳥獣
駆除で捕獲され、有効に活用されていなかったシカ・イノ
シシを重要な地域資源として注目し、安全・安心でおいし
い富士見産ジビエとして商品化しています。

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.fujimikogen-farm-nagano.jp/

会 社 所 在 地 〒 399-0101

〒 399-0211 長野県諏訪郡富士見町富士見6666-1588

長野県諏訪郡富士見町境7823-3

工 場 等 所 在 地

0266-65-3557

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

信州富士見高原ファームは信州産シカ肉認証制度の第3号の認証施設として認定され運用開始となりました。信州産シカ肉認証制度は、平
成19年に策定された「信州ジビエ衛生管理ガイドライン・信州ジビエ衛生マニュアル」に沿った適切な処理・加工・販売を実施している施設か
ら出荷される鹿肉を認証することにより、安全・安心かつ高品質な信州産シカ肉の需給拡大を目指します。
■肉の製造工程

担 当 者 戸井口　裕貴 E - m a i l sfkfarm@iris.ocn.ne.jp

T E L 0266-65-3213 F A X

写　真

「信州ジビエ衛生管理ガイドライン・信州ジビエ衛生マニュアル」による紙面管理
個体識別番号による管理

従 業 員 の 管 理 「信州ジビエ衛生管理ガイドライン・信州ジビエ衛生マニュアル」による紙面管理

施 設 設 備 の 管 理 「信州ジビエ衛生管理ガイドライン・信州ジビエ衛生マニュアル」による紙面管理

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先

処理室 シカ解体 シカ肉切り分け

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 金属探知機

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.food-communication-project.jp/をご覧下さい。

担 当 者 名 ま た は
担 当 部 署 名 戸井口　裕貴 連 絡 先 0266-65-3213

危機管理に関する対応
や生産物賠償責任保
険(PL保険)の加入など

個体受入から個体毎に紙媒体により管理
生産物賠償責任保険(PL保険）加入

有→具体的に無

受入 内臓摘出 皮剥 枝肉 脱骨

出荷前に金属探知 真空パッキング ふきとり

外見確認 結腸 洗浄 冷蔵 ブロック

オゾン水
で洗浄

シール貼付急速冷凍冷凍梱包・出荷

搬入
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税率 8%

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

■ 商品写真

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（性別・年齢層など） シカ肉を初めて食べる方

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ） 信州産シカ肉認証制度

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等） ボイル又は焼いて

商 品 特 徴

信州八ヶ岳南麓に位置する富士見高原一帯に生息するニホンジカを”信州ジビエガイドライ
ン・信州ジビエ衛生マニュアル”に沿った適切な処理・加工している信州産シカ肉を使用し、シ
カ肉を初めて食べる方でも食べやすいように加工しています。

13.0 10.0 4.0 1.8
最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 最小 1ケース ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）

発 注 リ ー ド タ イ ム 3日 販 売 エ リ ア の 制 限

1 ケ ー ス あ た り 入 数 12個 保 存 温 度 帯

内 容 量 140g 希 望 小 売 価 格 税抜
税込（切捨）

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 シカ肉　フランク

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記載） 通年 （　通年　） 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 360日 消費期限 360日

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 長野県諏訪郡富士見町 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4549749000005

ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

2016 年

10 月 12 日
第３版準拠

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉

ゼラチン

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.food-communication-project.jp/をご覧下さい。

担 当 者 名 ま た は
担 当 部 署 名 戸井口　裕貴 連 絡 先 0266-65-3213

危機管理に関する対応
や生産物賠償責任保
険(PL保険)の加入など

個体受入から個体毎に紙媒体により管理
生産物賠償責任保険(PL保険）加入

写　真

「信州ジビエ衛生管理ガイドライン・信州ジビエ衛生マニュアル」による紙面管理
個体識別番号による管理

従 業 員 の 管 理 「信州ジビエ衛生管理ガイドライン・信州ジビエ衛生マニュアル」による紙面管理

施 設 設 備 の 管 理 「信州ジビエ衛生管理ガイドライン・信州ジビエ衛生マニュアル」による紙面管理

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先

処理室 シカ解体 シカ肉切り分け

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 金属探知機

0266-65-3557

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

信州富士見高原ファームは信州産シカ肉認証制度の第3号の認証施設として認定され運用開始となりました。信州産シカ肉認証制度は、平
成19年に策定された「信州ジビエ衛生管理ガイドライン・信州ジビエ衛生マニュアル」に沿った適切な処理・加工・販売を実施している施設か
ら出荷される鹿肉を認証することにより、安全・安心かつ高品質な信州産シカ肉の需給拡大を目指します。
■肉の製造工程

担 当 者 戸井口　裕貴 E - m a i l sfkfarm@iris.ocn.ne.jp

T E L 0266-65-3213 F A X

〒 399-0211 長野県諏訪郡富士見町富士見6666-1588

長野県諏訪郡富士見町境7823-3

工 場 等 所 在 地

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.fujimikogen-farm-nagano.jp/

会 社 所 在 地 〒 399-0101

年 間 売 上 高 300万円　（平成28年7月現在） 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など） 5人　（平成28年7月現在）

代 表 者 氏 名 代表　　戸井口　裕

メ ッ セ ー ジ

信州富士見高原ファームでは、これまで狩猟や有害鳥獣
駆除で捕獲され、有効に活用されていなかったシカ・イノ
シシを重要な地域資源として注目し、安全・安心でおいし
い富士見産ジビエとして商品化しています。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 信州富士見高原ファーム

有→具体的に無

受入 内臓摘出 皮剥 枝肉 脱骨

出荷前に金属探知 真空パッキング ふきとり

外見確認 結腸 洗浄 冷蔵 ブロック

オゾン水
で洗浄

シール貼付急速冷凍冷凍梱包・出荷

搬入
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衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.food-communication-project.jp/をご覧下さい。

担 当 者 名 ま た は
担 当 部 署 名 戸井口　裕貴 連 絡 先 0266-65-3213

危機管理に関する対応
や生産物賠償責任保
険(PL保険)の加入など

個体受入から個体毎に紙媒体により管理
生産物賠償責任保険(PL保険）加入

写　真

「信州ジビエ衛生管理ガイドライン・信州ジビエ衛生マニュアル」による紙面管理
個体識別番号による管理

従 業 員 の 管 理 「信州ジビエ衛生管理ガイドライン・信州ジビエ衛生マニュアル」による紙面管理

施 設 設 備 の 管 理 「信州ジビエ衛生管理ガイドライン・信州ジビエ衛生マニュアル」による紙面管理

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先

処理室 シカ解体 シカ肉切り分け

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 金属探知機

0266-65-3557

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

信州富士見高原ファームは信州産シカ肉認証制度の第3号の認証施設として認定され運用開始となりました。信州産シカ肉認証制度は、平
成19年に策定された「信州ジビエ衛生管理ガイドライン・信州ジビエ衛生マニュアル」に沿った適切な処理・加工・販売を実施している施設か
ら出荷される鹿肉を認証することにより、安全・安心かつ高品質な信州産シカ肉の需給拡大を目指します。
■肉の製造工程

担 当 者 戸井口　裕貴 E - m a i l sfkfarm@iris.ocn.ne.jp

T E L 0266-65-3213 F A X

〒 399-0211 長野県諏訪郡富士見町富士見6666-1588

長野県諏訪郡富士見町境7823-3

工 場 等 所 在 地

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.fujimikogen-farm-nagano.jp/

会 社 所 在 地 〒 399-0101

年 間 売 上 高 300万円　（平成28年7月現在） 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など） 5人　（平成28年7月現在）

代 表 者 氏 名 代表　　戸井口　裕

メ ッ セ ー ジ

信州富士見高原ファームでは、これまで狩猟や有害鳥獣
駆除で捕獲され、有効に活用されていなかったシカ・イノ
シシを重要な地域資源として注目し、安全・安心でおいし
い富士見産ジビエとして商品化しています。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 信州富士見高原ファーム

有→具体的に無

受入 内臓摘出 皮剥 枝肉 脱骨

出荷前に金属探知 真空パッキング ふきとり

外見確認 結腸 洗浄 冷蔵 ブロック

オゾン水
で洗浄

シール貼付急速冷凍冷凍梱包・出荷

搬入
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商 品 名

最 も お い し い 時 期

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ）

内 容 量

1 ケ ー ス あ た り 入 数

７日

最 低 ケ ー ス 納 品 単 位

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

高さ(㌢）横(㌢)

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

発 注 リ ー ド タ イ ム

タ ー ゲ ッ ト

「ここのシカ肉はクセがなく味に深みがあってとても美味しい」とシェフより評判で、「ボキュー
ズ・ドール国際料理コンクール2019日本代表決勝大会」の課題食材としても『鳥取県産鹿肉』
が選ばれました。　安全安心なシカ肉を提供するため、HACCPに基づく衛生管理や改善を進
めています。

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

230.0

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

商 品 特 徴

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ）

■ 商品写真

縦(㌢) 重量（㌔）

女性・高年齢者・子供をメインターゲット

健康志向の方。ダイエットが気になる方。
良質なたんぱく質を摂りたい方。　鉄分を自然な形で摂りたい方にお勧め！

鳥取県HACCP適合施設認定

賞味期限 消費期限6か月 １か年

希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ）

316.0

約１８個　（送料は実費請求）

若桜のシカ肉　（とっとりジビエ）

-

春から冬

鳥取県八頭郡若桜町

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

JAN コ ー ド
（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

保 存 温 度 帯

販 売 エ リ ア の 制 限

ケースサイズ（重量）１個 19.0436.0

１ブロック
ロース・ヒレは4000円/ｋｇ

モモは2500円/ｋｇ

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生
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HACCPに基づく衛生管理

HACCPに基づく衛生管理

HACCPに基づく衛生管理

HACCPに基づく記録

商 品 検 査 の 有 無

■ 品質管理情報

河戸　建樹 連 絡 先

危 機 管 理 体 制

衛 生 管 理 へ の 取 組

担 当 者 連 絡 先

記 録

担 当 者

施 設 設 備 の 管 理

従 業 員 数

E - m a i l

F A X

細菌検査の実施、出荷時の目視検査

緑豊かな中国山地は急斜面が多く、きれいな水と木の実
が多く育っているため、シカの運動量が多く、肉質がとても
良いと言われています。

河戸　健

-

鳥取県八頭郡若狭町若桜999-1

inabagibier@gmail.com

写　真

HACCPに基づく人の流れとシカ肉の流れ

0857-84-2598

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

米村　晴己

080-2948-3404

担 当 者

■ 出展企業紹介

猪鹿庵　（わかさ29工房）

680-0701

代 表 者 氏 名

年 間 売 上 高

出 展 企 業 名

〒

〒

メ ッ セ ー ジ

ホ ー ム ペ ー ジ

T E L

従 業 員 の 管 理

会 社 所 在 地

工 場 所 在 地

製 造 工 程 の 管 理

有→具体的に無
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最 も お い し い 時 期 秋～春 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 和歌山県内全域 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

商 品 名 猪　特上Aロース

内 容 量 kg 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） ¥7,800

1 ケ ー ス あ た り 入 数 随時 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 7 販 売 エ リ ア の 制 限

商 品 特 徴

和歌山県内の猪・鹿を止め刺し後　1時間以内に施設に搬入し衛生管理マニュアルに基づく
各種確認を行い、新鮮かつ安全に処理している為、臭み等がなく　とても美味しくお召し上が
り頂けます。

最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） ホテル・飲食店等

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

特上Aロース
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代 表 者 氏 名 北浦　順嗣

メ ッ セ ー ジ

安心安全をモットーに、衛生管理を徹底して行っておりま
す。止め刺しから納入までの時間を制限することにより、
より美味しく安全に処理することも心掛けております。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 いの屋

年 間 売 上 高 従 業 員 数

ホ ー ム ペ ー ジ

会 社 所 在 地 〒 649-6318 和歌山県和歌山市藤田41-1

T E L 073-461-5102 F A X

649-6302 和歌山県和歌山市湯屋谷106-3工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 和歌山県衛生管理マニュアルに基づく各種確認・金属検出機による異物混入検査等

073-461-5102

記 録

073-462-0945

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

1.法令の厳守
食品衛生法及び厚生労働省「野生獣肉に係る衛生管理ガイドライン」
和歌山県「野生獣肉に係るガイドライン」
和歌山県肉質等級制度
和歌山県衛生管理マニュアル
2.エビデンス管理
個体の管理（個体識別番号付与）
狩猟場所及び狩猟時・解体時以上確認記録
3.その他
異物混入検査（金属検出機）
収査検査　食中毒検査　保健所検査
厚生労働省細菌検査

担 当 者 北浦　順嗣 E - m a i l kitaura.ayaka@violet.plala.or.jp

担当者が実施
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 北浦　順嗣 連 絡 先

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理 和歌山県衛生管理マニュアルに基づく各種確認・金属検出機による異物混入検査等

従 業 員 の 管 理 業務日誌の記帳

施 設 設 備 の 管 理 施設管理簿の記帳

有→具体的に無
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最 も お い し い 時 期 5月～10月　（出荷可能期間） 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 長野県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

商 品 名 レタス・キャベツ・ロメイン

内 容 量 品目により5ｋｇ～15ｋｇ/ケース 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） 品目、配送地域により別途見積もり

1 ケ ー ス あ た り 入 数 品目により8～16入り 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 販 売 エ リ ア の 制 限 関東、関西

商 品 特 徴
長野県内で標高差（600ｍ～1500ｍ）のある圃場で栽培を行っているため、レタス、キャベツ、ロ
メインは5月～10月の間供給可能。

最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 50ケース ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ）

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生
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代 表 者 氏 名 嶋﨑秀樹

メ ッ セ ー ジ

加工、業務用及びスーパー用の野菜をイージーオーダー
契約栽培しております。契約栽培に興味のある方、是非
お立ち寄り下さい。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社トップリバー

年 間 売 上 高 13億円 従 業 員 数 常用40名　パートアルバイト40名

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.topriver.jp/index.html

会 社 所 在 地 〒 3890206 長野県北佐久郡御代田町御代田3986-1

T E L 0267-32-2511 F A X

工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無

記 録

0267-32-6670

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

定植→栽培管理→収穫→運搬（コールドチェーン）→納品

担 当 者 鎌田亮仁 E - m a i l

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 連 絡 先

写　真

JGAP認証農場で契約栽培

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理 JGAP認証取得

従 業 員 の 管 理 JGAP認証取得

施 設 設 備 の 管 理 JGAP認証取得

真空予冷により芯温を5℃に下げます 出荷時間まで大型予冷庫で温度管理をします

有→具体的に無
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主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 福島県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

賞味期限

商 品 名 彩り野菜詰め合わせセット

消費期限最 も お い し い 時 期 11月～3月 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

■ 商品特性と取引条件

ＦＣＰ展示会・商談会シート

1 ケ ー ス あ た り 入 数 適時対応 保 存 温 度 帯

内 容 量 適時対応 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） 5,000円（10品目）

重量（㌔）

発 注 リ ー ド タ イ ム 3日 販 売 エ リ ア の 制 限

最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 1箱 ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢）

商 品 特 徴
福島県中通り、浜通りで熟練の生産者たちが有機質の土作りにこだわり栽培しております。見
た目の美しさはもちろん、食べて旨い、味の濃い野菜をお届けしています。

28.0 45.0 22.0 10.0

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ） 旬の彩りを意識したサラダ、バーニャカウダ、ガロニ、蒸し野菜等の素材として最適です。

■ 商品写真

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ）

①美や健康に関心のある20代～40代の女性②普段野菜を食べる機会の少
ない50～70代男性

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生
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代表取締役　高橋　良行

メ ッ セ ー ジ

福島県で生産される伊達鶏を中心に農畜産物を外食店
や量販店にお届けしています。循環農法を目指し、鶏ふ
んを利用した野菜作りにも従事しております。こだわりの
生産者と、それを提供するユーザーさまの架け橋になるよ
う努めております。

代 表 者 氏 名

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 （株）グリーンファーム

年 間 売 上 高 従 業 員 数 7名

工 場 所 在 地

ホ ー ム ペ ー ジ http://greenfarm-f.jp

F A X

E - m a i l

960-0707 福島県伊達市梁川町字南町谷川１４会 社 所 在 地 〒

naoki_otsuki@datetori-club.com

〒

T E L

記 録

024-577-7762

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

（ロマネスコの例）7月上旬施肥⇒7月下旬播種⇒8月下旬定植⇒12月上旬収穫開始⇒2月上旬収穫終了

担 当 者 大槻

024-577-7761

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 連 絡 先

写　真

ビーツ収穫圃場

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理

従 業 員 の 管 理

施 設 設 備 の 管 理

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無

紫にんじん圃場 ロマネスコ圃場

有→具体的に無
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税率

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

商 品 特 徴
指定生産農家にて安全に指定された飼育方法で独特のやわらかな歯ごたえの伊達鶏のむね
肉をヘルシーな蒸し鶏に仕上げました。

■ 商品写真

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ）

２０代～４０代の女性(女子会でサラダ等で）・２０代～５０代男女(昼食弁当
（調理パンの具で）・主婦の方（パスタの具材とし）

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

自由自在にカットして使用できるので調理の工数が削減できます。ヘルシーな伊達鶏ムネ肉を
しっとりむし鶏に仕上げたのでパン・パスタ・ピザの具材として使用できます。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

重量（㌔）

44.5 30.5 14.0 6.5
最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 １００甲 最小 10ケース ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢）

発 注 リ ー ド タ イ ム 受注から約2週間 販 売 エ リ ア の 制 限

1 ケ ー ス あ た り 入 数 ６kg（200g/p×5p/袋×6袋）×2合 保 存 温 度 帯

内 容 量 200g/p×5p/袋 希 望 小 売 価 格 税抜

JAN コ ー ド
（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

商 品 名 M伊達鶏むね肉の真空調理

税込

賞味期限 365 消費期限最 も お い し い 時 期 通年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 福島県

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

×

無 有→
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024-586-3111

記 録 PL保険加入、各種情報記録保管
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 佐藤圭樹 連 絡 先

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理 HACCPに基づく社内ルールの実施

従 業 員 の 管 理 HACCPに基づく社内ルールの実施

施 設 設 備 の 管 理 HACCPに基づく社内ルールの実施

加熱加工室 充填包装室

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 一般生菌数、大腸菌群数、大腸菌数、黄色ブドウ球菌、サルモネラ

写　真

一次加工室

03-3847-7445(東京営業所）

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

処理工場より原料搬入→原料検品・保管→タンブリング→袋詰め・真空→一晩冷蔵保管→スチーム調理→冷却→凍結→
箱詰→金属探知機→保管→出荷

担 当 者 菅野　将行 E - m a i l masayuki_kanno@datebyssan.co.jp

T E L 03-6802-7581(東京営業所） F A X

工 場 所 在 地 〒 960-0802 福島県伊達市霊山町山野川字柳沢入３１－１１

福島県伊達市梁川町字南町谷川１３

ホ ー ム ペ ー ジ

会 社 所 在 地 〒 960-0707

代 表 者 氏 名 代表取締役　清水建志

メ ッ セ ー ジ

銘柄鶏『伊達鶏』を中心に、安全で安心な商品をお客様の
ニーズに合わせて商品開発・製造を行い多くのお客様に
お届けいたします。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 伊達物産株式会社

年 間 売 上 高 従 業 員 数 150

有→具体的に無 有→具体的に無
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アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 仲卸・飲食店　など

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ） 料理の彩や、メイン食材を引き立てるアクセントに

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

商 品 特 徴
鮮度管理に十分配慮した収穫包装体制を整えています。ベビーリーフにミックスされる一つ一
つの食材が際立つような味が楽しめます。

最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 1 ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

発 注 リ ー ド タ イ ム ３日程度 販 売 エ リ ア の 制 限

商 品 名 ベビーリーフ

内 容 量 80g 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） ¥380

1 ケ ー ス あ た り 入 数 20～30Ｐ 保 存 温 度 帯

最 も お い し い 時 期 通年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 ４日 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 岩手県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生
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危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 安藤　誠二 連 絡 先

写　真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理 残渣などの取り置きが無いようにし、収穫包装器具類の洗浄殺菌を行う

従 業 員 の 管 理 スタッフがそれぞれの管理担当を受け持ち、栽培生産管理の責任を持っています

施 設 設 備 の 管 理 機械設備の点検、調整室の洗浄の励行

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 目視検査

080-1672-4433

記 録

0198-29-5559

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

種播きから収穫包装を手作業にて行っています。収穫を手作業で行うことで商品の傷みが少なく、高い品質と良質な鮮度
のまま出荷をすることができます。また、予冷環境を整えることで、早い段階での冷蔵状態を作ることでも品質を維持して
います。包装に際しては高湿度での環境をつくり、乾燥した時期でも萎れることのないような環境を整えています。

担 当 者 安藤　誠二 E - m a i l info@kouya-leaf.biz

T E L 0198-29-5558 F A X

工 場 所 在 地 〒

ホ ー ム ペ ー ジ https://kouya.leaf.biz/

会 社 所 在 地 〒 025-0037 岩手県花巻市太田６４－１８４

代 表 者 氏 名 安藤　誠二

メ ッ セ ー ジ

主に飲食店様向けに料理の彩に使っていただけるよう
な、幅広い商品を取り揃えております。また、料理人様か
ら直接ご要望などをお聞きしながら商品の開発などを行っ
ています。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社　耕野

年 間 売 上 高 2,000万 従 業 員 数 H29. 9. 1現在　　10名

有→具体的に無
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アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ）

(1)高齢世帯：プチ贅沢、健康志向の強い世帯
(2)子育て世帯：①良いものでも、料理の手間は省きたい世帯
　　　　　　　　　 ②手間をかけても良いものを食べたい世帯(セレブ専業主婦)

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

肉厚で大きなしいたけは、焼くだけで手間をかけず、メインを張れる一品になります。また、生しいたけは100g
あたりカロリー18kcal、糖質量1.4gと低カロリー・低糖質でヘルシーながら、食べ応えがあります。しいたけを
使った料理を一品付け加えることで、カロリーカット出来るためダイエットや健康志向の方にも最適です。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ） 兵庫県認証食品

商 品 特 徴
しいたけの88％は水分。だから、水はしいたけの命とも言えます。瀬戶内海で蒸発した水が⾬となり、長い年月を経た山
奥の清らかな湧き水を使用し、一つひとつ手作り、手摘みで心を込めて栽培しています。温暖な瀬戸内地方で、じっくり
ゆっくり栽培することで、肉厚で、大きく、ジューシーなしいたけをお届けすることにこだわっています。

57.0 34.0 30.0 5.0
最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 1ケース ケースサイズ（重量）

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

発 注 リ ー ド タ イ ム １日～3日 販 売 エ リ ア の 制 限

商 品 名 瀬戸内しいたけ（生しいたけ）

内 容 量 200g/トレー 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） 398円

1 ケ ー ス あ た り 入 数 24トレー 保 存 温 度 帯

最 も お い し い 時 期 9月～3月（通年） 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 兵庫県相生市 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生
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原材料入荷から出荷までの全工程におけるトレーサビリティ対応。
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 深山 陽一朗 連 絡 先

写　真

自然豊かな瀬戸内の里山で栽培しています。

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理 使用する水源の確認と汚染が分かった場合の改善策の実施。

従 業 員 の 管 理 作業前のアルコール除菌と作業時の作業帽、マスク着用の徹底。

施 設 設 備 の 管 理 雑菌の繁殖を防ぐため、施設の清掃を毎日行い清潔な空間を維持。

食べ頃を見極め、手摘みで収穫しています。 椎茸はデリケートなので包装・出荷も手作業で行います。

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無

0791-29-0013

記 録

0791-25-7126

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

・しいたけの88％は水分。だから、水が何よりも大切。山奥の清流を使って育てています。
・菌床製造からしいたけの栽培・加工、物流、販売まで一貫して行っています。だから安定した品質の新鮮なしいたけをよ
り早くお届け出来ます。
・収穫量は最大300kg/日、個数にして約10,000個。お客さまのニーズに合わせた納品を行うため、綿密な栽培管理を行っ
ています。匠の技を見える化し、栽培計画、収穫予測、ブレ抑制を図っています。
・量目や形態も地域特性やお店のイメージに合わせて柔軟に対応。PBやOEM供給も可能です。
・原材料は国産のトレーサビリティ対応で遺伝子組み換えなし・放射線検査済の製品を使用し、農薬不使用で栽培してい
ます。

担 当 者 丹羽 智哉 E - m a i l niwa.tomoya@fukayaman.com

T E L 0791-29-0013 F A X

工 場 所 在 地 〒

ホ ー ム ペ ー ジ http://fukayaman.com/

会 社 所 在 地 〒 678-0092 兵庫県相生市矢野町小河854

代 表 者 氏 名 代表取締役　深山 陽一朗

メ ッ セ ー ジ

当園は兵庫県相生市でしいたけ栽培をおこなっています。
創業は昭和40年。以来しいたけ一筋。お客さまからは「深
山農園のしいたけは美味しい」との評価を得ていますが、
慢心することなく、しいたけマイスターを目指して研究・努
力の日々を送っています。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 深山農園株式会社

年 間 売 上 高 2017年8月期　66百万円 従 業 員 数 2017年8月現在 19名

有→具体的に無
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アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示
（現物の写真を字が読めるように映像で貼付）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 食にこだわりがあり、無添加調味料を好む３０代～５０代男女

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

コロッケだけでなく、どんな揚物にもよく合うソースですので、スーパーや惣菜売り場で購入頂いた、コロッケや
他の揚げ物類にかけて召し上がって頂くと、揚げ物がより美味しく召し上がって頂けます。又ポテトサラダにか
けて頂いたり、ハンバーグソースの隠し味等にもご利用頂けます。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

商 品 特 徴

全国でも珍しい、原料にじゃがいもを使用したコロッケに良く合う濃厚なソースです。トマトベースの爽やかな酸味とじゃ
がいものまろやかさが、色々な揚げ物にも口の中で良く調和し食欲が進みます。また化学調味料・添加物不使用で、更
にこだわりの酢を原料に使用し、味だけでなく原料にも徹底的に拘ったソースです。コロッケだけでなく、他の揚げものに
もよく合います。

80.0 230.0 195.0 5.0
最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 4C/S ケースサイズ（重量）

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

発 注 リ ー ド タ イ ム ３日 販 売 エ リ ア の 制 限

4571113210014

商 品 名 コロッケ専用　じゃがいも農家が創ったソース

内 容 量 200g 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） ¥440

1 ケ ー ス あ た り 入 数 12 保 存 温 度 帯

最 も お い し い 時 期 通年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 2年 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 広島県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生
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危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 連 絡 先

写　真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理

従 業 員 の 管 理

施 設 設 備 の 管 理

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無

記 録

0846-28-0580

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

担 当 者 室山　進 E - m a i l s0kanri@kyosai.or.jp

T E L 0846-28-0179 F A X

731-3362 ㈱センナリ　広島市安佐北区安佐町大字久地2683-25工 場 所 在 地 〒

ホ ー ム ペ ー ジ http://arita-engei.com/

会 社 所 在 地 〒 739-0142 広島県東広島市安芸津町木谷4820

代 表 者 氏 名 有田　隆則

写真メ ッ セ ー ジ

弊社の基本理念として、「土と緑と花、自然の中で心の文化を」を掲
げております。農作業、生産を通じて、社会の役に立つことができる
人材の育成を心掛けております。働く社員、地域の社会、生産物を
口にいれていただく消費者の皆様、それぞれの幸福実現を目指し、
今日も畑と向き合っています。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社　有田園芸農場

年 間 売 上 高 平成28年度　300（百万円） 従 業 員 数 24

有→具体的に無
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最 も お い し い 時 期 通年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 2年 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 広島県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 457111321012

商 品 名 赤土じゃがいもコロッケ(冷凍６個入1P）

内 容 量 70g×6 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） ¥700

1 ケ ー ス あ た り 入 数 5P 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム ３日 販 売 エ リ ア の 制 限

商 品 特 徴

広島県東広島市安芸津町の赤崎地区で採れた、赤土じゃがいも「あきつ美人」で作ったコロッケです。「あきつ美人」の
美味しさを生かすため、化学調味料を使用せず、こだわりのの粗塩、コショーと少量の粗糖のみで味付けで作られたコ
ロッケです。「あきつ美人」の甘さ、のど越しの良さが生きた美味しいコロッケで、お客様にも好評です。冷凍状態で、バラ
での箱販売もいたしております。

31.0 27.0 10.0 2.2
最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 6C/S ケースサイズ（重量）

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ）

30代～50代の食にこだわりのある男女。又、小家族構成の方が気軽にこだ
わりの揚げ物を召し上がって頂く。

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

小家族構成の方が晩ご飯等のおかずに使用されたり、スーパーの惣菜売り場の揚げ物をよく購入されるお客
様が、普段より少しこだわりのあるおかずの一品として使用される。又冷めても美味しいので、お弁当のおか
ずの一品としても、ご利用頂けます。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生
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代 表 者 氏 名 有田　隆則

写真メ ッ セ ー ジ

弊社の基本理念として、「土と緑と花、自然の中で心の文化を」を掲
げております。農作業、生産を通じて、社会の役に立つことができる
人材の育成を心掛けております。働く社員、地域の社会、生産物を
口にいれていただく消費者の皆様、それぞれの幸福実現を目指し、
今日も畑と向き合っています。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社　有田園芸農場

年 間 売 上 高 平成28年度　300（百万円） 従 業 員 数 24

ホ ー ム ペ ー ジ http://arita-engei.com/

会 社 所 在 地 〒 739-0142 広島県東広島市安芸津町木谷4820

T E L 0846-28-0179 F A X

720-0836 三友商会　広島県福山市瀬戸町長和115工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無

記 録

0846-28-0580

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

じゃがいも皮むき　→　じゃがいもを茹でる　→　冷却　→　調味料とじゃがいもを撹拌　→　形成　→　パン粉付け　→
冷凍　→　パック詰め　→　出荷

担 当 者 室山　進 E - m a i l s0kanri@kyosai.or.jp

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 連 絡 先

写　真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理

従 業 員 の 管 理

施 設 設 備 の 管 理

有→具体的に無
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最 も お い し い 時 期 通年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 6カ月 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 広島県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4571113210229

商 品 名 じゃがいも農家が創ったグルテンフリーじゃがいもらうめん

内 容 量 麺　100g×1　スープ　40g×1 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） ¥454

1 ケ ー ス あ た り 入 数 36 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム ３日 販 売 エ リ ア の 制 限

商 品 特 徴
グルテンアレルギー対応食品。米粉にじゃがいもを入れることで米粉だけでは出せない小麦麺に近い食感を
実現しました。この麺に小麦粉不使用のしょうゆで製造したラーメンスープをセットに致しました。このスープは
小麦原料の醤油を使用したスープ製品と同じラインを使用しています。

45.0 40.0 24.0 6.5
最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 1C/S ケースサイズ（重量）

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ）

グルテンアレルギーの方、健康志向の方、ダイエット中の方、妊娠中、産前
産後の方

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

小麦アレルギーをお持ちのご家族のいらっしゃる方が皆さんで同じものが食べられる食卓をご提供いたしま
す。ラーメン、うどん、パスタ等にご利用いただけます。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示
（現物の写真を字が読めるように映像で貼付）

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生
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代 表 者 氏 名 有田　隆則

写真メ ッ セ ー ジ

弊社の基本理念として、「土と緑と花、自然の中で心の文化を」を掲
げております。農作業、生産を通じて、社会の役に立つことができる
人材の育成を心掛けております。働く社員、地域の社会、生産物を
口にいれていただく消費者の皆様、それぞれの幸福実現を目指し、
今日も畑と向き合っています。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社　有田園芸農場

年 間 売 上 高 平成28年度　300（百万円） 従 業 員 数 24

ホ ー ム ペ ー ジ http://arita-engei.com/

会 社 所 在 地 〒 739-0142 広島県東広島市安芸津町木谷4820

T E L 0846-28-0179 F A X

729-1406 ㈱おこめん工房　広島県三原市大和町下徳良1986工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無

記 録

0846-28-0580

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

担 当 者 室山　進 E - m a i l s0kanri@kyosai.or.jp

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 連 絡 先

写　真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理

従 業 員 の 管 理

施 設 設 備 の 管 理

有→具体的に無
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アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ）

グルテンアレルギーの方、健康志向の方、ダイエット中の方、妊娠中、産前
産後の方

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

小麦アレルギーをお持ちのご家族のいらっしゃる方が皆さんで同じものが食べられる食卓をご
提供いたします。ラーメン、うどん、パスタ等にご利用いただけます。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

商 品 特 徴
グルテンアレルギー対応食品。米粉にじゃがいもを入れることで米粉だけでは出せない小麦麺
に近い食感を実現しました。

45.0 40.0 24.0 8.5
最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 1C/S ケースサイズ（重量）

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

発 注 リ ー ド タ イ ム ３日 販 売 エ リ ア の 制 限

4571113210243

商 品 名 じゃがいも農家が創ったグルテンフリーじゃがいもヌードル

内 容 量 100g×3 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） ¥648

1 ケ ー ス あ た り 入 数 27 保 存 温 度 帯

最 も お い し い 時 期 通年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 6カ月 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 広島県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生
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危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 連 絡 先

写　真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理

従 業 員 の 管 理

施 設 設 備 の 管 理

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無

記 録

0846-28-0580

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

担 当 者 室山　進 E - m a i l s0kanri@kyosai.or.jp

T E L 0846-28-0179 F A X

729-1406 ㈱おこめん工房　広島県三原市大和町下徳良1986工 場 所 在 地 〒

ホ ー ム ペ ー ジ http://arita-engei.com/

会 社 所 在 地 〒 739-0142 広島県東広島市安芸津町木谷4820

代 表 者 氏 名 有田　隆則

メ ッ セ ー ジ

弊社の基本理念として、「土と緑と花、自然の中で心の文化を」を掲
げております。農作業、生産を通じて、社会の役に立つことができる
人材の育成を心掛けております。働く社員、地域の社会、生産物を
口にいれていただく消費者の皆様、それぞれの幸福実現を目指し、
今日も畑と向き合っています。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社　有田園芸農場

年 間 売 上 高 平成28年度　300（百万円） 従 業 員 数 24

有→具体的に無
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アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ）

30代～50代の、ご家族がいる食にこだわりのある男女。又、ラーメン、麺類
にこだわりがあり、変わった麺類をお探しの方。

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

非常に珍しい、じゃがいもを使用したラーメンですが、こだわりの製法の麺により、お鍋一つで手軽に美味しく召し上がれます。その
手軽さで、忙しい時にも簡単に手早く美味しいラーメンが食べて頂けます。又味も4種類あり、それぞれお好みで選ぶ事も出来ます
ので、ご家族でお昼ご飯から、色々具材を載せて夕食の一品としてもご利用頂けます。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

商 品 特 徴

東広島市安芸津町の赤土じゃがいも「あきつ美人」を麺に練りこみました。赤土じゃがいも小麦使用量うに対して４割麺に練りこんでいます。また赤土じゃがいもの水分
が多い為、じゃがいもの水分だけで麺を練っている、こだわりの麺です。じゃがいものラーメンは国内では非常に珍しく、小麦の麺と違い、モチモチ感とツルツルとした
喉越しが特徴です。調理方法も鍋一つで簡単になっています。賞味期限も常温の半生タイプとしては長めの120日となっており、特産品として販売して頂きやすくなって
おります。スープは醤油・塩・味噌・とんこつの４種類をご用意致しました。

45.0 40.0 24.0 7.8
最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 1C/S ケースサイズ（重量）

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

発 注 リ ー ド タ イ ム 3日 販 売 エ リ ア の 制 限

醤油　4571113210168　味噌　4571113210175
とんこつ　4571113210182　しお4571113210151

商 品 名 じゃがいも農家が創ったじゃがいもラーメン　醤油・味噌・とんこつ・しお

内 容 量 300g 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） ¥626

1 ケ ー ス あ た り 入 数 24 保 存 温 度 帯

最 も お い し い 時 期 通年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 4カ月 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 広島県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生
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危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 連 絡 先

写　真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理

従 業 員 の 管 理

施 設 設 備 の 管 理

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無

記 録

0846-28-0580

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

担 当 者 室山　進 E - m a i l s0kanri@kyosai.or.jp

T E L 0846-28-0179 F A X

739-0622 (有)なか川　広島県大竹市晴海2丁目12-7工 場 所 在 地 〒

ホ ー ム ペ ー ジ http://arita-engei.com/

会 社 所 在 地 〒 739-0142 広島県東広島市安芸津町木谷4820

代 表 者 氏 名 有田　隆則

メ ッ セ ー ジ

弊社の基本理念として、「土と緑と花、自然の中で心の文化を」を掲
げております。農作業、生産を通じて、社会の役に立つことができる
人材の育成を心掛けております。働く社員、地域の社会、生産物を
口にいれていただく消費者の皆様、それぞれの幸福実現を目指し、
今日も畑と向き合っています。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社　有田園芸農場

年 間 売 上 高 平成28年度　300（百万円） 従 業 員 数 24

有→具体的に無
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アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 40代以上の料理をする女性

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

素焼き、バター焼き、肉詰め、天ぷらなどでは、肉厚の食感と旨みを楽しめます。また、旨みが
アップするため、お味噌汁やお吸い物、スープなどの汁物、鍋、甘辛煮などの煮物の場合は、
冷凍してご利用いただくことをおすすめします。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

商 品 特 徴

雲仙山麓のきれいな水でつくった通常の約２倍の重量がある肉厚の生椎茸です。しいたけ特
有のうまみ成分を豊富に保有しており、弾力性があり、棚持ちが良いのが特長です。24時間体
制で空調管理し、通年の量産体制を構築しております。軸まで美味しくお召し上がりください。

44.0 55.0 20.0 0.8
最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 2ケース/日 ケースサイズ（重量）

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

発 注 リ ー ド タ イ ム 7日 販 売 エ リ ア の 制 限

4580393145039

商 品 名 肉厚生しいたけ

内 容 量 200g 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） ¥321

1 ケ ー ス あ た り 入 数 30袋 保 存 温 度 帯

最 も お い し い 時 期 通年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 1週間 消費期限 ― 

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 長崎県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生
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ホウレンソウの徹底、ヒヤリハットのチェックによる安全管理活動を行っております。
PL保険加入済。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 今村　博和 連 絡 先

写　真

工場外観

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理 品質、在庫管理の徹底による通年での量産出荷体制を構築しております。

従 業 員 の 管 理 身だしなみ、ホウレンソウの管理・徹底による衛生・品質管理を推進しております。

施 設 設 備 の 管 理 毎日の５S、メンテナンス活動による設備管理を行っております。

培養棟 発生室

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 目視検査（異物・規格チェック）

090-8456-6116

記 録

0957-84-3847

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

①仕込（菌床作り。殺菌処理後、椎茸菌接種）
　　　↓
②培養（最新鋭設備による24時間体制の空調管理のもと、約100日間をかけて菌床内に椎茸菌を蔓延させる。）
　　　↓
③発生（菌床袋のカット後、椎茸が芽を出し、成長を始める。一枚ずつ手作業で丁寧に収穫。）
　　　↓
④商品（検査・包装）

（1ha、年間360ｔ）

担 当 者 今村博和 E - m a i l h_imamura@sanesufarm.com

T E L  0957-84-3846 F A X

859-2301 長崎県南島原市北有馬町甲1414-8工 場 所 在 地 〒

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.sanesufarm.jp/

会 社 所 在 地 〒 859-2301 長崎県南島原市北有馬町甲1414-8

代 表 者 氏 名 長橋世紀

メ ッ セ ー ジ

雲仙山麓のきれいな水でつくった菌床椎茸を一枚ずつ手
作業で丁寧に収穫・選別、加工し、通年の量産出荷体制
を構築しております。普段の料理を手軽に、より美味しく楽
しんでいただくため、ヘルシーで今までにないオリジナル
の商品づくりを行っております。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 農事組合法人サンエスファーム      

年 間 売 上 高 337百万 従 業 員 数 40名

有→具体的に無
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最 も お い し い 時 期 通年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 1年 消費期限 ― 

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 長崎県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4580393140317

商 品 名 しいたけパウダー

内 容 量 30g 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） ¥518

1 ケ ー ス あ た り 入 数 50袋 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 7日 販 売 エ リ ア の 制 限

最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 2ケース/日 ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

商 品 特 徴
自社栽培したこだわりの菌床生椎茸を乾燥させ、微粉末にしました。
椎茸の旨みが凝縮し、香り・味わい共に上品で、コクが出て、料理の味を引き立てます。

30.0 46.0 14.0 0.4

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 40代以上の料理をする女性

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ） スープや生地に一さじ加えて調理することで、しいたけのうまみが料理のコクを深めます。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生



－ 109 －

代 表 者 氏 名 長橋世紀

メ ッ セ ー ジ

雲仙山麓のきれいな水でつくった菌床椎茸を一枚ずつ手
作業で丁寧に収穫・選別、加工し、通年の量産出荷体制
を構築しております。普段の料理を手軽に、より美味しく楽
しんでいただくため、ヘルシーで今までにないオリジナル
の商品づくりを行っております。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 農事組合法人サンエスファーム      

年 間 売 上 高 337百万 従 業 員 数 40名

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.sanesufarm.jp/

会 社 所 在 地 〒 859-2301 長崎県南島原市北有馬町甲1414-8

工 場 所 在 地 〒

T E L  0957-84-3846 F A X

859-2301 長崎県南島原市北有馬町甲1414-8

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 目視検査（異物・規格チェック）

090-8456-6116

記 録

0957-84-3847

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

①仕込（菌床作り。殺菌処理後、椎茸菌接種）
　　　↓
②培養（最新鋭設備による24時間体制の空調管理のもと、約100日間をかけて菌床内に椎茸菌を蔓延させる。）
　　　↓
③発生（菌床袋のカット後、椎茸が芽を出し、成長を始める。一枚ずつ手作業で丁寧に収穫。）
　　　↓
④乾燥（乾燥機にて、生椎茸を乾燥。）
　　　↓
⑤粉砕（乾燥椎茸を粉砕）
　　　↓
⑥商品（検査・包装）

担 当 者 今村博和 E - m a i l h_imamura@sanesufarm.com

ホウレンソウの徹底、ヒヤリハットのチェックによる安全管理活動を行っております。
PL保険加入済。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 今村　博和 連 絡 先

写　真

工場外観

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理 品質、在庫管理の徹底による通年での量産出荷体制を構築しております。

従 業 員 の 管 理 身だしなみ、ホウレンソウの管理・徹底による衛生・品質管理を推進しております。

施 設 設 備 の 管 理 毎日の５S、メンテナンス活動による設備管理を行っております。

発生室 乾燥室

有→具体的に無
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最 も お い し い 時 期 ブロッコリー(１２月～２月）ミニトマト（１２月～５月）スティックブロッコリー(１２月～２月） 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 長崎県（島原半島） JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

商 品 名 ブロッコリー・ミニトマト（アイコ）・スティックブロッコリー他

内 容 量 ミニトマト（120ｇ150ｇ3ｋ）スティックブロッコリー（130ｇ） 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） 要相談

1 ケ ー ス あ た り 入 数 ブロッコリー(20株入）・ミニトマト（24ｐｃ）・スティックブロッコリー（50ｐｃ） 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム ４日 販 売 エ リ ア の 制 限

商 品 特 徴 長崎県特別栽培レベルでの栽培。ＪＡＳ有機農産物は玉葱のみとなります

最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 要相談 ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ）

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ） サラダ・テンプラ等

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生
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代 表 者 氏 名 近藤一海

メ ッ セ ー ジ

長崎県島原半島の肥沃な大地で有機ＪＡＳ・特別委栽培
レベルでの農産物を約130戸の農家で栽培しています。お
取引先から毎年民泊を受け入れ、生産現場でのお手伝い
等をしていただく中で交流を深めています。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 農事組合法人ながさき南部生産組合

年 間 売 上 高 平成28年度　2,185万円 従 業 員 数 10名

ホ ー ム ペ ー ジ http://tentoumusi.net/

会 社 所 在 地 〒 859-2305 長崎県南島原市北有馬町戊2465-1

T E L 2957-84-3393 F A X

工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 230項目の残留農薬検査

0957-84-3393

記 録

0957-84-3177

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

各栽培品目において統一の資材を使用し、ほぼすべての作物を長崎県の特別栽培レベルで栽培、出荷を行っております。
すべての農産物は圃場管理から出荷時までトレースが可能です。

担 当 者 荒木豊久 E - m a i l nanbuunso@tentoumusi.net

使用資材報告書・選果指示書・選果報告書・清掃報告書等記録。　各商品ごとに生産者の圃場迄さかのぼり、播
種から出荷時までの情報をご報告いたします。現品回収後原因を確認しご報告いたします。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 荒木・大島 連 絡 先

写　真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理 生産工程管理責任者

従 業 員 の 管 理 生産工程管理担当者

施 設 設 備 の 管 理 施設担当者

有→具体的に無
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アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ）

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ） ちらし寿司、セミドライトマト

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

商 品 特 徴

通常のﾄﾏﾄの3倍ものﾘｺﾋﾟﾝ含有量でｸﾞﾙﾀﾐﾝ酸も多く含み濃厚な味わいが魅力のﾘｯﾁﾘｺﾋﾟﾝを始め、
湘南ｴﾘｰ、ﾘｯﾁｵﾚﾝｼﾞ、ﾘｯﾁｲｴﾛｰ、ﾘｯﾁｽｳｨｰﾄ、ﾘｯﾁｽﾀｰ、ﾘｯﾁｸﾞﾘｰﾝ等のﾐﾆﾄﾏﾄ。ｸﾞﾛｰﾊﾞﾙGAPを取得し
ている神奈川の湘南農場で栽培され、10月中旬～翌6月末まで出荷されます。

3.0
最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 3ｹｰｽ ケースサイズ（重量）

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

発 注 リ ー ド タ イ ム 1週間 販 売 エ リ ア の 制 限

商 品 名 ドルチェトマト

内 容 量 150g・200ｇ・3kg 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 16～24 保 存 温 度 帯

最 も お い し い 時 期 4，5月 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 神奈川県藤沢市 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生
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危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 連 絡 先

写　真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理

従 業 員 の 管 理

施 設 設 備 の 管 理

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無

記 録

045-782-1815

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

担 当 者 中島　文和 E - m a i l nakajima@richfieldvegetables.com

T E L 090-7475-7400 F A X

工 場 所 在 地 〒

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.richfieldvegetables.com

会 社 所 在 地 〒 252-0824 神奈川県藤沢市打戻字大下19-2

代 表 者 氏 名 代表取締役　富田弘子

メ ッ セ ー ジ

私たちは安全安心でおいしい農産物を提供します。私た
ちは栄養価が高く体に良い農産物を提供します。私たち
はオリジナリティの高い農産物を提供します。私たちは農
産物の企画・生産・販売まで一貫体制にこだわります。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 リッチフィールド株式会社

年 間 売 上 高 2016年度　 従 業 員 数 6

有→具体的に無
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最 も お い し い 時 期 ４，５月 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 宮城県、茨城県、大分県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

商 品 名 ドルチェパプリカ　

内 容 量 　5kg 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 20～36玉 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 1週間/月、水、金　発送日 販 売 エ リ ア の 制 限

商 品 特 徴

パプリカは9割が輸入品ですが、その多くが緑色の状態で収穫されます。ドルチェパプリカは樹上で熟してか
ら収穫するので味が濃く新鮮な為、ジューシーな状態でお召し上がりいただけます。パプリカはビタミンＡ・Ｂ・
Ｃ・Ｅ、カプサンチン、フラボノイドを含みます。ヨーロッパでは「ビタミンの王様」と呼ばれています。

5.0
最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 4ケース ケースサイズ（重量）

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ）

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ） ﾊﾟﾌﾟﾘｶ寿司、サラダ、ﾊﾟﾌﾟﾘｶの肉詰め

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生
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代 表 者 氏 名 代表取締役　富田弘子

メ ッ セ ー ジ

私たちは安全安心でおいしい農産物を提供します。私た
ちは栄養価が高く体に良い農産物を提供します。私たち
はオリジナリティの高い農産物を提供します。私たちは国
内での農産物の生産にこだわります。私たちは農産物の
企画・生産・販売まで一貫体制にこだわります。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 リッチフィールド株式会社

年 間 売 上 高 2016年度　 従 業 員 数 6

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.richfieldvegetables.com

会 社 所 在 地 〒 252-0824 神奈川県藤沢市打戻字大下19-2

T E L 090-7475-7400 F A X

工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無

記 録

045-782-1815

担 当 者 中島　文和 E - m a i l nakajima@richfieldvegetables.com

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先

写　真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理

従 業 員 の 管 理

施 設 設 備 の 管 理

有→具体的に無
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最 も お い し い 時 期 3月 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 青森県産 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

商 品 名 青森県産長芋

内 容 量 10kg 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） ¥5,500

1 ケ ー ス あ た り 入 数 15本 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 2日 販 売 エ リ ア の 制 限

商 品 特 徴
日本一の長芋の生産地として有名な青森県南部地域。肥沃な大地と昼夜の寒暖差が、きめが
細かく、甘くておいしい長芋を育みます。

最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 1ケース ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 滋養強壮、成人病予防やダイエット

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ） 和洋中からデザートまであらゆる料理の食材としてお使いください。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生
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代 表 者 氏 名 柏崎　進一

メ ッ セ ー ジ

生産・加工・流通の一貫体制を確立し、青森県の主力商品「長芋・にんに
く・ごぼう・大根」を年間を通じて皆さまの食卓へ迅速かつ安定的にお届け
してまいりました。今後は、野菜加工残渣ゼロを目標に乾燥技術の向上
を図り、更なる新商品の創出に努めてまいります。「食＝健康」をテーマ
に、出逢いの場を世界に広げ、日本そして我が県青森を発信していく所存
でございます。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社　柏崎青果

年 間 売 上 高 平成28年度　17億５千万円 従 業 員 数 常勤90名

ホ ー ム ペ ー ジ http:/www.aomori96229.jp/

会 社 所 在 地 〒 039-2116 青森県上北郡おいらせ町秋堂５４－１

T E L 0178-56-5030 F A X

039-2127 青森県上北郡おいらせ町木崎158工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 残留農薬検査、一般菌検査(6種)、放射能検査

090-2605-4451

記 録

0178-56-5432

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

収穫⇒専用のカゴに入れる⇒専用冷蔵庫より出庫⇒洗浄⇒荒選別⇒製品の品質確認⇒選別⇒箱詰めヌカ入れ⇒
冷蔵庫へ⇒出荷

担 当 者 柏崎　進一 E - m a i l info@aomori96229.jp

安全管理責任者は事故等の緊急時における連絡先、被害を予防する為に必要な措置を定めており、
従業員に周知している。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 柏崎　進一 連 絡 先

写　真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理
衛生管理、品質管理、安全管理に基づいた各製品の製造工程をマニュアル化工程遵守、従業員へ周
知、教育を徹底し、それに元瑞田プロセスで製造している。

従 業 員 の 管 理
従事者の作業衣、帽子、手袋が清潔に保たれているか、履物は適切か、具合の悪いものは従事させ
ない等衛生管理の上からも管理を徹底している。

施 設 設 備 の 管 理
衛生管理、安全管理に関して、作業工程に基づいた検査を受けている。加工施設の清掃状態、製造機
器、器具類、容器の破損、故障の有無、修理、点検等維持管理、保管庫の温度管理を行っている。

有→具体的に無
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最 も お い し い 時 期 9月 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 青森県産 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

商 品 名 青森県産にんにく

内 容 量 1kg 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） ¥2,500

1 ケ ー ス あ た り 入 数 15玉 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 2日 販 売 エ リ ア の 制 限

商 品 特 徴

青森の長く厳しい冬。にんにくは雪の下でじっくりと甘さをため込みながら、やがて訪れる夏の
収穫期を待ちます。昼夜の寒暖差が実を引き締め、ジューシーで質の高いにんにくを育みま
す。

最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 1ケース ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 性別問わず　健康を気にする方

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ） 和洋中あらゆる料理の食材としてお使いください。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生
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代 表 者 氏 名 柏崎　進一

メ ッ セ ー ジ

生産・加工・流通の一貫体制を確立し、青森県の主力商品「長芋・にんに
く・ごぼう・大根」を年間を通じて皆さまの食卓へ迅速かつ安定的にお届け
してまいりました。今後は、野菜加工残渣ゼロを目標に乾燥技術の向上
を図り、更なる新商品の創出に努めてまいります。「食＝健康」をテーマ
に、出逢いの場を世界に広げ、日本そして我が県青森を発信していく所存
でございます。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社　柏崎青果

年 間 売 上 高 平成28年度　17億５千万円 従 業 員 数 常勤90名

ホ ー ム ペ ー ジ http:/www.aomori96229.jp/

会 社 所 在 地 〒 039-2116 青森県上北郡おいらせ町秋堂５４－１

T E L 0178-56-5030 F A X

039-2127 青森県上北郡おいらせ町木崎158工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 残留農薬検査、一般菌検査(6種)、放射能検査

090-2605-4451

記 録

0178-56-5432

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

収穫⇒根切り・茎切り・荒選別⇒専用のカゴに入れる⇒乾燥⇒専用冷蔵庫より出庫⇒原料にんにくの選別⇒製品の品質
確認⇒ネット・箱詰め⇒出荷

担 当 者 柏崎　進一 E - m a i l info@aomori96229.jp

安全管理責任者は事故等の緊急時における連絡先、被害を予防する為に必要な措置を定めており、
従業員に周知している。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 柏崎　進一 連 絡 先

写　真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理
衛生管理、品質管理、安全管理に基づいた各製品の製造工程をマニュアル化工程遵守、従業員へ周
知、教育を徹底し、それに元瑞田プロセスで製造している。

従 業 員 の 管 理
従事者の作業衣、帽子、手袋が清潔に保たれているか、履物は適切か、具合の悪いものは従事させ
ない等衛生管理の上からも管理を徹底している。

施 設 設 備 の 管 理
衛生管理、安全管理に関して、作業工程に基づいた検査を受けている。加工施設の清掃状態、製造機
器、器具類、容器の破損、故障の有無、修理、点検等維持管理、保管庫の温度管理を行っている。

有→具体的に無
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最 も お い し い 時 期 通年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 185日 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 青森県産 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4519727050213

商 品 名 フデばあさんの親孝行黒にんにく（不揃いお徳用）

内 容 量 190ｇ 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） ¥1,458

1 ケ ー ス あ た り 入 数 25入 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 2日 販 売 エ リ ア の 制 限

商 品 特 徴

品質、生産量ともに日本一を誇る青森県産にんにく。じっくりと時間をかけて熟成させることで、気になるにんにく臭はなくなり、甘く
てフルーティな味わい、食べやすい「黒にんにく」に生まれ変わります。
にんにくに含まれる各種アミノ酸やポリフェノールなどの健康成分も増加するため、毎日の元気と年齢に負けない体つくりにも効果
があると言われています。皮をむいてそのまま食べられ、添加物も一切使っていないので安心してお召し上がりいただけます。

26.3 51.0 23.0
最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 2ケース ケースサイズ（重量）

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 性別問わず　健康を気にする方

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

一日、1片を目安に毎日食べる。洋風や中華料理に刻んで使えば、見ためのインパクトはもち
ろん、味にまろやかさとコクが加わります。お料理の幅が一気に広がる黒にんにく、ぜひご活
用ください。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生
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代 表 者 氏 名 柏崎　進一

メ ッ セ ー ジ

生産・加工・流通の一貫体制を確立し、青森県の主力商品「長芋・にんに
く・ごぼう・大根」を年間を通じて皆さまの食卓へ迅速かつ安定的にお届け
してまいりました。今後は、野菜加工残渣ゼロを目標に乾燥技術の向上
を図り、更なる新商品の創出に努めてまいります。「食＝健康」をテーマ
に、出逢いの場を世界に広げ、日本そして我が県青森を発信していく所存
でございます。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社　柏崎青果

年 間 売 上 高 平成28年度　17億５千万円 従 業 員 数 常勤90名

ホ ー ム ペ ー ジ http:/www.aomori96229.jp/

会 社 所 在 地 〒 039-2116 青森県上北郡おいらせ町秋堂５４－１

T E L 0178-56-5030 F A X

039-2127 青森県上北郡おいらせ町木崎158工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 残留農薬検査、一般菌検査(6種)、放射能検査

090-2605-4451

記 録

0178-56-5432

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

にんにく収穫⇒温風乾燥⇒専用冷蔵保管⇒原料出庫⇒原料選別⇒箱詰め⇒恒温庫入庫⇒約３0日間醗酵熟成⇒熟成
後出庫⇒専用室にて出庫まで追熟⇒選別、品質確認⇒計量・袋詰め、賞味期限貼付⇒箱詰め、出荷

*にんにくの根取り・選別・熟成・選別・パッキング迄、一貫して行います。
*自社畑で栽培のニンニクも一部使用しています。

担 当 者 柏崎　進一 E - m a i l info@aomori96229.jp

安全管理責任者は事故等の緊急時における連絡先、被害を予防する為に必要な措置を定めており、
従業員に周知している。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 柏崎　進一 連 絡 先

写　真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理
衛生管理、品質管理、安全管理に基づいた各製品の製造工程をマニュアル化工程遵守、従業員へ周
知、教育を徹底し、それに元瑞田プロセスで製造している。

従 業 員 の 管 理
従事者の作業衣、帽子、手袋が清潔に保たれているか、履物は適切か、具合の悪いものは従事させ
ない等衛生管理の上からも管理を徹底している。

施 設 設 備 の 管 理
衛生管理、安全管理に関して、作業工程に基づいた検査を受けている。加工施設の清掃状態、製造機
器、器具類、容器の破損、故障の有無、修理、点検等維持管理、保管庫の温度管理を行っている。

有→具体的に無
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最 も お い し い 時 期 通年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 １年 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 青森県産 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4519727300110

商 品 名 スライスごぼう　笹切り

内 容 量 20ｇ 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） ¥216

1 ケ ー ス あ た り 入 数 30入 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 2日 販 売 エ リ ア の 制 限

商 品 特 徴
豊かな土壌で健やかに育まれた青森県産ごぼうを笹切りし、いつでも手軽に活用できる乾燥
スライスにしました。

23.0 34.8 19.0 1.0
最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 4ケース ケースサイズ（重量）

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 家庭を守る、奥様などに

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

水戻しせずに、沸騰したお湯そのまま炊きこみご飯や鍋物に入れるだけでOK。食物繊維の宝
庫、青森県産ごぼうの豊かな風味と食感をお楽しみください。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生
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代 表 者 氏 名 柏崎　進一

メ ッ セ ー ジ

生産・加工・流通の一貫体制を確立し、青森県の主力商品「長芋・にんに
く・ごぼう・大根」を年間を通じて皆さまの食卓へ迅速かつ安定的にお届け
してまいりました。今後は、野菜加工残渣ゼロを目標に乾燥技術の向上
を図り、更なる新商品の創出に努めてまいります。「食＝健康」をテーマ
に、出逢いの場を世界に広げ、日本そして我が県青森を発信していく所存
でございます。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社　柏崎青果

年 間 売 上 高 平成28年度　17億５千万円 従 業 員 数 常勤90名

ホ ー ム ペ ー ジ http:/www.aomori96229.jp/

会 社 所 在 地 〒 039-2116 青森県上北郡おいらせ町秋堂５４－１

T E L 0178-56-5030 F A X

039-2127 青森県上北郡おいらせ町木崎158工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 残留農薬検査、一般菌検査(6種)、放射能検査

090-2605-4451

記 録

0178-56-5432

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

<前日作業>原料の洗浄・皮むき⇒消毒⇒スライス⇒水洗い⇒水洗い・アク抜き⇒原料を専用冷蔵庫へ
<当日作業>専用冷蔵庫より出庫⇒水洗い⇒水切り⇒乾燥⇒箱詰め⇒製品を冷蔵庫に保管
<受注日>製品を専用冷蔵庫より出庫⇒製品の品質確認⇒計量袋詰め、箱詰め⇒出荷

*野菜の洗浄・選別・カット・乾燥・パッキング迄、一貫して行います。

担 当 者 柏崎　進一 E - m a i l info@aomori96229.jp

安全管理責任者は事故等の緊急時における連絡先、被害を予防する為に必要な措置を定めており、
従業員に周知している。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 柏崎　進一 連 絡 先

写　真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理
衛生管理、品質管理、安全管理に基づいた各製品の製造工程をマニュアル化工程遵守、従業員へ周
知、教育を徹底し、それに元瑞田プロセスで製造している。

従 業 員 の 管 理
従事者の作業衣、帽子、手袋が清潔に保たれているか、履物は適切か、具合の悪いものは従事させ
ない等衛生管理の上からも管理を徹底している。

施 設 設 備 の 管 理
衛生管理、安全管理に関して、作業工程に基づいた検査を受けている。加工施設の清掃状態、製造機
器、器具類、容器の破損、故障の有無、修理、点検等維持管理、保管庫の温度管理を行っている。

有→具体的に無
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最 も お い し い 時 期 通年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 １年 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 青森県産 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4519727052156

商 品 名 野菜だし8g×5パック

内 容 量 40ｇ 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） ¥432

1 ケ ー ス あ た り 入 数 30入 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 2日 販 売 エ リ ア の 制 限

商 品 特 徴

玉ねぎ、キャベツ、にんじん、大根、にんにく、長ねぎ、ごぼう、セロリ。すべて青森県産の厳選
野菜8種類をパウダー状に仕上げブレンドしました。数分間煮出すだけで、野菜の香り豊かな
おいしいスープのできあがり。野菜嫌いの方も野菜の栄養を手軽に摂取できます。

35.0 23.0 16.0 2.2
最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 1ケース ケースサイズ（重量）

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 主婦の方、一人暮らしの方、野菜不足の方

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

便利なパック入りは使い勝手も抜群。だしのほか、ふりかけやソースなど、ひと工夫でさまざま
なお料理に幅広くお使いいただけます。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

× ×× ×
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代 表 者 氏 名 柏崎　進一

メ ッ セ ー ジ

生産・加工・流通の一貫体制を確立し、青森県の主力商品「長芋・にんに
く・ごぼう・大根」を年間を通じて皆さまの食卓へ迅速かつ安定的にお届け
してまいりました。今後は、野菜加工残渣ゼロを目標に乾燥技術の向上
を図り、更なる新商品の創出に努めてまいります。「食＝健康」をテーマ
に、出逢いの場を世界に広げ、日本そして我が県青森を発信していく所存
でございます。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社　柏崎青果

年 間 売 上 高 平成28年度　17億５千万円 従 業 員 数 常勤90名

ホ ー ム ペ ー ジ http:/www.aomori96229.jp/

会 社 所 在 地 〒 039-2116 青森県上北郡おいらせ町秋堂５４－１

T E L 0178-56-5030 F A X

039-2127 青森県上北郡おいらせ町木崎158工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 残留農薬検査、一般菌検査(6種)、放射能検査

090-2605-4451

記 録

0178-56-5432

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

原料を冷蔵庫より出庫⇒洗浄・皮むき・スライス⇒ボイル(キャベツのみ)⇒原料を冷凍⇒乾燥⇒冷蔵⇒一番食品㈱へ⇒
計量⇒調合⇒異物検査⇒官能検査⇒計量⇒充填包装⇒箱詰め⇒出荷

担 当 者 柏崎　進一 E - m a i l info@aomori96229.jp

安全管理責任者は事故等の緊急時における連絡先、被害を予防する為に必要な措置を定めており、
従業員に周知している。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 柏崎　進一 連 絡 先

写　真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理
衛生管理、品質管理、安全管理に基づいた各製品の製造工程をマニュアル化工程遵守、従業員へ周
知、教育を徹底し、それに元瑞田プロセスで製造している。

従 業 員 の 管 理
従事者の作業衣、帽子、手袋が清潔に保たれているか、履物は適切か、具合の悪いものは従事させ
ない等衛生管理の上からも管理を徹底している。

施 設 設 備 の 管 理
衛生管理、安全管理に関して、作業工程に基づいた検査を受けている。加工施設の清掃状態、製造機
器、器具類、容器の破損、故障の有無、修理、点検等維持管理、保管庫の温度管理を行っている。

有→具体的に無
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アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ）

20〜３０代の独身女性
60〜７０代のご夫婦

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

忙しい毎日の中でも、チャーハンや卵焼きなどにそのまま入れられる、便利な冷凍カット九条
ねぎです。冷凍保存が出来ますので、常備ねぎとして九条ねぎをご利用いただけます。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

商 品 特 徴

独自の鮮度保持処理技術を施す冷凍加工により、採れたて野菜のようにおいしく、調理に便
利な冷凍京野菜。
九条ねぎの特徴でもある「ぬめり」が、生鮮と変わらない食感です。

26.0 34.5 20.0 1.0
最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 1ケース単位 ケースサイズ（重量）

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

発 注 リ ー ド タ イ ム ご相談 販 売 エ リ ア の 制 限

4589783641007

商 品 名 カット九条ねぎ(輪切り) 90g

内 容 量 90g 希 望 小 売 価 格 （ 本 体 ） ¥298

1 ケ ー ス あ た り 入 数 30袋 保 存 温 度 帯

最 も お い し い 時 期 周年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 18ヶ月 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 京都府 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生
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農作業工程支援ソフト・製造記録簿・検査記録簿・在庫管理表・産地表記原料荷札等の文書・データ
を記録保管しています。PL保険にも加入し万一の場合に備えます。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 鳴海加工部長 連 絡 先

写　真

自社生産の九条ねぎ

衛 生 管 理 へ の 取 組

製造工程の管理 製造記録簿・検査記録簿・在庫管理表を整備して人・モノ・機械・情報を管理しています。

従 業 員 の 管 理 毎朝の健康チェックと検便の定期実施、衛生教育などの健康管理を行なっています。

施設設備の管理 製造機械の作動確認や水質検査や室温管理の記録を保存するなど安全管理を徹底しています。

葉先の枯れや異物のチェックを徹底して実施 凍結作業

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 官能検査、外観検査、菌数検査などの各種検査を実施して、日々検査記録簿に記載し保管しています。

0771-26-8011 

記 録

075-601-0662

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

1,原料荷受→検査　2,洗浄　3,トリミング  4,浸漬①（NN-10)　5,浸漬①（NN-10)　6, カット　7,洗浄  8,浸漬（次亜塩素酸
Na)

9,洗浄　10,脱水　11,選別　12,凍結　13,選別　14,14）計量→袋詰   15,金属探知機　16,16）計量（数）→箱詰   17, 重量検
査

18, 抜取検査  19,保管→出荷

担 当 者 小川　量平 E - m a i l ogawa@kotokyoto.co.jp

T E L 075-601-0668 F A X

621-0252 京都府亀岡市本梅町中野流田10番地1工 場 所 在 地 〒

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.kotokyoto.co.jp

会 社 所 在 地 〒 612-8236 京都市伏見区横大路下三栖里ノ内３０番

代 表 者 氏 名 山田　敏之

メ ッ セ ー ジ

現在の年間出荷量700トンを1,200トンまで増産し、安定品質・安定供給
を目指します。
生産から加工、販売までの一貫生産で、こだわりの「京都九条ねぎ」を自
信をもって提供します。
HACCP対応の工場での加工で、衛生管理が行き届いた、安全で安心し
てご使用いただける九条ねぎを提供します。また小ロットでも対応でき、
いつも新鮮で肉厚、風味豊かな九条ねぎをお届けします。乾燥、チップ、
パウダー、ペーストの商品も自社生産し、お客様の多様なニーズにお応
えします。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 こと京都株式会社

年 間 売 上 高 11億5千万円 従 業 員 数 146名

有→具体的に無
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税率

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

年

月 日
第３版

■ 商品特性と取引条件

通年 （３月～４月） 1週間

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 徳島県阿波市 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

商 品 名 青ネギ

要相談
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 ３日 消費期限

要相談

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記載）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 保 存 温 度 帯 １℃以内

内 容 量 10kg/箱 希 望 小 売 価 格 税抜

発 注 リ ー ド タ イ ム 3日 販 売 エ リ ア の 制 限

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 要相談 最小 １０ケース ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（性別・年齢層など） カット工場などの加工専門業者の方と多く取引をしています。

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等） どんな料理に使って頂いても薬味として美味しく頂けます。

商 品 特 徴
先代の技術を引き継ぎ周年で定量出荷しています。お客様のご要望に応じて、太いネギ、細い
ネギ、根つきなど、企画をたててますのでご相談下さい。

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

（

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉

ゼラチン

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能
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■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 有限会社原田ファーム

年 間 売 上 高 非公開 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など） 社員６名、パート９名

代 表 者 氏 名 原田昭裕

メ ッ セ ー ジ

弊社はお客様に信頼される野菜作りを目指し、1年を通じて安定的な農産物の出
荷ができるよう栽培体系の確立に努めております。特に私どものお客様には関
西地区でカット野菜工場を経営されている方が多く、そこで加工された商品は大
手のファミリーレストランやコンビニ、スーパーマーケット等で消費者の方々にご
利用頂いております。
　ねぎについては、お客様からの要望に応じて、細い物から太い物まで企画に応
じて作ることができます。また、近年、菜の花の栽培に力を入れたいと考え経営
規模を増やしており、品質を第一に新鮮な野菜作りを心がけています。

ホ ー ム ペ ー ジ なし

会 社 所 在 地 〒 771-1507 徳島県阿波市土成町吉田一本松の二

工 場 等 所 在 地 〒

担 当 者 原田昭裕 E - m a i l なし

T E L 088-695-3734 F A X 088-695-3734

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

主な商品 ネギ、キャベツ、レタス、トウモ
ロコシ、ブロッコリー、菜の花
経営規模 10ha

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理 農薬・製品について記録付けを行っている

従 業 員 の 管 理 従業員の衛生管理

施 設 設 備 の 管 理 毎日清掃、洗浄

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 出荷時の目視検査

衛 生 管 理 へ の 取 組

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.food-communication-project.jp/をご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担 当 者 名 ま た は
担 当 部 署 名 原田昭裕 連 絡 先 090-8698-7886

危機管理に関する対応
や生産物賠償責任保険
(PL 保 険 ) の 加 入 な ど

販売先で異物混入があった場合に原因の究明が可能

有→具体的に無
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最 も お い し い 時 期 6月～8月 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 5ヶ月 消費期限 1年

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 徳島県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4562173525026

商 品 名 ゆこう果汁

内 容 量 150ml 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） ¥594

1 ケ ー ス あ た り 入 数 25本 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 7日 販 売 エ リ ア の 制 限

商 品 特 徴
徳島県のゆこうを搾った無添加100%の天然果汁です。オリジナルの堆肥で育てた果実を、栽
培から収穫、搾汁、ビン詰まで自社で行い製造した商品です。

31.5 31.5 16.5 7.5
最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 1ケース ケースサイズ（重量）

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 40代の働く女性

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ） 酢の物やドレッシング、ポン酢作り、お酒で割ったり、焼き魚や冷や奴にかけて。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示
（現物の写真を字が読めるように映像で貼付）

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生
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代 表 者 氏 名 吉永　新八

写真メ ッ セ ー ジ
作物を育て、加工する会社です。文政6年より農業に携わ
る、歴史ある会社です。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 西地食品有限会社

年 間 売 上 高 1億8千万円 従 業 員 数 約9名

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.nishiji-foods.com/

会 社 所 在 地 〒 779-1510 徳島県阿南市新野町谷口121

T E L 0884-36-2284 F A X

779-1510 徳島県阿南市新野町谷口121工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 工業試験場にて年に一回の検査を実施

0884-36-2284

記 録

0884-36-2202

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

ゆこう→洗浄→乾燥→腐り選別・目視検査→整列→搾汁機→第一濾過機（20～30ﾒｯｼｭ）→第二濾過機（60～100ﾒｯｼｭ）→
果汁タンク（撹拌機）→マグネット棒（10000ｶﾞｳｽ・60ﾒｯｼｭ）→注入器→キューピテナ→冷凍庫→解凍→瓶詰め→殺菌→冷
却→ラベル貼り→出荷

担 当 者 吉永　真由美 E - m a i l info@nishiji-foods.com

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 吉永　真由美 連 絡 先

写　真

写真 写真 写真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理

従 業 員 の 管 理

施 設 設 備 の 管 理

有→具体的に無
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最 も お い し い 時 期 6月～8月 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 5ヶ月 消費期限 1年

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 徳島県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4562173523022

商 品 名 すだち果汁

内 容 量 150ml 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） ¥594

1 ケ ー ス あ た り 入 数 25本 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 7日 販 売 エ リ ア の 制 限

商 品 特 徴
徳島県の特産物すだちを搾った無添加100%の天然果汁です。オリジナルの堆肥で育てた果実
を、栽培から収穫、搾汁、ビン詰まで自社で行い製造した商品です。

31.5 31.5 16.5 7.5
最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 1ケース ケースサイズ（重量）

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 40代の働く女性

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ） 酢の物やドレッシング、ポン酢作り、お酒で割ったり、焼き魚や冷や奴にかけて。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

写真
商品の全体がわかる写真を貼付

一括表示
（現物の写真を字が読めるように映像で貼付）

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生
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代 表 者 氏 名 吉永　新八

写真メ ッ セ ー ジ
作物を育て、加工する会社です。文政6年より農業に携わ
る、歴史ある会社です。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 西地食品有限会社

年 間 売 上 高 1億8千万円 従 業 員 数 約9名

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.nishiji-foods.com/

会 社 所 在 地 〒 779-1510 徳島県阿南市新野町谷口121

T E L 0884-36-2284 F A X

779-1510 徳島県阿南市新野町谷口121工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 工業試験場にて年に一回の検査を実施

0884-36-2284

記 録

0884-36-2202

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

すだち→洗浄→乾燥→腐り選別・目視検査→整列→搾汁機→第一濾過機（20～30ﾒｯｼｭ）→第二濾過機（60～100ﾒｯｼｭ）
→果汁タンク（撹拌機）→マグネット棒（10000ｶﾞｳｽ・60ﾒｯｼｭ）→注入器→キューピテナ→冷凍庫→解凍→瓶詰め→殺菌→
冷却→ラベル貼り→出荷

担 当 者 吉永　真由美 E - m a i l info@nishiji-foods.com

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 吉永　真由美 連 絡 先

写　真

写真 写真 写真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理

従 業 員 の 管 理

施 設 設 備 の 管 理

有→具体的に無
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最 も お い し い 時 期 夏、冬 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 10ヶ月 消費期限 1年

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 徳島県産生姜、喜界島粗糖 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4562173527143

商 品 名 しょうがシロップ

内 容 量 500ml 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） ¥1,620

1 ケ ー ス あ た り 入 数 12本 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 7日 販 売 エ リ ア の 制 限

商 品 特 徴
生姜の搾り汁を商品の中に約半分入れた贅沢なシロップです。味をしめる為によくレモンを使用しますが、この商品はす
だち果汁を使用。和風感がただよう感じに仕上げています。4倍希釈の商品なのでたっぷり使用してもらえます。また　す
だちをグラスにいれてもおしゃれだし、さらに香りが増して楽しむことができます。

28.0 31.5 21.0 12.6
最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 1ケース ケースサイズ（重量）

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 50代の働く男性、女性

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

ビールに混ぜてシャンティガフにして飲んでもらいたい。ショットバーでビールの代わりに、体のことを考えた大人の男性
やスーツの良く似合う仕事のできる女の人にかっこよく飲んで欲しい。また、お酒の飲めない人にも炭酸水でまぜていた
だき、本格的なジンジャエールとして飲んでもらいたい。今まで飲んでいたジンジャエールはなんだったのかと思う商品
です。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生
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代 表 者 氏 名 吉永　新八

メ ッ セ ー ジ
作物を育て、加工する会社です。文政6年より農業に携わ
る、歴史ある会社です。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 西地食品有限会社

年 間 売 上 高 1億8千万円 従 業 員 数 約9名

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.nishiji-foods.com/

会 社 所 在 地 〒 779-1510 徳島県阿南市新野町谷口121

T E L 0884-36-2284 F A X

779-1510 徳島県阿南市新野町谷口121工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 委託会社に有り

0884-36-2284

記 録

0884-36-2202

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

生姜・粗糖・水を混ぜて溶かす→100℃まで温度を上げて10分煮る→水飴を加えて10分煮る→すだち果汁を加えて1分煮る

担 当 者 吉永　真由美 E - m a i l info@nishiji-foods.com

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 吉永　真由美 連 絡 先

写　真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理

従 業 員 の 管 理

施 設 設 備 の 管 理

有→具体的に無
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最 も お い し い 時 期 7月～9月 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 10ヶ月 消費期限 1年

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 徳島県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4562173527136

商 品 名 ゆこうシロップ

内 容 量 500ml 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） ¥1,620

1 ケ ー ス あ た り 入 数 12本 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 7日 販 売 エ リ ア の 制 限

商 品 特 徴
徳島県にしかないめずらしいゆこうの果汁と北海道産のてんさい糖で甘味をつけました。ゆこ
うのシロップを作ったのは西地食品が初めて、どこを探してもありません。

28.0 31.5 21.0 12.6
最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 1ケース ケースサイズ（重量）

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 40代の健康や美を意識した女性

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

炭酸水で割っていただきノンアルコールの飲料として、またビール　焼酎で割って飲んでもらい
たい。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生
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代 表 者 氏 名 吉永　新八

メ ッ セ ー ジ
作物を育て、加工する会社です。文政6年より農業に携わ
る、歴史ある会社です。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 西地食品有限会社

年 間 売 上 高 1億8千万円 従 業 員 数 約9名

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.nishiji-foods.com/

会 社 所 在 地 〒 779-1510 徳島県阿南市新野町谷口121

T E L 0884-36-2284 F A X

779-1510 徳島県阿南市新野町谷口121工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 委託会社に有り

0884-36-2284

記 録

0884-36-2202

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

原料入庫→計量（125メッシュにて濾過）→殺菌（殺菌槽にて80℃＝＜83℃　2分以上15分未満）→計量（てんさい糖混合）
→計量（りんご酢）→加熱（65℃以上75℃未満）→充填→キャッパー→乾燥後ラベル貼り日付刻印→検品→保管→出庫

担 当 者 吉永　真由美 E - m a i l info@nishiji-foods.com

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 吉永　真由美 連 絡 先

写　真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理

従 業 員 の 管 理

施 設 設 備 の 管 理

有→具体的に無
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最 も お い し い 時 期 6月～8月 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

ＦＣＰ展示会・商談会シート

■ 商品特性と取引条件

賞味期限 10ヶ月 消費期限 1年

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 徳島県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4562173527112

商 品 名 すだちシロップ

内 容 量 500ml 希 望 小 売 価 格 （ 税 込 ） ¥1,620

1 ケ ー ス あ た り 入 数 12本 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 7日 販 売 エ リ ア の 制 限

商 品 特 徴
徳島県産の生姜と北海道のてんさい糖を主原料として作っている。あくまでも自然素材で体に
やさしく、簡単にビタミンｃがとれる。ビタミンｃは肌にも、疲労回復によい。

28.0 31.5 21.0 12.6
最 低 ケ ー ス 納 品 単 位 1ケース ケースサイズ（重量）

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 40代の働く女性

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

炭酸水で割ったり、サワ―にして居酒屋さんで飲んでもらいたい。すだちの輪切りを入れてお
しゃれな感じで、カクテルの感じで、また仕事から帰宅後ビタミンｃの補給のために飲んでもら
いたい。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

■ 商品写真

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生
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代 表 者 氏 名 吉永　新八

メ ッ セ ー ジ
作物を育て、加工する会社です。文政6年より農業に携わ
る、歴史ある会社です。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 西地食品有限会社

年 間 売 上 高 1億8千万円 従 業 員 数 約9名

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.nishiji-foods.com/

会 社 所 在 地 〒 779-1510 徳島県阿南市新野町谷口121

T E L 0884-36-2284 F A X

779-1510 徳島県阿南市新野町谷口121工 場 所 在 地 〒

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 委託会社に有り

0884-36-2284

記 録

0884-36-2202

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

原料入庫→計量（125メッシュにて濾過）→殺菌（殺菌槽にて80℃＝＜83℃　2分以上15分未満）→計量（てんさい糖混合）
→計量（りんご酢）→加熱（65℃以上75℃未満）→充填→キャッパー→乾燥後ラベル貼り日付刻印→検品→保管→出庫

担 当 者 吉永　真由美 E - m a i l info@nishiji-foods.com

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 吉永　真由美 連 絡 先

写　真

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理

従 業 員 の 管 理

施 設 設 備 の 管 理

有→具体的に無
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税率

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等）

うどんやラーメンの薬味、お好み焼きや餃子の具材に最適です。

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

食品加工業者

お 客 様
（性別・年齢層など）

サラリーマンや働く女性向けにカット野菜や中食・外食品を生産する食品加
工業の方や卸売業の方

安定供給を心掛けており、加工場など通年で使用される先にも安心してご利用いただけます。
また、ネギには硫化アリルのひとつアリシンが含まれ、消化液の分泌を促進。消化、吸収を促し、血行を促進す
る働きもあります。 刺激成分の一つ硫化アリルには殺菌作用があり、 昔から民間療法として疲労回復・解熱・
咳や痰を鎮める等に多く用いられています。

■ 商品写真

商品特徴

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）

5.0要相談

35.0 29.0 73.0 10.0
23.0 25.0 73.0

発 注 リ ー ド タ イ ム 5日
前週木曜日までに今週分（月～日）を発注

販 売 エ リ ア の 制 限

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 2ケース ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）最小

1 ケ ー ス あ た り 入 数 保 存 温 度 帯 5℃以内

内 容 量 10kg/箱 希 望 小 売 価 格 要相談 要相談税抜

通年提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記載）

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 徳島県阿波市 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

日

（11月～２月　　　） 5日

表示を奨励
（任意表示）

年

消費期限

税込（切捨）

第３版

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日 月

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 青ネギ

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 3日

備 考

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉

ゼラチン

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能
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商 品 検 査 の 有 無 出荷時の目視検査

農薬・製品について記録付けを行っている。
生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

衛 生 管 理 へ の 取 組

写真 写真

このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.food-communication-project.jp/をご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担 当 者 名 ま た は
担 当 部 署 名 小川元宏 連 絡 先 090-7148-3562

危機管理に関する対応
や生産物賠償責任保険
(PL 保 険 ) の 加 入 な ど

販売先で異物混入等があった場合に原因の究明が可能

従 業 員 の 管 理 従業員の衛生管理（清掃)

施 設 設 備 の 管 理 毎日清掃、洗浄

選別

■ 品質管理情報

育成状況

写真

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

写真 写真 写真

定植反転耕

小川元宏 E - m a i l

収穫

sibounouen@gmail.com

T E L 0883-38-9099 F A X 0883-35-3239

徳島県阿波市阿波町西柴生４１番地

工 場 等 所 在 地 〒

担 当 者

同上

会 社 所 在 地 〒

同上

771-1703

当社では、「体によい作物を栽培すること」を第一に、青ネ
ギの他に、キャベツ、サニーレタス、玉ねぎ、スイートコー
ンを輪作栽培し、減化成肥料・減農薬に取り組んでいま
す。また、「良い作物を作るには良い土作り」をモットーに
有機質肥料を取り入れ、良質な土壌作りに励んでいま
す。

社員６人　パート４人

代 表 者 氏 名 小川博司

メ ッ セ ー ジ

９０００万円 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など）

出 展 企 業 名

ホ ー ム ペ ー ジ

■ 出展企業紹介

なし

年 間 売 上 高

出荷

当社では青ネギを通年出荷するため、年間約6haの圃場を確保し栽培しています。各圃場では有機質肥料を活用し、反転
耕等を行い、土作りをしっかりと行っています。また、青ネギは全てマルチ栽培で、雑草の抑止や病害虫を予防し、減農薬
に努めています。

有限会社柴生農園

有→具体的に無
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■ 商品特性と取引条件

商 品 名

最もおい しい時期 賞味期限／消費期限 賞味期限 1週間程度 消費期限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ）

JAN コ ー ド
（ 13桁 も し く は ８桁 ）

内 容 量 希望小売価格（税別）

1ケースあたり入数 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 販売エ リアの制限

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

72.0 35.0 9.0 5

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許認可（商品・工場等）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等）

商 品 特 徴

■ 商品写真

炒め物、煮物、てんぷら、サラダ等、様々なシーンでの活用が可能です。

・れんこんに最適な吉野川がもたらした良質な土壌で平成６年より天然由来の有機質肥料・１回だけの農薬散布により環境に
優しく安全でおいしいレンコンです。
・れんこんはビタミンＣ、鉄分、タンニン、カリウムが含まれており栄養価に富んでいます。特に昔から「れんこん」は風邪
の予防と咳止めのほか、血液の浄化と増血作用などに効果があるとされています。また、野菜には珍しく、肝臓の働きをを助
けるビタミン12も含まれています。そしてれんこんは食物繊維の代表食品として、整腸作用のほか、ガン、糖尿病、心臓
病、高血圧、脳卒中の予防に有効といわれています。

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

「とくしま安　農産物（安　GAP　特別栽培　優秀認定）」認証取得

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（性別・年齢層など）

どなたでも。こだわりの「れんこん」に興味のある方

４本～５本

3日

最低ケース納品単位 ２ケース ケースサイズ（重量）

ＦＣＰ展示会・商談会シート

こだわりの理りれんこん

通年

徳島県鳴門市

5kg ¥10,000

× ×

５ｋｇ
（４本
入）

５ｋｇ

（５本

入）

22

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

有→無

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

ＨＡＣＣＰ
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従 業 員 数

会 社 所 在 地 〒 772-0044

工 場 所 在 地 〒

E - m a I l

F A X

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

製造工程の管理

従 業 員 の 管 理

施 設 設 備 と 管 理

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 酒井　理 連 絡 先 088-685-0372

記 録

危 機 管 理 体 制

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 洗浄水検査・残留農薬検査・放射能検査　※年１回収穫前・出荷前に実施

衛生管理への取組

農業生産工程（ＧＡＰ）

農業生産工程（ＧＡＰ）

農業生産工程（ＧＡＰ）

＜圃場での収穫作業＞

写　真

＜選別作業＞ ＜洗浄作業＞ ＜箱詰め作業＞

徳島県鳴門市大津町大幸字井利ノ口17

担 当 者 酒井　建記 mail@sakai-nouen.com

T E L 088-685-0372 088-685-2336

代 表 者 氏 名 　酒井　理

メ ッ セ ー ジ

わが社では、無化学肥料・減農薬によるレンコン栽培を行って
おります。環境保全型農業に取り組む農家等（愛称：エコ
ファーマー）を認定する県内第１号になりました。この栽培で
は、有機肥料などの資材コストが高く付き、手間も余計にかか
りますが、消費者からは「昔のレンコンの味がして美味しい」
との評価です。実際、糖度やビタミンＣが目に見えて増えてお
ります。平成17年には、有機ＪＡＳの認証も取り、こだわり
のレンコン栽培が確立されました。

ホ ー ム ペ ー ジ http:/www.sakai-nouen.com

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 （有）酒井農園

年 間 売 上 高 4名

有→具体的に無
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■ 商品特性と取引条件

商 品 名

最 も お い し い 時 期 賞味期限／消費期限 賞味期限 12ケ月 消費期限 12ケ月

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ）

JAN コ ー ド
（ 13桁 も し く は ８桁 ）

内 容 量 希望小売価格（税別）

1ケースあたり入数 保 存 温 度 帯

発 注 リ ー ド タ イ ム 販売エ リアの制限

縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許認可（商品・工場等）

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等）

商 品 特 徴

■ 商品写真

最低ケース納品単位 ケースサイズ（重量）要相談

タ ー ゲ ッ ト

お 客 様
（性別・年齢層など）

料理を手軽にしたい方に。また健康食品に興味のある方に。

売 り 先

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

ＦＣＰ展示会・商談会シート

こだわりの理りれんこんパウダー

通年

高温多湿・直射日光を避け冷
暗所にて保管してください。

100g

要相談

4582461170028徳島県鳴門市

¥1,500

○汁物や煮込料理のとろみつけや、ハンバーグなどのつなぎに使う。
○パンやホットケーキ、お好み焼き、クッキー等の生地に混ぜる。
○お湯にパウダーを適量を入れ、砂糖を入れてお飲みいただけます。

☆糖質（デンプン）が多く含まれ、体内エネルギーを補います。
☆食物繊維が豊富。レモンの3分の2含まれ、免疫力を高め、美肌にも効果が期待できます。
☆れんこんの粘りはムチンによるもので、胃壁を保護し、消化促進・滋養強壮に効果があります。
☆花粉症に効果！埼玉医科大学の和合教授によると抗アレルギー性を研究した結果、れんこんが最も効果がある
　ことを見出しました。

3日

× ×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

有→無

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

ＨＡＣＣＰ
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従 業 員 数

会 社 所 在 地 〒 772-0044

工 場 所 在 地 〒

E - m a I l

F A X

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

製造工程の管理

従 業 員 の 管 理

施 設 設 備 と 管 理

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 酒井　建記 連 絡 先 088-685-0372

記 録

088-685-0372 088-685-2336

写　真

徳島県鳴門市大津町大幸字井利ノ口17

酒井　建記 mail@sakai-nouen.com

れんこんバウダーができるまで

①収　穫…農薬・化学肥料の使用を極力控え、安心・安全な「特別栽培れんこん」です。
②洗　浄…収穫後洗浄します。
③カット…乾燥機に入れるため、スライサーにかけ厚さ5ミリ程度にカットします。
④乾　燥…乾燥機で乾燥させます。（30度～７０度で24時間乾燥・殺菌処理を行います）
⑤粉　砕…粉砕機にかけ、パウダーにします。
⑥袋詰め…計量、袋詰めを行います。

T E L

担 当 者

（有）酒井農園

４名

　酒井　理
わが社では、無化学肥料・減農薬によるレンコン栽培を行って
おります。環境保全型農業に取り組む農家等（愛称：エコ
ファーマー）を認定する県内第１号になりました。この栽培で
は、有機肥料などの資材コストが高く付き、手間も余計にかか
りますが、消費者からは「昔のレンコンの味がして美味しい」
との評価です。実際、糖度やビタミンＣが目に見えて増えてお
ります。平成17年には、有機ＪＡＳの認証も取り、こだわり
のレンコン栽培が確立されました。

http:/www.sakai-nouen.com

■ 出展企業紹介

商 品 検 査 の 有 無

衛生管理への取組

危 機 管 理 体 制

■ 品質管理情報

出 展 企 業 名

年 間 売 上 高

代 表 者 氏 名

メ ッ セ ー ジ

ホ ー ム ペ ー ジ

①収穫 ②洗浄 ③カット ④乾燥

⑤粉砕 ⑥袋詰め

有→具体的に無
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税率 8%

※今後ＦＣＰ事務局がシート普及拡大のためにセミナー等で掲載内容の紹介を行うことについて　右欄に○をして下さい。（無記入の場合は紹介しません。） 承諾　・　拒否

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（性別・年齢層など） 50代女性

利 用 シ ー ン
（利用方法・おすすめレシピ等）

お弁当や外食時に携帯してもらい利用してほしい。エビのシュリンプや、魚のソテーのソースや
野菜スティックのディップとして。二日目のカレーに混ぜるだけで本格的なハヤシライスに

商 品 特 徴

2017年野菜ソムリエサミットで2回連続銀賞受賞したソムリエトマトを3倍濃縮そることで、まるで
フルーツジャムのようなフルーティーな味わいに仕上がりました。個包装タイプのパッケージに
することで使い切りタイプで衛生的常温保存なので携帯できるケチャップです。

■ 商品写真

65mm 65mm 150mm 0.2

認 証 等
（ 商 品 ・ 工 場 ・ 農 場 等 ）

　　※印のものは、具体的な取得内容を記載　→

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 10 最小 1 ケ ー ス サ イ ズ （ 重 量 ）
縦(㌢)　　×　　横(㌢)　　×　　高さ(㌢） 重量（㌔）

発 注 リ ー ド タ イ ム 5日 販 売 エ リ ア の 制 限

¥920
税込（切捨）

賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限 賞味期限 180日 消費期限

¥993

提 供 可 能 時 期
（最もおいしい時期を（ ）内に記載）

1 ケ ー ス あ た り 入 数 40個 保 存 温 度 帯

内 容 量 12ｇ×10個 希 望 小 売 価 格 税抜

2月～ （　　　2月～5月　　）

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 熊本県 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ） 4589799560019

ア レ ル ギ ー 表 示 （ 特 定 原 材 料 ）
※使用している項目に☑、使用していない場合は以下の欄に大きく×をする。

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

備 考

（当商品以外にアレルゲンを扱っている場合はその旨を記入）

ＦＣＰ展示会・商談会シート
記
入
日

2017 年

9 月 5 日
第３版

■ 商品特性と取引条件

商 品 名 トマト果ケチャップ

（ ）

えび 、 かに 、 小麦 、 そば 、 卵

乳 、 落花生

やまいも 、

大豆 、

くるみ 、キウイフルーツ 、

バナナ 、さば 、

もも 、

ごま 、 さけ

いか 、

鶏肉 、

りんご 、まつたけ 、

オレンジ 、

牛肉 、

豚肉

ゼラチン

カシューナッツあわび 、 いくら 、

有機ＪＡＳ ＩＳＯ ※ 農業生産工程管理（ＧＡＰ） ※

その他（右に記入→）

外食 商社・卸売 メーカー スーパーマーケット

ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ ※

中食 百貨店 その他小売

無 有→

ギフト対応可能業務用対応可能
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このシートは農林水産省フード・コミュニケーション・プロジェクト（FCP）により、作成されました。詳しくはhttp://www.food-communication-project.jp/をご覧下さい。

危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先
担 当 者 名 ま た は
担 当 部 署 名 林田裕美 連 絡 先 090-2519-0225

危機管理に関する対応
や生産物賠償責任保険
(PL 保 険 ) の 加 入 な ど

大腸菌（陰性）一般生菌数（0個/ｇ）真菌（0個/g)リコピン（６．３２ｍｇ/100g)

衛 生 管 理 へ の 取 組

生 産 ・ 製 造
工 程 の 管 理

加入あり

原材料受け入れ、保管、調理、加熱殺菌、まで適切に管理、監視し常に正しい商
品のみ出荷する。

従 業 員 の 管 理 作業者の力量に応じて再教育や配置転換を行い個々のレベルアップを図る。

施 設 設 備 の 管 理 機械設備の衛生状態の確認と洗浄殺菌を毎日実施。

■ 生産・製造工程アピールポイント　　※農産品の場合は栽培面積・年間収穫量なども記載

写　真

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無

〒 861-8045 熊本県熊本市東区小山３丁目２－５０

担 当 者 林田裕美 E - m a i l info@redup.jp

T E L 090-2519-0225 F A X 0968-84-2885

工 場 等 所 在 地

会 社 所 在 地 〒 865-0072 熊本県玉名市横島町横島１０２０９－２

6千万 従 業 員 数
（社員○名、パート○名など） 9名

代 表 者 氏 名 林田昇

メ ッ セ ー ジ

昭和22年より熊本県玉名市でハウスでトマトを栽培してき
ました。2017年野菜ソムリエサミットで2回連続銀賞受賞
し、6次産業化に取り組みトマトを使ったケチャップ、ソー
ス、ピューレ、パウダーを作成しました。トマトとミニトマトの
ギフトも商品化しました。

ホ ー ム ペ ー ジ http://www.redup.jp

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社レッドアップ

年 間 売 上 高

有→具体的に無
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税率 8%

ＦＣＰ展示会・商談会シート
■ 商品特性と取引条件

最 も お い し い 時 期 周年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 熊本県合志市 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

商 品 名 桑の葉発酵茶

¥67,000
税込

賞味期限 2年間 消費期限 2年間

¥72,360

1 ケ ー ス あ た り 入 数 1袋 保 存 温 度 帯

内 容 量 5kg 希 望 小 売 価 格 税抜

発 注 リ ー ド タ イ ム 15日 販 売 エ リ ア の 制 限

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 ２0ケース 最小 1ケース ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

45.0 35.0 35.0 5.0

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 男女を問わず、お子様からご年配まで。飲食業等お勧めです。

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ） カップの熱湯に浸して3～5分程を目安によく振り出してお飲みください。

商 品 特 徴

農薬不使用の桑の葉を紅茶タイプに仕上げました。桑の葉は、カルシウム・鉄分・食物繊維な
どを豊富に含んでいます。ノンカフェインですので、お子様からご年配の方まで安心してお飲み
いただけます。

■ 商品写真

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

×

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

いくら

やまいも

大豆

くるみキウイフルーツ

バナナさば

あわび カシューナッツ

もも

ごま さけ

いか

鶏肉

りんごまつたけ

オレンジ

牛肉

豚肉

ゼラチン
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■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社 峯樹木園

年 間 売 上 高 従 業 員 数 　９名

代 表 者 氏 名 　代表取締役　峯　隆 吉

メ ッ セ ー ジ

健康な樹木の生産管理を通じて、人々に安らぎと潤いを与える環境づくり
を目指す経営、この信念は昭和42年の創業以来変わることはありませ
ん。近年、特に目指しているのは“健康と食味”。人々を癒してくれる樹
木、桑を利用した健康食品、バイオテクノロジーから生まれる健康関連商
品など、健康につながるものを多方面から開発していきます。さらに、地
域がもっと良くなるよう、桑や蚕を通じて取り組みたいと思っています。

ホ ー ム ペ ー ジ  http://www.minejumokuen.co.jp

会 社 所 在 地 〒  861-1103 　熊本県合志市野々島４３９３番地５４

工 場 所 在 地 〒 861-0605 　熊本県山鹿市鹿北町多久１４９８－１

担 当 者 　峯　隆 吉 E - m a i l  m.green@viola.ocn.ne.jp

T E L   096-242-1045 F A X   096-242-3789

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

写　真

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 検査項目：目視検査及び一般生菌・大腸菌検査

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理
出荷責任者がロット毎に商品検査を実施の上で記帳、速やかな追跡及び対応が可能な体制
を整えています。

従 業 員 の 管 理
業務に習熟した社員の指導のもとに、従業員の専門的な知識とモラルの向上に力を入れてい
ます。

施 設 設 備 の 管 理
機械・設備の定期的なメンテナンスを実施するとともに、機械メーカーの専門的なサポート体
制も整備しています。

連 絡 先   096-242-1045 

記 録 ＰＬ保険加入
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 　峯　隆 吉

有→具体的に無

①萎凋

⑦出荷⑥袋詰め

③発酵②揉捻

⑤乾燥

④中揉



－ 150 －

税率 8%

表示を奨励
（任意表示）

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

表示義務有

商 品 特 徴

無農薬で自家生産した桑の葉を独自製法で仕上げたお茶。桑の葉は、カルシウム・鉄分・食物
繊維などが豊富。桑の葉100％で、マイルドな口当たりですので、安心してお飲みいただけま
す。

■ 商品写真

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

健康食品販売業

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 男女を問わず、お子様からご高齢者まで。飲食業等お勧めです。

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

緑茶と同じように、急須にたっぷり入れて、そそぎ分けてお飲み下さい。

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ） 「くまもと健康志向型プロダクツ」認定品（熊本県健康サービス産業協議会）

重量（㌔）

35.0 45.0 35.0 5.0
最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 ３0ケース 最小 1ケース ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢）

発 注 リ ー ド タ イ ム 15日 販 売 エ リ ア の 制 限

¥21,600

1 ケ ー ス あ た り 入 数 1袋 保 存 温 度 帯

内 容 量 5kg 希 望 小 売 価 格 税抜

JAN コ ー ド
（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

商 品 名 桑の葉茶

¥20,000
税込

賞味期限 2年間 消費期限 2年間最 も お い し い 時 期 周年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 熊本県合志市

ＦＣＰ展示会・商談会シート
■ 商品特性と取引条件

×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

×

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

いくら

やまいも

大豆

くるみキウイフルーツ

バナナさば

あわび カシューナッツ

もも

ごま さけ

いか

鶏肉

りんごまつたけ

オレンジ

牛肉

豚肉

ゼラチン
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連 絡 先   096-242-1045 

記 録 ＰＬ保険加入
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 　峯　隆 吉

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理
出荷責任者がロット毎に商品検査を実施の上で記帳、速やかな追跡及び対応が可能な体制
を整えています。

従 業 員 の 管 理
業務に習熟した社員の指導のもとに、従業員の専門的な知識とモラルの向上に力を入れてい
ます。

施 設 設 備 の 管 理
機械・設備の定期的なメンテナンスを実施するとともに、機械メーカーの専門的なサポート体
制も整備しています。

工場内部：揉み（粗揉）・殺菌工程 工場内部：仕上げ・篩分け行程

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 検査項目：目視検査及び一般生菌・大腸菌検査

写　真

製茶工場外観

  096-242-3789

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

担 当 者 　峯　隆 吉 E - m a i l  m.green@viola.ocn.ne.jp

T E L   096-242-1045 F A X

工 場 所 在 地 〒  861-1101 　熊本県合志市合生３４８０番地

　熊本県合志市野々島４３９３番地５４

ホ ー ム ペ ー ジ  http://www.minejumokuen.co.jp

会 社 所 在 地 〒  861-1103

代 表 者 氏 名 　代表取締役　峯　隆 吉

メ ッ セ ー ジ

健康な樹木の生産管理を通じて、人々に安らぎと潤いを与える環境づくり
を目指す経営、この信念は昭和42年の創業以来変わることはありませ
ん。近年、特に目指しているのは“健康と食味”。人々を癒してくれる樹
木、桑を利用した健康食品、バイオテクノロジーから生まれる健康関連商
品など、健康につながるものを多方面から開発していきます。さらに、地
域がもっと良くなるよう、桑や蚕を通じて取り組みたいと思っています。

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社 峯樹木園

年 間 売 上 高 従 業 員 数 　９名

有→具体的に無

①蒸す

⑨仕上げ/篩分け⑧仕上げ/切断⑦乾燥⑥再乾

⑤揉む/虫捻④揉む/揉捻③揉む/粗揉②冷却

熱風で水分飛ばし 水分を均一にする 回転をさせ熱風を当てる

表面の水分を乾燥さ
せながら形を整える

十分に乾燥させる 篩（ふるい）の上の茶葉 形を整え余計な粉を落とす
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税率 8%

ＦＣＰ展示会・商談会シート
■ 商品特性と取引条件

最 も お い し い 時 期 周年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 熊本県合志市 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

商 品 名 桑の実ジャム

¥4,500
税込

賞味期限 1年間 消費期限 1年間

¥4,860

1 ケ ー ス あ た り 入 数 1個 保 存 温 度 帯

内 容 量 1kg 希 望 小 売 価 格 税抜

発 注 リ ー ド タ イ ム 20日 販 売 エ リ ア の 制 限

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 ３0ケース 最小 １ケース ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

1kg

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ） 「くまもと健康志向型プロダクツ」認定品（熊本県健康サービス産業協議会）・「くまもとの赤」認定品

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 男女を問わず、お子様からご年配まで。飲食業等お勧めです。

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

パンやシフォンケーキのお供に、またヨーグルトと一緒にお召し上がり下さい。

商 品 特 徴

完熟した桑の実をじっくり煮込み、自然の甘みと酸味を活かした贅沢ジャム。原料となる桑の実
はすべて無農薬で自家生産し、すべて手摘みしたものです。桑の実は、カルシウム・鉄などのミ
ネラル分やポリフェノールが豊富です。懐かしい味が広がります。

■ 商品写真

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

×

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

いくら

やまいも

大豆

くるみキウイフルーツ

バナナさば

あわび カシューナッツ

もも

ごま さけ

いか

鶏肉

りんごまつたけ

オレンジ

牛肉

豚肉

ゼラチン
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■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社 峯樹木園

年 間 売 上 高 従 業 員 数 　９名

代 表 者 氏 名 　代表取締役　峯　隆 吉

メ ッ セ ー ジ

健康な樹木の生産管理を通じて、人々に安らぎと潤いを与える環境づくり
を目指す経営、この信念は昭和42年の創業以来変わることはありませ
ん。近年、特に目指しているのは“健康と食味”。人々を癒してくれる樹
木、桑を利用した健康食品、バイオテクノロジーから生まれる健康関連商
品など、健康につながるものを多方面から開発していきます。さらに、地
域がもっと良くなるよう、桑や蚕を通じて取り組みたいと思っています。

ホ ー ム ペ ー ジ  http://www.minejumokuen.co.jp

会 社 所 在 地 〒  861-1103 　熊本県合志市野々島４３９３番地５４

工 場 所 在 地 〒  869-2612 　熊本県阿蘇一の宮町宮地538-1

担 当 者 　峯　隆 吉 E - m a i l  m.green@viola.ocn.ne.jp

T E L   096-242-1045 F A X   096-242-3789

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

写　真

桑園：桑の実 工場外観 工場内部

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 検査項目：目視検査及び一般生菌・大腸菌検査

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理
出荷責任者がロット毎に商品検査を実施の上で記帳、速やかな追跡及び対応が可能な体制
を整えています。

従 業 員 の 管 理
業務に習熟した社員の指導のもとに、従業員の専門的な知識とモラルの向上に力を入れてい
ます。

施 設 設 備 の 管 理
機械・設備の定期的なメンテナンスを実施するとともに、機械メーカーの専門的なサポート体
制も整備しています。

連 絡 先   096-242-1045 

記 録 ＰＬ保険加入
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 　峯　隆 吉

有→具体的に無

①洗浄

⑦冷水で冷却⑥熱処理・殺菌⑤瓶詰・蓋閉 ⑤出荷

④煮込み（糖度45度）③機械で種除去②圧力釜で煮込み
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税率 8%

ＦＣＰ展示会・商談会シート
■ 商品特性と取引条件

最 も お い し い 時 期 周年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 熊本県合志市 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

商 品 名 桑の実ジュース

¥3,000
税込

賞味期限 1年間 消費期限 1年間

¥3,240

1 ケ ー ス あ た り 入 数 1個 保 存 温 度 帯

内 容 量 1ℓ 希 望 小 売 価 格 税抜

発 注 リ ー ド タ イ ム 20日 販 売 エ リ ア の 制 限 国内

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 30ケース 最小 1ケース ケースサイズ（重量）
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

1.0

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ） 「くまもと健康志向型プロダクツ」認定品（熊本県健康サービス産業協議会）・「くまもとの赤」認定品

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

健康食品販売業、パン、ケーキ工場

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ）

桑の実が懐かしい年配の方に特におすすめです。また、飲食店にもおすす
めです。

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ） 炭酸水やお酒などで薄めてもおいしくお飲みいただけます。

商 品 特 徴

完熟した桑の実をじっくり煮込み、自然の甘みと酸味を活かした風味豊かなジュース。桑の実
はすべて無農薬で自家生産し、すべて手摘みしたもの。桑の実は、カルシウム・鉄などのミネラ
ル分やポリフェノールが豊富で、桑の実の赤紫色が、おいしさのお手伝いをします。

■ 商品写真

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

×

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

いくら

やまいも

大豆

くるみキウイフルーツ

バナナさば

あわび カシューナッツ

もも

ごま さけ

いか

鶏肉

りんごまつたけ

オレンジ

牛肉

豚肉

ゼラチン
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■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社 峯樹木園

年 間 売 上 高 従 業 員 数 　９名

代 表 者 氏 名 　代表取締役　峯　隆 吉

メ ッ セ ー ジ

健康な樹木の生産管理を通じて、人々に安らぎと潤いを与える環境づくり
を目指す経営、この信念は昭和42年の創業以来変わることはありませ
ん。近年、特に目指しているのは“健康と食味”。人々を癒してくれる樹
木、桑を利用した健康食品、バイオテクノロジーから生まれる健康関連商
品など、健康につながるものを多方面から開発していきます。さらに、地
域がもっと良くなるよう、桑や蚕を通じて取り組みたいと思っています。

ホ ー ム ペ ー ジ  http://www.minejumokuen.co.jp

会 社 所 在 地 〒  861-1103 　熊本県合志市野々島４３９３番地５４

工 場 所 在 地 〒  869-2612 　熊本県阿蘇一の宮町宮地538-1

担 当 者 　峯　隆 吉 E - m a i l  m.green@viola.ocn.ne.jp

T E L   096-242-1045 F A X   096-242-3789

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

写　真

桑園：桑の実 工場外観 工場内部

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 検査項目：目視検査及び一般生菌・大腸菌検査

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理
出荷責任者がロット毎に商品検査を実施の上で記帳、速やかな追跡及び対応が可能な体制
を整えています。

従 業 員 の 管 理
業務に習熟した社員の指導のもとに、従業員の専門的な知識とモラルの向上に力を入れてい
ます。

施 設 設 備 の 管 理
機械・設備の定期的なメンテナンスを実施するとともに、機械メーカーの専門的なサポート体
制も整備しています。

連 絡 先   096-242-1045 

記 録 ＰＬ保険加入
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 　峯　隆 吉

有→具体的に無

①洗浄

⑦冷水で冷却⑥熱処理・殺菌⑤瓶詰・打栓 ⑤出荷

④煮込み（糖度１0度）③機械で種除去②圧力釜で煮込み
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税率 8%

ＦＣＰ展示会・商談会シート
■ 商品特性と取引条件

最 も お い し い 時 期 周年 賞 味 期 限 ／ 消 費 期 限

主 原 料 産 地
（ 漁 獲 場 所 等 ） 熊本県合志市 JAN コ ー ド

（ 13 桁 も し く は ８ 桁 ）

商 品 名 桑の葉茶（粉末）

¥60,000
税込

賞味期限 2年間 消費期限 2年間

¥64,800

1 ケ ー ス あ た り 入 数 1袋 保 存 温 度 帯

内 容 量 5kg 希 望 小 売 価 格 税抜

発 注 リ ー ド タ イ ム 15日 販 売 エ リ ア の 制 限

最大・最小ケース納品単位
（◎ケース／日 など単位も記載）

最大 ３0ケース 最小 １ケース
縦(㌢) 横(㌢) 高さ(㌢） 重量（㌔）

40.0 27.0 15.0 5.0

認 証 ・ 認 定 機 関 の

許 認 可 （ 商 品 ・ 工 場 等 ） 「くまもと健康志向型プロダクツ」認定品（熊本県健康サービス産業協議会）

タ ー ゲ ッ ト

売 り 先

健康食品販売業、ケーキ・パン工場

お 客 様
（ 性 別 ・ 年 齢 層 な ど ） 男女を問わず、お子様からご高齢者まで。特に、女性・高齢者におすすめ。

利 用 シ ー ン
（ 利 用 方 法 ・ お す す め レ シ ピ 等 ）

お食事やおやつの際に、お湯や牛乳などに溶かしてお飲みください。パンやお菓子作りにもご
利用いただけます。

商 品 特 徴

無農薬で自家生産した桑の葉を独自製法で仕上げた粉末タイプのお茶。桑の葉は、カルシウ
ム・鉄分・食物繊維などが豊富。桑の葉100％で、マイルドな口当たりですので、安心してお飲
みいただけます。

■ 商品写真

アレルギー表示（特定原材料）　※使用している項目に☑

表示義務有

表示を奨励
（任意表示）

有機ＪＡＳ ＩＳＯ 農業生産工程管理（ＧＡＰ）

その他→

フードサービス 商社・卸売 メーカー 小売 ホテル・宴会・レジャー

その他（右に記入→）

ＨＡＣＣＰ

無 有→

えび かに 小麦 そば 卵 乳 落花生

いくら

やまいも

大豆

くるみキウイフルーツ

バナナさば

あわび カシューナッツ

もも

ごま さけ

いか

鶏肉

りんごまつたけ

オレンジ

牛肉

豚肉

ゼラチン



－ 157 －

■ 出展企業紹介

出 展 企 業 名 株式会社 峯樹木園

年 間 売 上 高 従 業 員 数 　９名

代 表 者 氏 名 　代表取締役　峯　隆 吉

メ ッ セ ー ジ

健康な樹木の生産管理を通じて、人々に安らぎと潤いを与える環境づくり
を目指す経営、この信念は昭和42年の創業以来変わることはありませ
ん。近年、特に目指しているのは“健康と食味”。人々を癒してくれる樹
木、桑を利用した健康食品、バイオテクノロジーから生まれる健康関連商
品など、健康につながるものを多方面から開発していきます。さらに、地
域がもっと良くなるよう、桑や蚕を通じて取り組みたいと思っています。

ホ ー ム ペ ー ジ  http://www.minejumokuen.co.jp

会 社 所 在 地 〒  861-1103 　熊本県合志市野々島４３９３番地５４

工 場 所 在 地 〒  861-1101 　熊本県合志市合生３４８０番地

担 当 者 　峯　隆 吉 E - m a i l  m.green@viola.ocn.ne.jp

T E L   096-242-1045 F A X   096-242-3789

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

写　真

製茶工場外観 工場内部：揉み（粗揉）・殺菌工程 工場内部：仕上げ・篩分け行程

■ 品質管理情報

商 品 検 査 の 有 無 検査項目：目視検査及び一般生菌・大腸菌検査

衛 生 管 理 へ の 取 組

製 造 工 程 の 管 理
出荷責任者がロット毎に商品検査を実施の上で記帳、速やかな追跡及び対応が可能な体制
を整えています。

従 業 員 の 管 理
業務に習熟した社員の指導のもとに、従業員の専門的な知識とモラルの向上に力を入れてい
ます。

施 設 設 備 の 管 理
機械・設備の定期的なメンテナンスを実施するとともに、機械メーカーの専門的なサポート体
制も整備しています。

連 絡 先   096-242-1045 

記 録 ＰＬ保険加入
危 機 管 理 体 制

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 　峯　隆 吉

有→具体的に無

①蒸す

⑨仕上げ/篩分け⑧仕上げ/切断⑦乾燥

⑥再乾⑤揉む/虫捻④揉む/揉捻③揉む/粗揉②冷却

熱風で水分飛ばし 水分を均一にする 回転をさせ熱風を当て 表面の水分を乾燥さ
せながら形を整える

十分に乾燥させる 篩の上の茶葉を切断 形を整え余計な粉を落とす

⑯袋詰⑮気流粉砕（雑菌処理気流）⑭配合⑬異物除去⑫冷却

⑪遠赤焙煎⑩カット粉砕
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